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Marianne 60 ar — blarandiga Marianne gjorde
comeback pa konsumenternas begéaran

Marianne-karamellens chokladinnandéme och pepparmintéverdrag har hanfort
finlandarna i hela 60 ar. Jubileumsaret till &ra gjorde bla- och vitrandiga
Marianne med toffeesmak comeback i affarerna i september fér en begransad
tid: fram till april nasta ar. Manga minns den bla Marianne-
karamellen som lanserades under namnet Marimint pa 70-talet, ~.
och en comeback har statt hogt pa konsumenternas onskelista. cLassic clmi;ms.t

Marianne-godiset tillverkas i Villmanstrand. Arligen tillverkas 1,4
miljoner kilo av ursprungliga réd- och vitrandiga Marianne.
Marianne ar en mycket popular sétsak bade i Finland och
utomlands.
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Marianne-karamellen utvecklades av

konfektyrmastarna Aimo Martikainen och Antti Osterman hos
den finlandska karamelltillverkaren Chymos. Konfektyrfabriken lag pa den
tiden i Toijala; man inledde byggandet av fabriken i fortsattningskrigets
slutskede nar man befarade att riksgransen skulle komma att ga vaster om
Villmanstrand. Chokladnyheten med krispigt 6verdrag lanserades ar 1949.

Marianne-karamellen ar en kombination av ryska konfekttraditioner och fransk
smak. Karamellen har behallit sitt ursprungliga format — arbetsnamnet Lyhde
(karve) kan héarledas till gjutformens format. Konstnar Aimo Vuorinen ar
mannen bakom namnet Marianne och det klassiska rod- och vitrandiga
utforandet.

Nar Fazer képte Chymos ar 1993 blev Marianne-karamellen ett attraktivt
tillskott i Fazers konfektyrsortiment. Dess recept har bevarats oférandrat i 60
ar. Samtidigt har Marianne vuxit till en produktfamilj som utéver karamellen
inkluderar Marianne-dragéerna (1991), Marianne Crush-bakprodukten (1999),
Marianne Snacks-stangen (2006) och Marianne-lakritsstangen (2009). Till jul
och i den s.k. Travel Trade-forsaljningen (farjor, flygplatser) finns aven
Marianne Mix-asken som innehaller ursprungliga Marianne, Marianne med
toffee och dessutom ett alternativ med apelsinsmak.



Varmande i host: Marianne-kakao med mint

2 tsk Fazer Cacao-kakaopulver

1 msk socker

2 dIl mjolk

2—-3 msk Fazer Marianne Crush-kross

Garnering:

0,5 dl vispgradde

Fazer Cacao-kakaopulver

1 msk Marianne Crush-kross

Blanda kakaopulver och socker i en kastrull.
Hall i lite mjolk &t gangen och hetta upp
blandningen under sténdig omrérning tills den
kokar. Tills&tt slutligen Fazer Marianne Crush-
kross. Hall drycken i ett glas och tillsatt 16st
vispad gradde med en sked pa ytan. Garnera
med kakaopulver och Marianne Crush-kross.
Fler recept: www.suklainenkeittio.fi
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Mer information lamnas av kategoridirektér Mikko Lindqvist, Fazer Konfektyr,
tfn 040 752 7857
www.marianne.fi och www.fazermakeiset.fi

Fazer-koncernen

Familjeforetaget Fazer grundades ar 1891 nar Karl Fazer 6ppnade sitt forsta konditori i
Helsingfors. Idag erbjuder Fazer-koncernen maltidstjanster, bageri- och konfektyrprodukter
och har affarsverksamhet i atta lander. Verksamheten baserar sig pa kundfokusering, utmarkt
kvalitet och samarbete. Till koncernen hor fyra divisioner: Fazer Amica, Fazer Bageri, Fazer
Konfektyr och Fazer Ryssland, som skapar smakupplevelser i sina respektive branscher.
Fazer-koncernens omsattning var 6ver 1,5 miljarder euro ar 2008 (proforma). Koncernen har
ca 17 000 anstéllda.

Fazer Amica ar det ledande foretaget inom maltidstjanster i Norden och Baltikum med uppgift
att erbjuda god mat och kundanpassade serviceldsningar. Foéretaget verkar i Norden, Estland,
Lettland och Ryssland. Fazer Bageri ar en ledande aktor i bageribranschen som tillverkar
farska och lackra bageriprodukter i Finland, Sverige, Estland, Lettland och Litauen.

Fazer Konfektyr ar Finlands ledande konfektyrforetag samt en stark aktor i Ostersjbomradet.
Fazers tre konfektyrfabriker ar belagna i Finland: i Vanda tillverkas chokladprodukter, i
Villmanstrand tillverkas sockerkonfektyr och i Hogfors tillverkas tuggummi. Fazer Ryssland
ansvarar for Fazers bageriverksamhet i Ryssland och ar ett av de ledande bageriféretagen i
Ryssland.
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