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Haga Julsnaps 2010

Snon ligger vit 1 Hagaparken ar 1790 och genom fénstren i Gustav 111:s paviljong syns ljusligorna som lyser
upp den magnifika spegelsalen. Hir firas julens stilla dagar med virmande mat och dryck, och nyaret
vilkomnas med fest och glans signerat Carl Michael Bellman.

Gustav I1I:s Haga tog sin borjan i en kirlek till platsen Haga och ett enkelt trahus vid Brunnsvikens vatten.
Arton ar senare stod Konungens paviljong, eller Lilla slottet pd4 Nya Haga som konungen sjilv kallade det,
firdigt. Konungens paviljong gar idag under namnet Gustav I1L:s paviljong. Det var under Gustav IILs tid som
den Gustavianska stilen tog sin bérjan och Gustav I1I:s paviljong tillhér héjdpunkterna i den svenska
konsthistorien och ir ett av de frimsta verken norra Europa kan visa fran det sena 1700-talet. Haga slott
uppfordes av Gustav 11I:s son och eftertridare, Gustav IV Adolf.

Gustav I1I:s vision var att skapa en unik plats i Haga, dér det klassiska moter det moderna. Det resulterade i en
park med byggnader som Koppartilten, Ekotemplet och den exotiska Kinesiska pagoden. Dessa

byggnader vittnar om Gustav I1I:s stora intresse f6r konst, kultur och arkitektur och de intryck han tog fran
andra delar av vitlden.

Kryddor i Haga Julsnaps 2010

Haga Julsnaps 2010 ir en klassisk akvavit kryddad med stjdrnanis - mjukt avrundad med Madeira. Smakerna ér
bland annat himtade fran Asiens kryddtridgard dér stjarnanisen ér en sjalvklar ingrediens for smaksittning. For
att bredda mojliga smakkombinationer pa julbordet 4r Haga Julsnaps 2010 mjukt avrundad med Madeira. Liksom
de flesta akvaviter dr dven Haga Julsnaps 2010 kryddad med anis, kummin och fiankal.

Stjarnanis

Stjdrnanis tillhér magnoliafamiljen och introducerades 1 Europa pd 1600-talet. Sedan dess har stjarnanis varit en
kind smaksittare i fruktkompotter, desserter, marmelader och likbrer, men dven vanligt férekommande som
dekoration. I jultider férekommer stjarnanis i manga klassiska julritter som exempelvis inlagd sill och vissa
gléggrecept. Stjarnanis bor anvindas med forsiktighet dd den dr smakrik, en stjarna kan ricka fOr att smaksitta en
hel matritt. Kryddan kan sparas linge.

Madeira

Madeira dr ett starkvin som hirstammar frin den portugisiska 6n Madeira utanfor den afrikanska vistkusten. On
ar en gammal vulkand och jorden passar utmarkt f6r vinodling, Madeira finns i olika s6thetsgrader fran torrt till
sott. Det torra och halvtorra vinet passar bra som aperitif, till ost och till mustiga soppor, det halvséta och s6ta
limpar sig bra som dessertvin samt i efterritter. Nist efter Portvinet 4r Madeira Portugals mest kinda vin.

Kummin

Kummin dr en 6rt som ocksa hdrstammar fran de dstra delarna av medelhavet och det ér frimst fréna som
anvinds med sin siregna pikanta smak. Orten sigs underlitta matsmiltning och har en mycket ling historia som
kan sparas tillbaka till Sumererna, ett kulturmekka i sédra Irak som influerat stora delar av Europa. Kummin
ingar i manga av vara svenska akvaviter och ir, liksom anis, en av vara dldsta bréd-, ost- och brinnvinskryddor.

Anis

Anis dr en 6rt och har sitt ursprung i 6stra delen av Medelhavsomradet men odlades dven i Kina. Fréna har en
lakritsliknande smak. Anis dr en av vara dldsta bréd- och brinnvinskryddor, antagligen for att vi kunde odla den
hir i Sverige, som ettirig vixt. Idag ingir anis i méinga av vara svenska akvaviter.

Finkal

Finkal dr en flerdrig vixt. De torkade fréna anvinds bland annat som brédkrydda. Bladen har en doft som
paminner lakrits. Stjilken anvinds ofta i matlagning, framforallt till fiskritter. Tillsammans med kummin och anis
utgor finkal basen 1 manga av vira svenska akvaviter.



