Inspirationsrecept - grillade smorgasar med ost

Nedan finns tva lackra recept med hardost i grillad smérgas framtagna av halsokocken och
kokboksforfattaren Jacob Wismar. Perfekt som mellanmal, forratt eller varfor inte till lunchen.

Grillad renklamma
Lapplandsk klassiker pa ett nytt satt. Smakrik toast med sting.

4 port

Ingredienser

4 skivor polarkakor

2 msk riven pepparrot pa burk
4 skivor Prast 31%

4 skivor rokt renstek

Gor sa har

Bred ut pepparrot pd 2 polarkakor. Lagg ihop bréden med ost och renstek emellan. Grilla
polarkakorna i en smorgasgrill eller i ett vaffeljam tills de blir gyllenbruna och osten har smalt.
Dela i halvor pa diagonalen. Servera med saltgurka.

Toast med parmaskinka och rod pesto
Den lufttorkade skinkan, den réda peston och Prastosten smaélter i munnen i denna
lyxiga italienska toast. Perfekt foér den soliga sommardagen.

4 port

Ingredienser

8 skivor grov baguette
| rodisk

8 blad farsk basilika

2 msk rod pesto

4 skivor Prast 7%

4 skivor parmaskinka

GoOr sa har

Strimla rodldken i tunna skivor och skiva baguetten. Blocka av basilikabladen. Bred ut peston pa
4 brodskivor. Fordela sedan ost, parmaskinka, basilika och rédiok mellan broden. Grilla toasten i
en smorgdsgrill eller i ett vaffeljam tills de blir gyllenbruna och osten har smaélt. Dela i halvor pa

diagonalen. Servera med romansallad.



