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Offiziell zertifizierte Mihle der
Baristameisterschaften:

Die Espressomuhlen aus der K30 Familie sind
die Losung fur aromafrische Portionsvermahlung
direkt in den Siebtrager.

Hands-free Bedienung — einfach den Siebtrager
einschieben und die Miihle startet automatisch

Die Mahldauer betragt weniger als zwei Sekunden fur
einen einzelnen Espresso mit 7 Gramm

- Stufenlose Mahlgradeinstellung (K30 Vario) oder

Mahlgradeinstellung in 21 festen Schritten (K30 ES)

- Elektronische Dosierung tber die Zeit

+ Auf Wunsch erhaltlich mit Adapter zur Nutzung

von Kaffee-GroRverpackungen (Dosen) sowie mit
kleinem Trichter zur Verringerung der Stellhohe

+ Ausgezeichnet mit verschiedenen Design-Preisen




Ihre Optionen fur die
perfekte Espressomuhle.

Wollen Sie als Roster sichergehen, dass die
gewiinschte Kaffeequalitat garantiert wird
und lhr Investment sich auszahlt?

Unsere RFID-Lésung garantiert, dass die
Mihle ausschliel3lich mit dem von lhnen
vorgesehenen Kaffee und/oder fiir eine
vordefinierte Zeit genutzt werden kann.

K30 RFID SOLUTION

Mihle kann nur fir ,autorisierten” Kaffee genutzt werden
Gesicherte und bekannte Kaffeequalitdt erhoht Markenloyalitat
beim Konsumenten

Fillstandsanzeige im Display sichert rechtzeitiges Nachbestellen
Kontrolle Gber Return on Investement und Planungssicherheit
beim Roster

K30 CASH INTERFACE

Sie wollen einen genauen Uberblick iiber
den taglichen Kaffeeverbrauch und die
Produktivitat Ihrer Mitarbeiter? Die K30 mit
Cash Interface unterstitzt Sie hierbei.

Konstanter Geschmack in der Tasse dank
niedrigerer Mahlguttemperatur? Wahlen Sie
die Ventilationsoption fir lhre K30!

100%ige Steigerung der maximalen Tages-
leistung ohne Uberhitzen der Miihle
Steigerung des zulassigen Dauervermahlungs-
zyklus von 2 double shots pro Minute auf 4 double shots pro Minute
Mahlguttemperatur bei Maximalszyklus bleibt langer unter 50°C
Luftzirkulation kiihlt den Motor und minimiert die Warmeubertragung
vom Motor auf das Mahlgehaduse

Auch verfligbar als Nachrist-Kit

WELLOME

Anbindung der Miihle an ein elektronisches
Kassensystem

Kontrolle Gber den Rohstoffeinsatz und Personalisierung der Bezlige
Protokollierung der Anzahl Espressi pro Tag bzw. pro bestimmter
Zeitspanne (z.B. pro Schicht)

Minimierung der Wartezeiten: die Zusammenarbeit zwischen Ausschank
und Service wird koordiniert und beschleunigt

Maximierung der Getrankequalitat: Ablaufe werden beschleunigt und
stets frische und vorziigliche Getranke serviert

Sie wollen eine Miihle mit
individuellem Design?
Unsere K30 ODM Varianten sind die Lésung
flr Sie: Von individuellen Farben tber
Logodruck bis hin zu kompletten Designs —
hier kennen wir fast keine Grenzen.

- Hohere Markenwahrnehmung
+ Anpassung an individuelles Design im Laden
Nutzung als Marketing Tool

K30 TRIPLE

Méochten Sie verschiedene GetrankegréfRen
mit drei oder mehr unterschiedlichen
DosierungsgrofRen anbieten?

Mit der K30 Triple kénnen Sie bis zu zehn
verschiedene Vermahlungszeiten vorpro-
grammieren.

Die Grind-on-Demand Mihle mit Vorwahloption
Einrichten von StandardgroRen fiir z.B. kleinen, mittleren und
grollen Kaffee

- Garantie der Kaffeequalitat durch Dosierkonstanz

+ Einfache und schnelle Bedienung durch Pfeiltasten

- Umsatzsteigerung allein durch Umstellung auf drei ProduktgrofRen:
Konsument entscheidet sich meist fiir die mittlere GroRe.

K30

TECHNISCHE DATEN

Trichterinhalt 1500 g

Mabhlleistung — fein bis mittel 3,6 - 4,8 g/sec
Tagesleistung (double shots) ab 150

Spannung 200-240V /100-115V
Frequenz / Phasen 50/60 Hz /1~
Mahlscheiben-Durchmesser 65 mm

Abmessungen (B x H x T) 24 X 55X 32 cm
Netto-Gewicht 13 kg
AUSSTATTUNGSMERKMALE
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