Hallonpaj med mandelmassa

12 bitar

Pajdeg:

125 g Arla® Svenskt Smor
3 dI vetemjol

2 dggulor

Y dl florsocker

1 krm salt

Fyllning:

100 g mandelmassa

rivet skal och saft av 1 citron
50 g Arla® Svenskt Smor
24gg

1 dl strosocker

225 g hallon

2 % dl Arla Koket® vaniljvisp

Hacka ihop smor och mjdl till en grynig massa. Tillsdtt dggulor, florsocker och salt. Arbeta snabbt ihop till en
deg och tryck ut i en form, ca 24 cm i diameter. Lét vila minst 30 min i kyl. Satt ugnen pa 225°. Nagga och
forgradda pajskalet ca 10 min. Sdnk ugnsvédrmen till 200°. Riv mandelmassan och blanda med citronskal och
saft. Smélt smoret och 1at svalna. Ror i smor, 4gg och socker i mandelmassan. Hall ner fyllningen i pajskalet och
lagg pa hallonen. Gradda i mitten av ugnen 20-25 min. Vispa vaniljvispen och servera till.



Marinerade jordgubbar med granola och vaniljvisp
4 port
Servera jordgubbarna med fluffig vaniljvisp och rostade ndtter. Lime i marinaden ger smak och lite syrlighet.

500 g jordgubbar .
rivet skal och saft av 1 lime
5 msk rdsocker

Granola:

1 dl blandade notter

Y dl kokoschips

3 msk konc JO® épple

5 tsk stotta kardemummakéarnor

2 % dl Arla Koket® vaniljvisp

Dela jordgubbarna och ldgg dem i en bunke. Ror ihop lime och socker, hill det 6ver jordgubbarna och still kallt.
Satt ugnen pa 225°. Grovhacka nétter och kokoschips, ldgg pa en plat med bakplatspapper. Blanda dppeljuice
och kardemumma med nétblandningen och griddda i ugnen ca 10 min. Vispa vaniljvispen. Fordela jordgubbarna i
glas, klicka pé vaniljvisp och toppa med granola och ev rivet skal av lime.



Rostad sockerkaka med rabarber

4 port

Rosta sockerkakan frasig pa grillen eller i brodrosten. Smorstekt rabarber och vaniljsas ar gott till.

300 g rabarber

50 g Arla® Svenskt Smor

Y dl strésocker

1 tsk stotta kardemummakérnor
4 bitar sockerkaka

5 dl Arla Koket® vaniljsas

Skiva rabarbern tunt. Stek den i smér i en
stekpanna ca 1 min. Stré 6ver socker och
stek ytterligare ca 2 min. Tillsétt
kardemumma. Grilla eller rosta
sockerkaksskivorna. Fordela rabarbern pa
sockerkaksskivorna och servera med
vaniljsas.




Appelpaj med mandel

12 bitar

Pajdeg:

100 g Arla® Svenskt Smor
1 % dl strésocker

3 dI vetemjol

3 tsk bakpulver

1 tsk vaniljsocker

Fyllning:

3 syrliga dpplen

1 dI s6tmandlar

1 tsk stotta kardemummakarnor
1 dggvita

5 dl Arla Koket® vaniljsas

Hacka eller mixa snabbt ihop alla ingredienser till degen. Lat vila ca 30 min i kyl. Sétt ugnen pa 175°. Tryck ut
%5 av degen i en form med l6stagbar kant, ca 24 cm i diameter. Kavla ut resten av degen till ett runt lock, ca 24
cm i diameter. Riv dpplena och grovhacka mandeln, 14gg i en bunke. Tillsdtt kardemumma och dggvita, rér om.
Fordela fyllningen i pajskalet och tick med pajdegslocket. Nagga kakan och griddda i mitten av ugnen ca 30 min.
Lat kakan svalna och servera med vaniljsés.



