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Frasig smuldeg med kardemumma och hemgjord blabérssds till
vaniljglassen? Jas tack.

MASMULOR

2 dl vetemjol

1 tsk vetemjol

1 tsk stott kardemumma

V2 sl florsocker

100 g Svenskt Smér™ frdn Arla
1 msk kallt vatten

225 g frysta blabdr
2 msk konc JO® apple
1 msk honung

Sdtt ugnen pa 175°. Mixa mjél, kardemummas,florsocker och smér i
en matberedare. TillsGtt vattnet och arbeta ihop till grynig massa.
Bred ut den pda bakpldatspapper pd en pldt. Baka i mitten av ugnen
i 10-15 min till ljusbrun f&rg. L&t kallna. Bryt isér och

smula till smé& smulor.

Koka ihop bldbér, ppeljuice och honung p& medelvdrme utan
lock 5 min. Mixa slét. Lat kallna.

| ARSSAS | 4 port

SCOVADOSAS | 3 a1

PpPPavanilj- eller chokladglassen
medienharligt seg karamellsas.

3 dl Arla Kéket® vispgréadde

1 dl mérkt muscovadosocker
Yo dl sirap

1 krm vaniljpulver

25 g Svenskt Smor™ fran Arla

Koka ihop gradde, socker, sirap
och vaniljpulver p& svag vdrme
ca 10 min. Vispa ut eventuella

k%umpar i sockret. Ror i smoéret.

lctssigt tips:
t svalna. Doppa vatfelstrutar i
Glt choklad och stréssel s@ blir




i sk R & . S6tt, salt ocwqra RUSTAD WT CHUKLAD | 2d].
fel till chokladglél\ - - "',w 7
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W/ - Vit choklad fér fin smak nagrden¥ostas, och blir trevligt knaprig.

Bara att smula 6ver glassen.

v 100 g vit choklad
= e B o, -~
C[ckC[ ]ordnotterna Stré over dem /och marshmal- »,f Sétt ugnen pd 175°. Grovriv chokladen och bred ut tunt p& en plét
s pCt choqudglqss och rlng’la over Eolasas ot med bakpldtspapper. Rosta i mitten av ugnen ca 5 min tills den bérjar
Pari & fin férg. Lat kallna och bryt i smébitar.
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FLURRYGLASS

BARNSLIGT GOTT:Hacka 1 Y2 dl
fargglada chokladknappar. Vénd
ner dem lite slarvigt i gluss"’l.

PISTAGECHOKLAD

VUXET GOTT: Finhacka 1 dl skalade
pistagenétter. Grovriv 50 g mérk
choklad. Blanda ihop till ett strossel.

MARANGSTROSSEL

GOTT FOR ALLA:Smula marénger.
gérna i olika férger, och stré éver
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HASSELNOTSKROKANT

KNAPRIGT COTT: Smalt 1 dl strésocker i
en panna tills det far fin ljusbrun férg. Rér
ner 1 dl skalade, rostade hasselnétter och 1
msk Svenskt Smér™ fran Arla. Hall upp p&
bakpléatspapper och 1t kallna. Bryt i bitar
och mixa till smulor.
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