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Ostexperten Jenny Svensson tipsar om
sensommar-ost till kraftor och surstromming

Jenny Svensson, svensk miistare i ostkunskap och nybliven vd for Hugo Ericson Ost, syns
bland annat i Mitt Koks ostskola i TV4 dér hon tipsar om vilkomponerade ostbrickor. Hir
tipsar hon om tre goda ostar for ostbrickan till kriftskivan och surstrommingspremisren.

— Till kréaftor och surstréomming som ofta fortdrs med 61, vitt vin och kryddad snaps,
rekommenderar jag smakrika ostar med tydlig sdlta. Bade lagrad préastost, en tvittad kittost och en
blamogelost som inte ar alltfor stark passar darfor valdigt bra, sdger Jenny Svensson.

1. Extra lagrad pristost

Den lagrade préstosten passar
utmarkt till det svenska
smorgasbordet. Vilj gdrna en ost
frdn den manuella disken da en
sddan ost ar saftigare och oftast
lagrad léngre tid.

2. Saint Albray

En smakrik tvattad kittost som
inte ar for stark. Tviéttade kittostar
smaksétts ofta med kummin
vilket passar bra till den svenska
snapsen.

3. Rogbleu
En mellanstark blamdgelost som &r kramig bade i smak och i
konsistens.

Ténk pa att osten smakar som bdst om den far std framme en
timme innan den ska dtas.

For ytterligare information, kontakta:

Jenny Svensson, vd for Hugo Ericson Ost, tfn: 0706-33 05
99, alt: jenny@ost.nu

Bilder for fri publicering kontakta:

Linnea Jansson, tfn 0706 04 53 31, alt:
linnea.jansson@perspective.se

Fakta:
”Ostbrickan” fran Jenny
Svensson kommer kontinuerligt
att skickas ut och tipsa om
vilka ostar som passar bist for
de olika sdsongerna.
”Ostbrickan” &r for fri
publicering och anviandning for
media. Soker ni ytterligare
information sé tveka inte att sla
en signal.

Hdlsningar Jenny

Hugo Ericson Ost, som etablerades redan i slutet av 1800-talet, dr ett modernt fullsortimentsforetag som drivs av slikten Ervicson
tillsammans med en trogen och mycket sakkunnig personal. Hugo Ericson dr ett vilkdnt familjeforetag som drivit ostbutik i Goteborgs
saluhall sedan 1889. Grossistrérelsen levererar hundratals ton av villagrad ost till kvalitetsmedvetna butiker runt om i Sverige. Dessutom
erbjuds utbildningar inom ost- och vinkunskap till foretag och privatpersoner. Hugo Ericson omsdtter cirka 40 miljoner kronor och har 18

anstdllda.




