Krispig flasksida med appelkal och cidersky

Flasksida

6 kg flasksida m sval

2-31 ljus lagerol

10 cm ingefara, skivad

10 klyftor vitlok, krossade

3 gul l6k, klyftad
salt
vitpepparkorn

Lagg sidan med svalen nedat i ett bleck, nagga kottsidan lite med en kniv.

Sl& pa 6l samt lagg ingefara, vitlok och 16k runt om, krydda med lite salt och grovmalda vitpepparkorn.

Tack med aluminiumfolie och satt in i ugn pa 125°C i 3-4 timmar, kottet ska nastan falla isar nar det ar klart.
Sila av buljong och spara till sky, lagg flasksidan i press under natten med svalsida nedat.

Ta upp sidan och skar 6nskade portionsbitar (ca 150-200 g/port), shitta svalsidan om ni 6nskar.

Vid servering, l4gg portionsbitarna av flasksidan med svalen uppat och satt in i salamander pa halv varme.
Lat ga tills svalen "krispat” till sig och sidan ar varm rakt igenom, alt satt in i ugn m grillelement pa 225°C).

Tillbehor

Applekal

509 Smor

8 klyftor Vitlok, hackad

4 Apple, tarnad

2 kg Surkal, avrunnen
3dl Appelmust

Salt

Peppar

Persilja, strimlad
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Hetta upp en panna med smor och stek vitldken gyllenbrun.
Tillsatt sen apple och surkal, stek under omrérning i 2-3 minuter.
Sl& p& must och lat det koka in i kdlen, smaka av med salt och peppar, vand i persilja innan servering.

Cidersky
3dl torr cider
1% sky fran sidan som bakats i ugn
1dl japansk soja
salt
peppar
smor

Koka upp cider i en kastrull och sila sen i skyn fran flasksidan.
Koka upp och sjud i ngr minuter, smaka av med soja, salt och peppar, avsluta med en klick smor.

Potatispuré m rostad |6k

5 kg potatis — mjolig
call graddmjolk
100 g smor
1dl socker
salt
vitpeppar
rostad 16k

Skala och koka potatisen klar i saltat vatten.

Varm pé graddmjolk med smor.

Sla av vatten fran potatis och Iat &nga av i ngn minut.

Pressa potatisen och vispa i graddmjolken med socker sa purén blir luftig och smaka av med socker och
vitpeppar.

Portionera upp i serveringsskalar och toppa med rostad I6k.
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