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Neue Geradtelinie ProfiLine - fUr
kulinarische Hoéhenflige
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L Mit der ProfiLine lanciert Electrolux eine neue Premium-Gerdtelinie, welche die
8048 Zurich

Lucke zwischen der obersten Komfortstufe der heutigen Gerdételinie und der
exklusiven Electrolux Grand Cuisine im Luxussegmentschliesst. Die Gerdte
vereinen das Know-how aus der Profikiche mit den neusten Technologien und
einem einzigartigen, in der Schweiz entwickelten Design
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Mit der ProfiLine starkt Electrolux ihre Positionierung als Premium-Marke. Jeder zweite
Michelin-Sterne-Koch in Europa kocht auf Electrolux-Geraten. Das Unternehmen
entwickelt professionelle Gerate fur den Gastrobereich und mit diesem Wissen werden
die neusten Technologien wie SousVide- und Dampfgaren fur Privathaushalte adaptiert.
Die neue Gerételinie mit professionellem Anspruch fir die Privatkiiche unterstreicht die
Premium-Positionierung mit zuséatzlichen, exklusiven Dienstleistungen.

Neuheiten fir Backofen, Kochfeld und Dunstabzug
Neben Design und Qualitat bietet die ProfiLine neue Funktionen. Das Know-how aus der
Profikiiche zeigt sich in drei komplett neuen Geréten.

— Intuitive Smart Command statt Bedienungsanleitung: Neu kann der Profi Steam
Uber das Touch-Control-Display bedient werden — wie das Smartphone. Das
Multicolor-Display zeigt Fotos und bietet dank dem VarioGuide einen Schnellzugriff
auf die wichtigsten Einstellungen und 220 hinterlegte Gerichte. Der Profi Steam ist
der erste automatische Dampfbackofen mit SousVide-Funktion und
Feuchtstufengaren.

- Smarte Interaktionen und Social-Media-Anbindung: Uber die mobile App «My
Electrolux» und einen WiFi-Zugang behalten Hobbykdche den Kochprozess stets
im Auge. Ein einfaches Tippen auf dem Smartphone und die Temperatur im Ofen
passt sich an. Ein kurzes Wischen auf dem Tablet und Dampf wird hinzugeftigt. Im
Social Feed kénnen sich Kochbegeisterte aus den Electrolux Social-Kanélen
Inspirationen holen und Rezepte mit Freunden teilen. Erhaltlich ab Sommer 2016.

— Glaskeramikkochfeld mit Chef-Modus: Das Induktionskochfeld schafft
grosszugige Platzverhéltnisse und genaue Resultate. Die Chef-Modus-Funktion
verbindet sechs Kochzonen zu drei Temperaturzonen. Beim Kochen miissen somit
nicht die Temperatureinstellungen angepasst, sondern das Kochgeschirr
verschoben werden — je nach Bedarf zum Anbraten, Garen oder Warmhalten.

- Unsichtbarer Dampfabzug: Der Kochfelddunstabzug fligt sich dezent zwischen
den 38 cm breiten Kochfeldern ein. Er reinigt die Luft da, wo Dampf oder
Fettspritzer entstehen. Zwei regenerierbare Long-Life-Aktivkohlefilter reduzieren
den Kochgeruch. Der Kochfelddunstabzug hat ein schlichtes Glas-Design und eine
einfach bedienbare Touch-Tastatur. Das Geblase ist leise und leistungsfahig und
die Metallfilter kbnnen im Geschirrspller gereinigt werden.

Ergéanzt wird die ProfiLine durch ein Induktions-Teppan Yaki, -Wok und -Kochfeld,
welche einen grossen Gestaltungsspielraum bei der Planung ermdoglichen.
Selbstverstandlich gehodren auch eine Vakuumier-, eine Warmeschublade und ein
passender Deckenlifter zum Sortiment.
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Spezielle Dienstleistungen fur die ProfiLine

Neben den neuen Produkten bietet Electrolux fur ProfiLine-Geréate zusatzliche
Dienstleistungen an. Dazu gehoren eine exklusive Betreuung durch den Kundenservice,
inkl. 24-Stunden-Service auch an den Wochenenden, eine Geratekontrolle durch einen
Servicefachmann vor Ablauf der Garantie sowie eine exklusive Heimvorfiihrung.

Know-how aus der Profikliche

Seit bald 100 Jahren entwickelt Electrolux Geréate fir Profikdche und fiir den
Privathaushalt. Seit Jahrzehnten unterstiitzt das Unternehmen die besten Koche mit
innovativen Geraten. Electrolux ist der einzige Hersteller von Haushaltgeraten fur den
professionellen wie auch den privaten Bereich und bietet die Mdglichkeit, die
Erkenntnisse aus dem Profibereich auch fiir Privathaushalte zu nutzen.

Schweizer Design

Die ProfiLine ist eine Neuheit mit Geschichte: Das Design fir die Electrolux-Backdfen in
der Schweiz haben die Industriedesigner Ernst Muchenberger und Walter Eichenberger
Ende der 80er-Jahre erarbeitet und Frank Benold von Electrolux hat es kontinuierlich
angepasst. Uber die Jahre hat Electrolux Design und Technik seiner Gerate funktional
und optisch weiterentwickelt. Damit hat das Unternehmen seine Positionierung als
innovativer Haushaltgeratehersteller immer weiter ausgebaut. Eine Schweizer
Besonderheit sind die verspiegelten Oberflachen. Das Design fugt sich unaufdringlich in
jede Kiche ein. Auch die ProfiLine basiert auf diesem ursprtinglichen Entwurf.
Weiterentwickelt werden die neuen Produkte im Designstudio von Electrolux am
Hauptsitz in Stockholm.

Das Beste flr jedes Repertoire

Rasches hinzaubern, Prazision oder kreatives experimentieren — die neue Geratelinie
bietet durch die Kombination von Design, Technik und Profi-Know-how alle
Mdglichkeiten fir das Kochen im Privathaushalt. Unabhangig vom kulinarischen
Repertoire werden alle Gerate und Funktionen verschiedenen Anspriichen gerecht und
eignen sich sowohl fiir eine Kiichenmodernisierung als auch fur Neubauten.
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Electrolux ist ein weltweit fihrender Hersteller von Hausgerdten, die das Unternehmen auf Basis seines
umfassenden Konsumentenversténdnisses und in enger Zusammenarbeit mit professionellen Anwendern
entwickelt. Wir bieten innovative, durchdachte Lésungen fUr den privaten und gewerblichen Einsatz an,
darunter Kihlschrénke, Geschirrspiler, Waschmaschinen, Herde, Staubsauger, Klimaanlagen und
Kleingerdte. Unter beliebten Marken wie Electrolux, AEG, Zanussi, Frigidaire und Electrolux Grand
Cuisine verkauft das Unternehmen jedes Jahr Uber 50 Millionen Produkte an Kunden in mehr als 150
Mdarkten. 2014 erzielte Electrolux mit 60.000 Mitarbeitenden einen Umsatz von 12,3 Milliarden EUR. For
weitere Angaben siehe http://group.electrolux.com.
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