Bastutrask Charkuteri producerar lokala charkuterivaror for den lokala
marknaden med hjalp av tryckluft, vakuum och nitrogen fran Atlas Copco

I maskinrummet hos Bastutrdsk Charkuteri star en kompressor, en vakuumpump och en
nitrogengenerator fran Atlas Copco. All utrustning servas av en professionell servicepartner, vilket
sdkerstaller en kontinuerlig och energieffektiv drift.

Bastutrask Charkuteri AB ar en av fa industrier i den lilla norrlandska orten Bastutrask. Foretaget har
gamla anor och historien stracker sig sa langt bak i tiden som till 1894 da bonden Holmlund, foretagets
grundare och forsta dgare, borjade salja kott och korv till folk i trakten. Idag drivs foretaget av en grupp
lokala intressenter som vill bevara det norrlandska mathantverket och de traditionella recepten. |
foretagets sortiment finns bland annat syltekorv, blodkorv och olika typer av palt.

Var mdlsdttning dr att bevara ett traditionellt sortiment i produktionen. Vi bjuder pé lokala
smaker med en lang historia dér médnniskor som Gt vara produkter fér 50 d@r sedan fortfarande
kdnner igen sig och uppskattar vart mathantverk.

Mattias Berg, huvudégare och VD

Foretagets storsaljare ar den alspansrokta falukorven som tillverkas fran grunden i charkuteriets kok.
Doften fran det glodande spanet sprider sig i hela fabriken och det ar tydligt att det finns ett stort fokus
pa varje steg i den smaskaliga tillverkningen — fran hacken till den fardigférpackade korven. Ravarorna
ar svenska och, i den man det gar, lokalt producerade. Mattias Berg sdger att foretaget alltid fokuserat
pa kottprodukter, men att man funderar pa att ta fram produkter som tilltalar konsumenter som
foredrar produkter med lagre kotthalt, eller till och med helt vegetariska produkter. Framtiden far
utvisa vad det blir, men kapacitet finns det. Idag utnyttjas ca 70% av den totala produktionskapaciteten
och det finns gott om utrymme att skapa nya recept och nya mattraditioner i Bastutrask.

Alspdnsroékt falukorv fran Bastutrdsk charkuteri



Nya kompressorer med varvtalsstyrning sianker energikostnaderna med 32.000 kWh/ar

Tryckluft anvands i 9 av 10 fabriker och Bastutrdask Charkuteri ar inget undantag. Hela maskinparken
bygger pa tryckluft som styr olika typer av ventiler och cylindrar i pneumatiska maskiner. Den férsta
kompressorn fran Atlas Copco, en oljesmord skruvkompressor med variabelt varvtal och inbyggd tork
(GA 15 VSD FF) koptes in ar 2014. Tidigare kopte man saval maskiner som service fran ett
konkurrerande marke, men kunskapen och engagemanget hos Atlas Copcos samarbetspartner ITSAB
gjorde att man valde att byta leverantor.

Killarna fran It ITSAB dr mycket duktiga och vid de tillfdllen dd vi haft ett problem har var
servicekille statt utanfér dérren inom tvd timmar frén det att vi lagt pd luren. Han vet precis
vilken utrustning vi har och det dr otroligt smidigt. Néir vi skulle investera i ytterligare maskiner
var det helt naturligt att képa utrustning frdn Atlas Copco och ITSAB.

Mattias Berg, huvuddgare och VD

Berdkningar visar att de nya kompressorerna fran Atlas Copco ger energibesparingar hos Bastutrask
Charkuteri med ca 32.000 kWh per ar. Till detta ska man ocksa lagga de besparingar som gors tack vare
att man via ett mycket effektivt atervinningssystem kan fa tillbaka ca 85% av tillford effekt i form av
varmvatten som nyttjas i fabriken.

Inte bara kompressorer utan ocksa vakuumpumpar och nitrogengeneratorer

Inom livsmedelsindustrin anvands vakuum och nitrogen i en rad olika applikationer —ibland var for sig,
men ofta tillsammans i olika typer av férpackningslosningar. Hos Bastutrdsk Charkuteri anvands
vakuum vid tillverkning av saltat smorgaspalagg - rena koéttbitar laggs med saltlake i en tumlare vars
rorelser frigor proteiner som binder samman bitarna till en sammansatt kéttprodukt. Vakuum anvands
ocksa i forpackningsmaskinen dar syret sugs ut ur férpackningen innan den forsluts. Pa sa vis
sakerstaller foretaget frascha matvaror med lang hallbarhet. | vissa férpackningar ersatts syret med
nitrogen och man sager da att produkten levereras i en modifierad atmosfar. Den modifierade
atmosfaren forlanger produktens livslangd och gashdljet fungerar dven som ett skyddande lager under
transporten. Till produkter som forpackas i en modifierad atmosfar hor Bastutrasks falukorv och
Bastutrasks smorgasmat.
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Vakuumférpackad pitepalt fran Bastutrdsk charkuteri. Traditionell mat férpackad med modern vakuumteknik.



En energieffektiv vakuumpump med varvtalsstyrning sédnker energikostnaderna med 20.000 kWh/ér

Den forsta vakuumpumpen fran Atlas Copco koptes in under 2019 i samband med att den befintliga
vakuumpumpen havererade. ITSAB hade vid ett tidigare besok berattat att Atlas Copco kan erbjuda
mycket energieffektiva vakuumldsningar och efter att Bastutrask Charkuteri hort av sig och berattat
om problemet med den havererade pumpen tog det bara ett par dagar innan en ny vakuumpump fran
Atlas Copco installerats. Losningen var en GHS 585 VSD+, en centralvakuumpump med variabel
varvtalsstyrning (VSD) som installerades i foretagets kompressorrum.

En GHS VSD+ ar en mycket energieffektiv 16sning som gor det mojlighet for kunden att exakt anpassa
trycket till de krav som finns i applikationen. Kunden sparar dven pengar tack vare vakuumpumpens
formaga att anpassa hastigheten till forbrukningen — nér behovet ar 0 sa anvander pumpen i princip
ingen kraft alls utan staller sig i stand-by. En traditionell pump forbrukar sa mycket som 75% av den
nominella kraften, dven nar det inte belastas. Ytterligare foérdelar med en central vakuuml6sning, dar
pumpen placeras i ett avskilt rum, ar att arbetsmiljon pa fabriksgolvet blir battre med avseende pa
ljudniva och varme. Bastutrask sparar ca 20.000 kWh per ar med den nya centralvakuumlésningen.

| dagslaget anvander Bastutrask Charkuteri den nya pumpen fran Atlas Copco for att skapa det vakuum
som kravs i tumlingen. | férpackningsmaskinen har man av praktiska skal valt att behalla den inbyggda
pumpen som levererades med maskinen. Pa sikt kommer man sannolikt att koppla dven denna maskin
till det centrala vakuumsystemet.

GHS VSD+ dr en energieffektiv vakuumpump med varvtalsstyrning. Pumpen levereras i flera olika storlekar, fran 350 kW upp
till 5400 kW.



Nitrogen on-site dr en kostnadseffektiv och séiker 16sning

Inom industrin ar nitrogen en mycket vanligt forekommande gas och manga fabriker valjer att képa
gas pa flaska eller tank fran nagot av de stora gasbolagen. Jamfért med kvavgas on-site sa ar detta en
mycket dyr 16sning och for manga industrier finns det stora pengar att spara genom att investera i en
kvavgasgenerator fran Atlas Copco. Bastutrdsk ar en liten industri, men genom att investera i en
kvdvgasgenerator NGP10+ sparar de d4nda manga kronor per ar. Detta tack vare att kvdvgasen numera
endast kostar 0,45 kWh per kubikmeter, vilket ar vasentligt mycket lagre dn nagot av gasbolagen kan
erbjuda.

Atlas Copcos NGP kvadvgasgeneratorer med PSA-teknik har hog flodeskapacitet och kan sdkerstalla en
mycket hog kvdverenhet (95-99%). Systemen &r klara att anvdndas vid leverans (bara att ansluta torr
tryckluft forst). Tillforlitligheten ar mycket hoég och risken for avbrott i kvavgasproduktionen ar
minimal.

Bastutrask Charkuteri — den uppkopplade fabriken

De maskiner som kopts in fran Atlas Copco skots och servas av ITSAB. Bastutrask Charkuteri har valt
att teckna ett serviceavtal som sakerstéller att forebyggande underhall skots pa ratt satt och i ratt tid.
Samtliga maskiner servas av samma servicetekniker och foretaget kdanner sig mycket trygga med det.
Man har ocksa valt att investera i Smartlink, ett system for smart évervakning. Med Smartlink samlas
data in och analyseras direkt. Det ger kunden majlighet till total insyn i anldggningen, nagot som gor
det enklare att effektivisera och optimera. Varningar och felmeddelanden kopplade till Bastutrask
Charkuteris maskinpark skickas direkt till Mattias Berg och dven till ITSAB. Pa sa vis kan man undvika
problem som kan leda till oplanerade stopp och héga reparationskostnader.

I bérian mailade jag ITSAB ndir jag fick en varning eller ett felmeddelande. Men det visade sig
att de alltid hade koll pd om det var allvarligt eller inte. Numera litar jag pd — och vet — att var
servicekille knackar pa dérren om vi har ett problem i anldggningen. Det kdnns jdttesként att
ha den tryggheten.

Mattias Berg, huvuddgare och VD



