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Framtidens brod ar fossilfritt

Det finns idag en 6kande efterfragan pa produkter som producerats pa ett klimatmassigt mer hallbart satt, och allt fler foretag
viljer att stérka sina varumérken genom miljoprofilering. Polarbréd och Max Hamburgerrestauranger &r tva exempel pa féretag
som aktivt tagit stallning fér miljon och som nu visar stort intresse fér ravaror producerade med férnybar energi.

Projektet Fossilfria lantbruk”, som drivs avAgroOst och Energikontoret, har tagit fram en modell som bygger pa erfarenheter fran tre dstgétska
lantbruksforetag som stéllt om till en i princip helt fossilfri produktion. Gardama har tillverkat vetemjél och kallpressad rapsolja utan hjélp av fossila drivmedel
och ser en efterfragan pa den sortens produkter.

Polarbrod arbetar systematiskt och intensivt med fragan om uthallig forsorjning och har sedan lénge en helt koldioxidfri produktion. De har nu testat hela
kedjan genom att odla, mala, baka och frakta framtidens bréd enbart med fomybar energi. Polarbréd har kdpt vetemjdl fran en av de fossilfria gardama och
brédet, som seglades sista strackan, delades ut under deras medverkan i Aimedalen.

— Vi et att i maste sluta anvénda fossil energi och vi har pabérjat resan mot framtidens bréd. Vi vill baka véridens godaste brod. Ett bréd som smakar gott
men som ocksa &r etiskt sunt och gott. Vete som producerats med fémybara brénslen minskar brédets totala klimatpaverkan och v &r glada att se att
detta & mgjligt redan idag, sager Polarbréds vd Karin Bodin.

Aven Max Hamburgerrestauranger &r véldigt positiva till projektet Fossilfria lantbruk”. De jobbar sjélva for ett héllbart samhélle och var till exempel forst i
varlden med att klimatmarka sin meny. F6r dem &r det viktigt att &ven deras leverantorer strévar &t samma hall.

— Storsta delen av klimatpaverkan hos vara produkter skapas i odlingssteget sa dar finns ocksa stérst potential att forbattra klimatnyttan. Det &r viktigt att
sprida goda exempel som dessa gardar, som visar att det gar att genomfora en omstalining till fomybart rent praktiskt samtidigt som Iénsamheten bibehalls
eller till och med okar. Gardama &r férebilder som visar att det &r mgjligt att svara upp till en ékande efterfragan pa ansvarsfullt producerade produkter, sager
Pér Larshans, hallbarhetschef pad Max Hamburgerrestauranger.
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Lantbruksféretagen som ingatt i projektet ar Kasta Lansmansgard (Erik Jacobsson & Charlotte Elander, tel 070-59 44 933), Ovre Jolstad
(Johan & Maria Mattsson, tel 070-638 34 86) och Smedberga Backgard (Karin & David Varverud, tel 0142-414 59).

Deras erfarenheter finns samlade i skriften "Fossilfritt lantbruk nu!”, en handbok i minskat fossilberoende med Ostgétamodellen, och finns att
ladda ner pa ww.fossilfrialantbruk.se

Inom ramen for projektet har ett verktyg tagits fram for berékning av klimateffekt vid omstalining fran fossila energikallor. Med verktyget kan
man rakna ut hur fossilberoende den egna garden &r, och hur Ostgétamodellens atgarder skulle paverka den egna gardens klimatpaverkan.
Verktyget finns pa www.fossilfrialantbruk.se



