GOTLANDS

AKADEMI

Gotldndsk tryffel skordar nya framgangar!

Nar Bocuse d’Or Europe genomfors pa hemmaplan i Stockholm och Europakockarnas méasterskap ska krénas med en
gemensam middag, da finns den gotlandska tryffeln med. Nar hégkvalitetskedjan Globus i Schweiz satsar pa nordisk mat, da ar
gotliandska tryffelprodukter pa énskelistan. Vi &r glada att fler och fler upptiacker bredden pa den gotldndska tryffelns smaker.
Den &r en fantastisk smaksittare sager tryffeljagare Olof Thomsson.

Tryffel of Sweden blev kontaktade férra sommaren med frdgan om man ville salja tryffelprodukter i Globus butikerna i Schweiz. Vid en snabb
kontroll visade det sig att Globusbutikerna i Schweiz motsvarar NK i Sverige. Ett féretag med hdga krav pa kvalitet och design.

- Vi siktar pa att jobba i varldsklass, harligt att Globus i Schweiz tycker att vi platsar! kommenterar Lena Bertholdsson en av dgarna till Tryffel
of Sweden. Vi levererade tryffelsmdr, Tryffioli (en tryffelmajonnas), tryffelsalt samt tryffel i whisky till 10 Globus enheter. Férhoppningen ar
givetvis att det kan bli en aterkommande bestallning.

Kottbutiken i Visby som har bra ingangar till landets elitkockar hérde av sig forra veckan och fragade om det fanns nagon tryffel kvar. Tryffel of
Sweden har lagerhallit tryffel i frysen infér sommarens invasion av matintresserade bestkare sa det var inget problem att leverera de fyra kilo
tryffel som efterfragades.

Tryffel of Sweden har avtal med ett 40-tal markagare om att plocka tryffeln pa deras marker. Tryffeln tillhér markagaren och hen far ersattning
efter mangd saljbar tryffel som plockas pa dennes marker. 2013 mognade tryffeln sent men den fortsatte att mogna &nda in i januari. Den
finaste tryffeln plockades i december och januari denna sasong.

For mer information, kontakta:

Lena Bertholdsson, Tryffel of Sweden, 0704-972 501, lena@bertholdsson.se
Olof Thomsson, Tryffel of Sweden, 0706-652 584, olof@tryffelofsweden.se

Bilderna som bifogas &r fria att anvandas till texter om gotlandsk tryffel. Finns behov av andra bilder skicka sms till 0707-262 888 om det ar
brattom eller maila susanne@tryffelofsweden.se och meddela vad for bilder som soks.

Fakta om Tryffel of Sweden ekonomisk forening www.tryffelofsweden.se

Ett gotlandskt féretag, dar dgarna férenas av ett gemensamt intresse for tryffel och god mat. Foretaget férséker erbjuda tryffelprodukter och
tryffelupplevelser av vérldsklass i en lustfylld anda som det star i verksamhetsbeskrivningen. Tryffel of Sweden anvénder enbart fullmogen
gotlandsk tryffel som smakséttare av i 6vrigt sa rena och lokalproducerade ravaror som mgjligt. Det enda som hindrar féretagets utveckling &r
agarnas intresse for att utveckla manga olika saker i Visby och péa landsbygden.

Agarna:

Lena Bertholdsson

Agare av maltidstillbehérsbutiken Bertholdsson & Holm i Visby. Ar den av oss som har mest direktkontakt med kunderna och ett fantastiskt
sinne for design och snygga férpackningar. Saljer tillsammans med Britt-Louise dven den vittberdmda Wisbytartan, underbara handgjorda
praliner och helt fantastiska spréda kakskorpor.

Kontakt: 0498-24 75 80, lena@bertholdsson.se

Britt-Louise Pettersson
Produktutvecklaren som standigt har nya idéer pa gang och en sprudlande energi som ser till att produkterna blir fardiga att sélja. Jobbar
ocksa som kostekonom pa Region Gotland.

Olof Thomsson

Tryffeljdgare, agronomie doktor och akademisk diversearbetare. Skoérdar tillsammans med lagottohundarna Bruno och Marre den tryffel vi
séljer. Har aven, tillsammans med Susanne, en tryffelodling som dom hoppas ska ge skord i framtiden. Jobbar tidvis som projektledare och
forskare i olika projekt, ofta med milj6inriktning.

Kontakt: 070-665 25 84, olof@tryffelofsweden.se

Susanne Welin-Berger

Administratéren som haller ordning pa ekonomin och oss andra (nar hon hinner). Har ett stort kontaktnat i livsmedelsbranschen genom jobbet
som VD for LivsTek Gotland AB dar hon dven ar konsult, kursledare och projektledare. Susanne ar dven ordférande i Gotlands Tryffelférening
och sekreterare i Gotlands Tryffelakademi.



Fakta om Gotlands Tryffelakademi:

Bakom akademin star Gotlands tryffelférening. Bada firas under samma hogtidsdag i Visby, i ar den 15 november. Séllskapet har till uppgift att
framja intresset for gotlandsk tryffel. Det sker genom ett integrerat synsétt pa den gotléndska tryffeln, fran odlare till slutanvandare med
hdgklassiska produkter och upplevelser. Alla med intresse for tryffel kan vinna intrade i akademin, antingen som professionell producent eller
krogare, eller som stédjande medlem - entusiast.

Fakta om gotléndsk tryffel:

Den svarta tryffeln kallas ibland fér den svarta diamanten. Tryffel ar en hypogeisk svamp vilket innebar att dess fruktkroppar bildas och
mognar under marken. | och med att den vaxer under marken tillhér den markagaren och ingar ej i allemansratten. Tryffeln bildas pa varen,
vaxer till under sommaren och mognar i oktober tom december. Den skérdas med hjélp av doftkénsliga hundar eller med tryffelsvin.

Det finns manga tryffelarter, bland dem tryffeln Tuber melanosporum, vars svenska namn ar Périgordtryffel, och dess nara slakting Tuber
Uncinatum (Aestivum), som ocksa kallas Bourgognetryffel. Den senare patraffades i Sverige for férsta gangen 1977 och dérefter har man pa
olika stéllen hittat tryffel pa Gotland. Tryffeln vaxer vilt pa Gotland fran norr till séder och tillhér markégaren. Tack vare att tryffeln tillhor
markagare finns ett intresse for att skdta markerna sa att tryffeln trivs. Skérden av tryffel har 6kat ar for ar. 2012 var ett rekordar da ca 700 kg
plockades. 2013 ars torra sommar medférde en halverad skord av tryffel 2013.

For mer information se www.tryffel.se

Gotlands Tryffelférening bildades ar 2000, da under namnet Gotlands Tryffelodlarférening. Sedan 2002 &r féreningen 6ppen for allménheten
och alla med intresse for gotléandsk tryffel &r valkomna som medlemmar.

Gotlands Tryffelférening arbetar for att sprida information om den gotldndska tryffeln, hjélpa medlemmar att utveckla tryffelprodukter samt
bedriva utbildning inom tryffel, tryffelodling och tryffels6k med hund.



