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Premiar for bar med enbart skanska drycker

Under helgens Alska Mat & Vin-méssa pa Slagthuset i Malmo arrangerar Smaka pa Skane en stor
dryckesbar dar besokarna kan provsmaka ett trettiotal skanska drycker. Fa andra regioner kan
mata sig med Skane nar det gédller mangfalden av drycker som produceras har — vin, 6l, cider,
vodka, gin, whisky, must, nektar, glogg och manga fler.

Under hésten 2012 har Smaka pa Skane fatt i uppdrag av Lansstyrelsen att ta fram en skansk
dryckesstrategi. Visionen ar spikad — Skane ska vara Nordens ledande dryckesregion 2020.
Tillsammans med SLU Balsgard, Krinova, Tourism in Skane, Smakplats Skane och ett flertal skanska
producenter arbetar Smaka pa Skane nu med att identifiera olika malomraden och aktiviteter for att
visionen ska kunna foérverkligas. | december kommer dryckesstrategin att vara fardig. Men redan nu ar
flera aktiviteter i gang.

Vare sig du ar ute efter en dryck for vardag eller fest, for halsa eller
njutning, ar det i Skane du hittar den. Skane ar helt klart ett
dryckeslandskap.

\\ , — Trots det var det inte manga skanska dryckesproducenter med pa
\/\, Alska mat-massan forra aret. Da foddes idén om att skapa en skansk
dryckesbar i ar, sadger Helene Reintjes, projektledare pa Smaka pa
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Smaka pa Skane | Skane.
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. . | den skanska dryckesbaren kan besdkarna prova vin och dessertvin
En kulinarisk Upplevelse fran Ahus vingard och Hall&kra vingard, must och glégg fran Glorias
Appelgard, en skansk cocktail med Karlssons vodka, bjorksavsdl fran
Vanga 77.1, gin och snaps fran Spirit of Hven Backafallsbyn, cider fran Kiviks musteri och must fran
Maglehem. Dartill flera sorters 6l fran Lundabryggeriet och Stockeboda Gardsbryggeri.

— Det har visar pa en otrolig bredd i det skanska dryckeslandskapet. Under massan far besokarna
dessutom tillfalle att traffa alla producenter och héra dem beratta om sitt arbete, sdger Helene Reintjes.

Producenterna serverar sjalva sina drycker i baren och Smaka pa Skane arrangerar dagligen Speaker’s
Corner i sin monter intill scenen, dar varje leverantdr berattar om sina produkter for publiken.

Smaka pa Skane under Alska mat 26-28 oktober

Kl. 16.45 pa fredag berattar Per Kelster, dansk bryggmastare, om hur han brygger 100% ekologisk 6l pa
egen malt. Han har en historia som kan inspirera de sk&nska producenterna. Efterat goér Per Kglster ett
gastspel i den skanska dryckesbaren da besdkarna kan provsmaka hans 0l.

KI. 15 pa Iérdag och kl. 12 pa séndag arrangerar Smaka pa Skane dryckesprovningar pa temat
”Hur smakar skanska drycker?” i samarbete med Gustibus Wine & Spirit Academy.

KI. 14 pa I6rdag gastar den skanska vinodlaren Murat Sofrakis scenen for att beratta om hans resa
fran de forsta skanska vinrankorna till prisbelont vin.
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KI. 15.15 pa lérdag lagar Andreas Larsson, ambassador for Nya Skanska Koket, och Tomas Gustavsson,
prisbelont kock fran Skane Kulinar, mat pa scenen fran receptsamlingen Nya Skanska Koket —
innovation baserat pa tradition. P4 menyn star kalvkaka inspirerad av recept fran 1902. Las mer om
Nya Skanska Koket pa www.smakapaskane.se.

Kl. 15.45 utses vinnaren i den skanska delfinalen i Matverk 2013. Smaka pa Skane leder den regionala
produktutvecklingstavlingen.

Dagligen arrangeras Speaker’s Corner i Smaka pa Skanes monter intill scenen. Har kommer
producenterna i den skanska dryckesbaren att prata om berattelserna bakom deras produkter.

For att besdkarna lattare ska hitta till dryckesproducenterna, aven efter massan, har Smaka pa Skéne
tagit fram karta med forslag pa kulinariska utflykter pa temat drycker. Kartan ar gratis och finns att
hamta i Smaka pa Skanes monter och i dryckesbaren.

Vill du ha information eller komma i kontakt med nagon av producenterna i dryckesbaren
kontakta:

Helene Reintjes, projektledare Smaka pa Skane, 0727-34 89 44

Om Livsmedelsakademin
Livsmedelsakademin &r det sjélvklara navet i ett av Europas mest intressanta livsmedelskluster.

Inom Livsmedelsakademin arbetar livsmedels-, maltids- och férpackningsnéringarna, handeln, universitet och
hégskolor, myndigheter och lantbrukets organisationer sida vid sida for att utveckla livsmedelsnéringen.
Livsmedelsakademin bidrar till skapandet av métesplatser, nétverk och projekt som underléattar dialog och férnyelse
och hojer innovations- och konkurrenskraften i hela livsmedelsbranschen. Var verksamhet &r organiserad i det
Overgripande omradet Samverkan & Framtid och de fem verksamhetsomradena Innovation & Entreprenérskap, Jobb
& Karriér, Maltidsgléddje, Smaka pa Skane och Livsmedelsférpackningar.

Livsmedelsakademin skapar framtidens livsmedels- och maltidsnéring. Lds mer pad www.livsmedelsakademin.se.

Om Smaka pa Skane

Smaka pa Skane &r en satsning pa att géra Skane till en kulinarisk frontregion genom utveckling av
smaskalig matproduktion och kulinarisk turism. Lds mer pa www.smakapaskane.se.
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