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I PRESSEMITTEILUNG

TRAUBE TONBACH ZUM BESTEN ,,FOODHOTEL* IN EUROPA GEKURT
Reisemagazin GEO SAISON zeichnet aus

TONBACH / BAIERSBRONN, 22. Januar 2013 (dh) — Die Traube Tonbach im
Nordschwarzwald gehért erneut zu den 100 besten Adressen in Europa. Das
Traditionshaus wurde in der aktuellen Ausgabe des Reisemagazins ,Geo Saison*
von einer Experten-Jury bestehend aus Uber dreil3ig Tourismus-, Design- und
Medienfachleuten auf Platz eins in der Kategorie ,,Foodhotels” gewéhilt.

JAlles ist Genuss® lautet nicht umsonst die Philosophie des Feinschmeckerhotels.
FAZ-Reisejournalistin und Jurymitglied Brigitte Scherer begrindet die Auszeichnung
mit den Worten: ,Konig der Koche, drei Michelin-Sterne — kein Superlativ fehlt, wenn
es um Harald Wohlfahrt geht, der seit dreilig Jahren im Ferienhotel Traube im
Schwarzwald kocht.“ Weiter betont sie: ,Deutschlands beriuhmtester Gourmettempel
gibt sich als unpratentiose Stube.” Hier durfe der Gast beim Genuss auch
schmunzeln, etwa Uber den grinen Spargelspitzen-Palisadenzaun des
Flusskrebssulzentortchens, der an die Schwarzwaldtannen erinnere oder den als
gefullte Riesenkirsche getarnten Klassiker ,Schwarzwalderkirschtorte® von Patissier
Pierre Lingelser.

Eine solche Begrundung freut Heiner Finkbeiner, Inhaber und Gastgeber der Traube,
besonders: ,Wir bedanken uns herzlich fur dieses Lob. Fur uns steht der individuelle
Gast mit seinen personlichen Vorlieben im Mittelpunkt. Freude beim Genuss und
eine Portion Humor spielen dabei eine ebenso wichtige Rolle wie allerhochste
Qualitat.”

Fur ein genussreiches Urlaubserlebnis vereint die Familie Finkbeiner seit Uber 200
Jahren Traditionssinn mit zeitgemaflem Luxus. So bietet das Funf-Sterne-Superior-
Hotel nicht nur die hochdekorierte Schwarzwaldstube. Fur Vielfalt und Abwechslung
sorgen auch die eleganten Restaurants Kohlerstube und Silberberg, die historische
Bauernstube oder eine zunftige Berghutte hoch Uber dem Tonbachtal.

Die Gewinner des Hotelrankings 2013 sind die Favoriten von 31 ausgewahlten
Tourismus-, Design- und Medienexperten. Unter ihnen finden sich neben
Reisejournalisten wie Barbera Liepert von der ,Frankfurter Allgemeinen
Sonntagszeitung®, Till Bartels von ,stern.de“ oder Tomas Niederberghaus von der
Wochenzeitung "Die Zeit" auch Stephan Schafer, Chefredakteur von ,Essen &
Trinken® und Katja Henschel, Grunderin des Reise-Blogs "Travelettes®.

Die Kriterien der Jury wurden bewusst subjektiv gewahlt. Neben bestem Service und
guter Kuche zahlen vor allem personliche Eindricke. So war beispielsweise
entscheidend, welches Hotel ein Juror seinem besten Freund empfehlen wirde.
Herzliche Gastgeber, freundliches Personal und ein angenehmes Ambiente
beeinflussen laut Jury den Wohlfuhlfaktor im Urlaub am Nachhaltigsten.
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