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Vastsverige bast pa innovation inom chark
Fjarde gangen ett Goteborgsforetag vinner

Igar, torsdagen 30 oktober, avgjordes Chark-SM 2014 — Sveriges storsta kvalitetstivling for
svensktillverkade livsmedel. Vinnare i den innovativa klassen var Direkt Chark med

nyheten ”Rostbiff bake off”. Det ér fjirde giangen i rad som den innovativa klassen vinns av ett
Goteborgsforetag.

Rosbiff bake off ar ett helt nytt sétt att tanka i
charkdisken, pd samma sétt som nér butiksbakat
brod kom till butikerna. Rostbiffen levereras
marinerad till butik, som sedan kryddar och
grillar rostbiffen.

— Butikerna kan sétta sin egen priagel pa
rostbiffen. Den blir ocksa fraschare och
exklusivare. Man lyfter helt enkelt kvaliteten ett
sndpp och ger samtidigt kunden en béttre
upplevelse, sdger Dan Melin, produktchef pé
Direkt Chark.

Forra och forrforra Chark-SM var det Goteborgsforetaget Signal&Andersson charkuterifabrik som
vann, senast med sin l&da "Hemmacharken” fér dem som vill géra egen korv. Gdngen innan var det
med “Virldens nyttigaste korv”’. Aven Jakobsdals Charkuteri har vunnit med salamibitar i
presentforpackning, dér idén var att presentera och sélja salami pad samma sétt som man siljer lyxig
choklad.

— De Goteborgsbaserade charkuterierna dr duktiga pa innovation och arbetar mycket med det. Det ar
spannande att se hur charkomrédet utvecklas och hur man hittar nya arbetssétt och produktidéer. Den
innovativa klassen dr viktig for att uppmuntra och uppmérksamma utvecklingsarbetet, sdger Susanne
Ekstedt, projektledare for Chark-SM pé SIK.

Chark-SM ér Sveriges storsta kvalitetstiavling for svensktillverkade livsmedel. Charkuterierna
blindtestas enligt strikta kvalitetskrav av en oberoende och kvalificerad jury med stor charkkompetens.
Chark-SM ér ocksé Sveriges storsta branscharrangemang for livsmedelsindustrin, och slog 2014
aterigen rekord med 6ver 780 tivlande produkter.
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Chark-SM dr Sveriges storsta kvalitetstivling for svensktillverkade livsmedel. Det dr ocksd ett av Livsmedelssveriges storsta
samlingsplatser, riknas som kétt- och charkbranschens viktigaste evenemang och har som syfte att bidra till
kvalitetsutveckling och att vigleda konsumenten om vad som dr bra charkuterier. Arrangemanget, som startade 2001,
anordnas vartannat ar och avgors i 16 olika klasser. Charkuterierna blindtestas enligt strikta kvalitetskrav av en oberoende
och kvalificerad jury med stor charkkompetens. Chark-SM arrangeras av SIK - Institutet for Livsmedel och Bioteknik och
branschorganisationen Kétt och Charkforetagen. I Chark-SM 2014 deltog drygt 60 foretag med over 780 produkter. De
svenska mdstarna korades i Goteborg den 30 oktober.



