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750 produkter i 16 klasser
Chark-SM - kvalitetstavlingen som
utser Sveriges basta charkprodukter

Torsdagen den 1 november arrangeras Chark-SM i Goteborg, for sjunde gangen sedan 2001. D4 delas
guld-, silver- och bronsmedaljerna ut och en svensk méstare utses i var och en av de 16 klasserna. De
omfattande bedéomningarna av 6ver 750 produkter genomfors av ett 40-tal domare under tva dagar i
oktober.

— Chark-SM ér branschens viktigaste hdndelse. Syftet med tavlingen ar
bade att bidra till den sa viktiga kvalitetsutvecklingen och att gora det
enklare for konsumenterna att vilja riktigt bra charkprodukter i
butiken, sdger Susanne Ekstedt, pa SIK, Institutet for livsmedel och
bioteknik, som arrangerar Chark-SM tillsammans med
branschorganisationen Kott- och charkforetagen, KCF.

I samband med Chark-SM anordnas ocksa en branschméssa och en
stor konferens som tar upp aktuella fragor pa charkomrédet.

— Hela evenemanget ar viletablerat och har blivit branschens viktigaste
plattform for att synas och skapa nya kontakter.

Chark-SM startar med bedomningar under tva dagar, 3 och 4 oktober.
Produkternas kvalitet bedoms enligt tydliga kriterier av en kunnig
domarpanel.

— Alla produkter som ar helt felfria belonas med guldmedalj, i varje
klass utses dessutom en svensk méstare. Medaljerna och méstartiteln
kan sedan foretagen anvianda i marknadsforingen.

Svenska mdstare i Chark-SM 2010 i klasserna
Falukorv, Scan (6verst), och Innovativa produkter,

Bedomningen: De cirka 40 domarna representerar bdde Sveriges Signal & Andersson.

kunnigaste personer inom charkproduktion och generellt matintresserade
personer som foretrdder konsumentsidan, handeln och kétt- och charkbranschen. Vid bedomningen dr smak och arom bland
de viktigaste och mycket noggrant uppstillda kriterierna men dven sddant som utseende, struktur och konsistens bedoms.

De 16 klasserna: I Chark-SM tdvlar charkforetagen om allt fran den bésta falukorven, julskinkan och de bista kottbullarna
till de bésta kokta, rokta och lufttorkade produkterna.
Lds mer om de 16 tdvlingsklasserna pa charksm.se/konsument/tavlingsklasser/
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Chark-SM arrangeras av SIK (SIK - Institutet for Livsmedel och Bioteknik) och branschorganisationen Kétt och Charkféretagen.
Arrangemanget, som startade 2001, anordnas vartannat dr och avgérs i 16 olika klasser. 2012 deltar drygt 60 foretag med over 750
produkter i Chark-SM. De svenska mdstarna i Chark-SM i Goteborg koras den 1 november. Chark-SM riknas som kott- och
charkbranschens viktigaste evenemang och har som syfte att bidra till kvalitetsutveckling och att vigleda konsumenten om vad som dr en
bra charkprodukt.



