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Chark-SM 2016 avgjort:
Sveriges basta palaggskorv tillverkas i Halmstad

Igar, torsdagen den 27 oktober, korades Sveriges bésta charkuterier i Chark-SM 2016. 1
tivlingsklassen Rokt palidggskorv blev HKScan Svensk Miistare med sin lokkorv som tillverkas i
Halmstad. Halmstadforetaget Korvpojkarna var ocksa riktigt framgangsrika i samma klass och
fick hela sju guldstiimplar for sina rokta paldggskorvar.

— Vi har en lang tradition av kallrokta produkter, och det kénns jétteroligt att 4 ett bevis pé att var 16kkorv
ar godast, sdger Johan Persson, kategorichef HkScan.

L O LAGAFOR

Motiveringen for 16kkorven 16d: En fint balanserad
korv med god eftersmak. Traditionella svenska
smaker fors till nya hojder.

Korvpojkarna fick sammanlagt 17 kvalitetsstamplar,
varav nio i guld. Andra Hallandsforetag som gjorde
bra ifrén sig var Mostorps gard i Getinge med fem
kvalitetsstaimplar, en i guld, och Vildmarksgymnasiet
i Unnaryd med tva kvalitetsstdmplar, en i guld.
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Glada vinnare fran HKScan firar mdstartiteln i Chark-SM.
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HKScan fick ocksa en SM-titel i klassen Kottbullar
och hamburgare for Mamma Scan som tillverkas i
Skara, och en hedersutmaérkelse for klimatanpassade
produkter tack vare arbetet med deras klimatanpassade koncept.

— Chark-SM ir Sveriges storsta kvalitetstdvling for svensktillverkade livsmedel. Alla tdvlande charkuterier
har blindtestats enligt strikta kvalitetskrav av en kunnig domarpanel, for att kunna utse Sveriges bésta
charkuterier, sdger Susanne Ekstedt, projektledare pd SP Food and Bioscience som arrangerar Chark-SM.

Syftet med tivlingen ar bade att bidra till att hoja kvaliteten men ocksé att gora det enklare for
konsumenterna att vélja riktigt bra charkuterier i butiken. Alla produkter som ndr den hogsta
kvalitetsnivan belonas med en kvalitetsstimpel i guld och bland dem utses en Svensk Maéstare i varje
klass. 750 charkuterier frén 61 olika foretag var anmaélda till tdvlingen. De tivlade i 16 olika klasser,
alltifrén julskinka, kottbullar och hamburgare till salami och korvar av alla dess slag.

Téavlingsresultatet finns i bifogad pdf.
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Chark-SM dr Sveriges storsta kvalitetstivling for svensktillverkade livsmedel. Det dr ocksa ett av livsmedelssveriges storsta
samlingsplatser, det riknas som kott- och charkbranschens viktigaste evenemang och har som syfte att bidra till
kvalitetsutveckling och att vigleda konsumenten om vad som dr bra charkuterier. Arrangemanget, som startade 2001, anordnas
vartannat dr och avgors i 16 olika klasser. Charkuterierna blindtestas enligt strikta kvalitetskrav av en oberoende och
kvalificerad jury med stor charkkompetens. Chark-SM 2016 arrangeras av SP Food and Bioscience och vinnarna koras den 27
oktober i Eriksbergshallen i Géteborg. Huvudsponsorer dr Lyckeby Culinar, Svensk Charksupport, Svenskt kétt och PCS.



