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Vinnarmedaljerna blir kvalitetsstamplar
i Chark-SM 2016

Chark-SM, Sveriges storsta kvalitetstivling for svensktillverkade livsmedel, har i ar valt att iindra
formuleringen kring vinsterna i tivlingen. Istiillet for medaljer kommer nu charkuterierna belonas
med guldkvalitet, silverkvalitet och bronskvalitet. Detta for att bli tydligare mot konsument och rikta
Annu mer fokus pa det som bedoms: kvaliteten. Bland de med guldkvalitet utses precis som forut en
Svensk Miistare.

Tidigare ar har charkuterierna kunnat fa en guld-,

silver- eller bronsmedalj om de natt upp till en viss

kvalitetsniva. De med full pott pa

kvalitetsbedomningen har fatt guldmedalj, och bland

dessa utndmns ocksé en Svensk Mistare i varje klass. ,\):‘))
Att flera produkter kunnat fa guldmedalj har dock \
skapat forvirring framforallt ute i handeln. Darfor ;\})

byts nu ”’-medalj” mot ”’-kvalitet” och blir annu

tydligare en kvalitetsstimpel. r-) | J A 3;\3 ’ S
— Detta dr nagot vi fatt synpunkter pa vilket vi har \JJ' g

tagit till oss och gor nu dérfor denna fordndring. \"Q \ J
Eftersom Chark-SM gér ut pé att bedoma kvaliteten \‘)J"
GULDKVALITET

pé charkuterierna sa vill vi att de charkuterier som ar

av yppersta kvalitet ska fa ett bevis pa detta, oavsett
om det &r en eller tio produkter som far full poing.
Att flera produkter uppnéar guldkvalitet 4r mer logiskt
och léttare att kommunicera till konsumenter och
forséljare, sdger Annika Altskir, tdvlingsansvarig pa
SP Food and Bioscience.

En fordel ar ocksa att kvaliteten hamnar i fokus.

— Produkterna tévlar i kvalitet och det vill vi lyfta fram. Alla som ar med och tévlar far en utvirdering av
sin produkt och for méanga av de tivlande dr Chark-SM en viktig del i deras kvalitetsarbete, sdger Annika
Altskar.

Utseendet pa de nya medaljerna ar det samma som tidigare forutom sjilva texten. Medaljerna fran tidigare
ar kommer fortfarande vara godkénda att anvénda.

Ett 40-tal domare kommer att bedoma produkterna i de 16 tiavlingsklasserna och den 27 oktober avslojas
vinnarna i Eriksbergshallen i Goteborg dér ockséa konferensen och méssan halls. Utover vinsterna i de olika
klasserna finns i ar ocksa hedersutmarkelser for klimatanpassade och ekologiska produkter.
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Chark-SM dr Sveriges storsta kvalitetstivling for svensktillverkade livsmedel. Det dr ocksd ett av livsmedelssveriges storsta
samlingsplatser, rdknas som kétt- och charkbranschens viktigaste evenemang och har som syfte att bidra till
kvalitetsutveckling och att vigleda konsumenten om vad som dr bra charkuterier. Arrangemanget, som startade 2001,
anordnas vartannat dr och avgors i 16 olika klasser. Charkuterierna blindtestas enligt strikta kvalitetskrav av en oberoende
och kvalificerad jury med stor charkkompetens. Chark-SM 2016 arrangeras av SP Food and Bioscience och vinnarna koras
den 27 oktober i Eriksbergshallen i Géteborg. Huvudsponsorer dr Lyckeby Culinar AB, Svensk Charksupport AB, Svenskt
kott och PCS.



