PRESSRELEASE 14 OKTOBER 2016

Fem banbrytande innovationer fran Valio
nominerade till SIAL Innovation Selection 2016

Fem mejeriinnovationer fran Valio har valts ut till SIAL Innovation Selection 2016 - vérldens stérsta matinnova-
tionsmassa som hélls i Paris den 16-20 oktober 2016. Valios férmaga att kombinera fantastiska smaker med
banbrytande upptéckter som framjar valméende far nu global uppmarksamhet. Innovationer som tidigare har
natt svenska marknaden &r till exempel en unik patenterad metod fér nedbrutet protein i laktosfri mjélkdryck
och varldens mest studerade mjodlksyrabakterie: Lactobacillus rhamnosus GG som finns i Valio Kefir.

Koncepten och produkterna som &r utvalda av nomineringskommittén till SIAL-massan ar:
1) Valio Oivariini® - smér med mindre salt tack vare ValSa®
2) Marknadens forsta helt 16sliga laktosfria mjolkpulver
3Valio Play® - yoghurt med mindre socker till barn
4) Valio Better™ - ett bredbart pdlagg med 37 % kvarg
5) Valio Polar®15 - en av Finlands férsta magra ostar

Av de utvalda innovationerna som visas pa SIAL Innovation Selection 2016 &r ValSa® sarskilt intressant:

Ett mj6lksalt som gor det majligt att reducera det totala saltinnehéllet med 50 % - utan att den goda smaken
paverkas. En av livsmedelsindustrins stora utmaningar &r ndmligen att reducera saltinnehéllet och darmed minska
de skadliga halsoeffekterna, men samtidigt behélla den goda smaken. Med den nya mjélksaltinnovationen ValSa®
visar Valio att de leder utvecklingen i just den riktningen. Flera produkter med ValSa® har redan lanserats - bland
annat ett nytt bredbart smor — Valio Oivarrini® - och en Maasdam-ostserie. Produkter med mindre salt - men med
samma goda smak.

Valio i Sverige &r kédnda for att lansera innovativa nyheter som kombinerar védlméende och njutning. | Valios laktos-
fria mjolkdryck anvands exempelvis en unik, patenterad metod som delvis bryter ner proteinet och darmed goér
den lamplig for laktosintoleranta med extra kanslig mage. Studier som har genomforts visar namligen att laktosfri
mjolkdryck fran Valio med delvis nedbrutet protein minskade magproblem, sdsom gaser, buller och kérningar.!
Dessutom har metoden gjort att smaken har blivit annu godare, vilket lett till att mjolken vunnit ett stort smaktest.?
Ett annat exempel &r Valio Eila® Kefir som innehéller varldens mest studerade mjdlksyrabakterie Lactobacillus
rhamnosus GG, och rikligt med D-vitamin.

- Viérvaldigt stolta dver att vi ligger i framkant och driver utvecklingen av mejeriprodukter framat. Nagot som blivit
extra tydligti och med hela fem nomineringar till SIAL Innovation 2016. Var drivkraft &r att dven framdver leda utveck-
lingen i Sverige med fokus pa fantastiska smaker kombinerat med innovationer inom valméende. Nagot som vi vet &r
valdigt viktigt for svenska konsumenter och dar vi har en viktig roll att fylla, sdger Sirkku Erlandsson, VD, Valio Sverige.
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Om Valio

Valio grundades i Finland 1905. 1994 introducerades Valio, och laktosfria produkter, i Sverige. Varje ér investerar Valio cirka
150 miljoner kronor i forskning, utveckling och nya innovationer. Nagot som resulterat i ett av marknadens bredaste sortiment
av laktosfria produkter. Valio ar dven kdnd for sina yoghurtar som alla karaktériseras av en krdmig, mjuk och rund smak och ett
vixande sortiment av ost. De senaste tio aren har Valio kontinuerligt tkat tillvéixten pa den svenska marknaden och omsatte
2015 ca 924 MSEK. Resan med att utveckla goda och halsosamma produkter f&r ditt valbefinnande fortsatter dven i framtiden.
www.valio.se




