PRESSMEDDELANDE Kladesholmen 2012-06-04
Att: Nyhetschefen

Originalet Arets Sill 20102 fran Kladesholmen slédpps den 6 juni
— inte att forvaxla med Arets smak fran Abba ...

2012 ars jury, ledd av Peter Harryson, valde i mars ”Tranbir och citrontimjan” till Arets Sill 2012.
Mittligt pahittigt lanserar Abba nu ”Arets smak”, iven den med citron som en av de smakgivande
ingredienserna.

— Det dr forstas olyckligt att Abba viljer att niistan kopiera bide namn och smak. Det blir rorigt for
konsumenterna, men det ir kanske det Abba vill, siger Sanna Hermansson, till vardags vd for

Salt & Sill och tillsammans med Kliidesholmen Seafood, initiativtagare till Arets Sill.

P& Abba hiavdar man att likheterna nir det giller namn, smak och lanseringsdag ar
rena tillfalligheter. Eva Berglie, kommunikationschef pad Abba:

— Eftersom vi kommer att lansera en ny smak en gang om aret pa denna produkt,
kdnns namnet sjalvklart. Vi har jobbat med den hir lanseringen ldnge, och den hir
smaken vann i vart smaktest. Alla leverantdrer foljer handelns sa kallade
revideringsfonster. Vi lanserade den hir varianten mandag vecka 19, som ar ett
revideringsfonster.

Arets Sill 4r en premiumsill som varje ar utses av en jury och som sedan tillverkas
under begréansad tid till stod for Sjordddningssillskapets arbete for att ridda liv till
sjoss. Forsiljningen av Arets Sill 2011 gav 75 000 kronor till sjéraddningen. 2012
var fjirde gngen man utsag Arets Sill.

— Tydliga likheter mellan namn och smak plus att man véljer att, precis som vi,
lansera sillen den 6 juni. Nej, det &r for daligt av en stor aktér som Abba. A andra
sidan har Abba sikert insett att originalet, Arets Sill, siljer bra. Mélet 2012 &r att
vi ska kunna bidra med 100 000 kronor, 1 krona for varje séld burk, sdger Per-Aste
Persson, vd for Kldadesholmen Seafood.

Originalet: Arets Sill 2012
"Tranbdr och citrontimjan".

Sjoraddningssillskapets verksamhet finansieras helt av gdvor. Och bidraget fran Arets Sill 4r vilkommet.

— Vart samarbete med Arets Sill 4r viktigt och kan ridda liv. Att Abba nu nirmast kopierar en etablerad produkt
och nist intill vilseleder konsumenterna #r inte bra. Hoppas bara inte folk forvéixlar burkarna. Arets Sill ger en
viktig krona till Sjordddningen, siger Rolf Westerstrom, vd for Sjoraddningssillskapet, och som sjilv sitter i Arets
Sills jury varje ar.

12012 ars jury ingick skddespelaren och stindige ordféranden Peter Harryson, rockgitarristen och
kokboksforfattaren Frederik Z:ll, forra arets vinnare av Arets mésterkock Louise Johansson samt vissdngaren och
underhéllaren Ewert Ljusberg. Dessutom ingick som alltid Sjordddningsséllskapets vd Rolf Westerstrom.

Arets Sill borjar siljas pa Sveriges nationaldag den 6 juni, samtidigt som “Sillens dag” firas pa Klidesholmen.
Pa Klddesholmen, pa Tjorns vastsida, finns en silltradition sedan 1594. Har har man i generationer utvecklat sillen
till den inlagda delikatess den &r idag.

For ytterligare information, kontakta:
Sanna Hermansson, vd Salt & Sill, tfn. 0304-67 34 80, 0706-65 01 15. E-post: sanna@saltosill.se www.saltosill.se

Per-Aste Persson, vd Klddesholmen Seafood, tfn. 0706-23 66 23. E-post: pap@kladesholmen.se
www.aretssill.se

Klddesholmen Seafood AB dr ett modernt foretag baserat pa generationer av kunskap och erfarenhet. Tidigare var vi fyra
sjalvstindiga aktorer; Alax, Brase, Klockbojen och PK Konserver. For att bli starkare och utdka vdara mdjligheter pa marknaden
bestimde vi oss 2002 att ga samman till ett gemensamt foretag med namnet Klidesholmen Seafood. Dédrmed skapades ett modernt
foretag med storre produktionskapacitet - vdl rustat att mota de stindigt okande kraven pa effektivitet, kvalitet, flexibilitet och
marknadsutveckling.

Salt & Sill dr en skdrgardskrog med internationellt kék som startade 1999. Med lokala ravaror och starka influenser fran kust och hav
serveras hogkvalitativ mat i inspirerande miljo. I oktober 2008 dppnade Sveriges forsta flytande hotell i anslutning till restaurangen,
som dr en motes- och konferensanldaggning med 46 bdddar och verksamhet aret runt. Salt & Sill har tilldelats omdomet “Virt en resa”
och “Whites hjdrta” av White Guide samt kvalitetsutmdrkelsen "Viistsvensk mersmak” av Vistsvenska turistrdadet.



