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Historisk nyhet frin Leksands Knéickebrod

”Vi har bakat nigot som ir helt nytt for oss. Tre Kullor ér vildigt annorlunda och
modernt for Leksands Kniickebrod — en nyhet dir vi forenar var historia och véira
bageritraditioner med det absolut senaste”, séiger Annika Sund, marknadschef pa
Leksands Kniackebrod.

I mitten av april kommer det knaprigt goda och smakrika tunnknécket Tre Kullor att finnas i
butikernas hyllor. Den rena svenska naturen, Dalarnas skogar och Leksand har inspirerat till
de nya smakerna. De sproda, goda knéckesticksen har bland annat smak av kantarell, lingon
och nisslor, rena ravaror utan tillsatser.

Tre Kullor

Vi har blickat bakat 6ver sex generationers knéckebrodsbakning inom familjen. Anna, var
farfars mor, larde sig baka spisbrdd av sin mormor. Nér Annas brod, ként som traktens
godaste, borjade siljas pa 1920-talet, gick det forsta brodkakorna till turisthemmet Tre Kullor
i Leksand, som drevs av Annas bror. Det blev en av bageriets forsta storre kunder. Det kénns
nu valdigt roligt at ta fram nagot som &r helt nytt for oss samtidigt som vi pé det hér sittet
knyter an till vér historia”, siger Annika Sund.

Tre Kullor dr inget kndckebrod i dess vanliga mening utan ett modernt tunnknicke. Dessa
krispiga och tunna bréd bakas i en ny del av bageriet ddr degarna sitts for hand och griddas
pa platar i riktiga konditoriugnar. Det dr mycket hantverk och kénsla for att fa det att smaka
riktigt gott.

Tre Kullor passar utmirkt bland annat till soppa eller ostbrickan. De kan stéllas fram till
fordrinken eller avnjutas som snacks till en god 61, direkt ur den serveringsvénliga for-

packningen. ”Men de &dr goda precis som de dr ocksa, ndr man &r sugen pa nagot gott”,
sdger Annika Sund.
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Det goda och smakrika brodet finns i tre spannande smaker, hamtade frén naturen:
Kantarell och Lingon, Pumpa och Solros, Nisslor och Bovete.

Varje forpackning innehaller 180 gram och kostar ca 29 kr.
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For smakprov eller hogupplosta bilder kontakta:
Sabrina Krim (Platzer PR)
Tel 08- 545 292 50, sabrina.krim@rppr.se

For ytterligare information om brodet kontakta:
Annika Sund, Marknadschef Leksands Knédckebrod
Tel 0247-448 00 eller 070-651 36 32, annika.sund@leksandsbrod.se

Leksands Knackebrod

Leksands Knéckebrdd ar ett familjeforetag som i fyra generationer, sedan 1929, har bakat
knéckebrdd 1 byn Héradsbygden, Leksand. Ragen dr Svenskt Sigillméirkt. Vattnet har hela
tiden kommit frdn samma underjordiska vattendder med rent friskt kéllvatten under bageriet.
Idag har Leksands Knéckebrdd cirka 25 procent av kndckebrodsmarknaden och ér
marknadsledare pa rundbrdd, de traditionella stora runda brodkakorna.



