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Arets Konditor 2015 &r utsedd.
Anders Oskarsson ar Sveriges skickligaste

konditor

Anders Oskarsson, fran Ménsteras, tog idag hem segern i Arets Konditor och kan dirmed titulera
sig svensk mastare for professionella konditorer. Tavlingen, som hade temat show-off, utmanade
finalisterna till det yttersta i smak, utseende, kreativitet och hantverksskicklighet. Anders
kammade hem segern genom att lyckas ta fram bakverk som inte bara visade pa innovativa
tekniker utan dven bjod pa 6verraskande smakkombinationer.

— Det har kdnns otroligt! Det har varit tva hektiska dagar och
manga manaders enorma férberedelser. Idag foll allt pa plats
och jag ar extra n6jd med min innovativa tolkning av
prinsessbakelsen dar jag fick ta ut svangarna och visa min
kreativitet som ocksa gick hem hos juryn, sidger Anders
Oskarsson, vinnare i Arets Konditor 2013.

Arets Konditor avgjordes under tva dagars tid, infér publik.
Finalisterna tavlade i fyra olika moment, de skulle skapa en
vaningstarta med minst tre vaningar, en tartalette, tva olika praliner
samt ett hemligt klassiskt bakverk i ett modernt utférande. De
tavlande bedomdes av tva jurygrupper, en smakjury och en
metodjury. Jurygrupperna bedémde konditorernas bidrag efter smak,
utseende, kreativitet och hantverksskicklighet.

Med show-off som tema pa arets tavling krévdes en vilja att ta sina bakverk ett steg langre for att
vinna. Det marktes pa arets finalister som forberett sig minutiést. Men temat skapade ocksa frihet
for finalisterna i Arets Konditor att briljera med sin yrkesskicklighet. Bland de spektakulara
tavlingsbidragen kunde till slut juryn kora Anders Oskarsson till Arets Konditor 2015, tillika Svensk
Mastare for professionella konditorer med motiveringen:

”Arets Konditor 2015 har utifran arets tema Show off visat ett innovativt och masterligt hantverk pa
samtliga sina bakverk. De minutidsa forberedelserna visar sig i en elegans och fantastisk precision in i
minsta detalj. Med arets extremt starka startfalt visar vinnaren ett hantverk av sallan skadat slag!”

- Det har varit det starkaste startfaltet i tavlingens historia och Anders Oskarsson ar en god
representant for den utveckling som sker inom svenskt konditorhantverk idag. Vi har fatt se
bakverk fran alla deltagare pa en niva som man inte trodde var mojligt, bade utifran smak
och det visuella uttrycket, sdger Martin Lundell, vd for branschorganisationen Sveriges
bagare & konditorer, som arrangerar tavlingen Arets Konditor.

Syftet med Arets Konditor ar att lyfta fram konditori som det hantverk det &r, att stimulera utveckling
och kreativitet inom branschen samt att fa unga att intressera sig for yrket. Konditorer fran hela
landet ansoker till tavlingen for att géra upp om den efterstrivansvarda titeln Arets Konditor — tillika
Svensk mastare i konditori.



Anders Oskarsson’s vinnande tavlingsbidrag:

Tarta: Balette siluette. Svartvinbarstarta med kardemumma, brynt smér, graddfil och havre.
Tartalette: Svansjon. Hasselnot och parontartalette med ingefara, citron, gron shisho och vitt te.
Chokladpraliner: Havtornstryffel med salt kola och hasselnotscrisp. Rédvinbarsganache med hallon
och langpeppar.

Hemligt bakverk: Mini prinsesstaco med kramig vaniljgradde, skogshallongele, smorbrynt
mandelmassa och citrongryn

Som vinnare av Arets Konditor 2015 bar Anders Oskarsson den efterstriavansvirda mastartiteln Arets
Konditor och representerar branschen under ett ars tid.

Pa andra plats kom Frida Leijon, fran Uppsala. Frida ar konditor pa Glintherska Hovkonditoriet i
Uppsala.

Pa tredje plats kom Anicka Larsson, fran Gotland. Anicka ar konditorméastare pa Handgjort Stockholm
i Stockholm.

For ytterligare information kontakta:
Martin Lundell, vd Sveriges bagare & konditorer
Tel. 070-36 46 794 E-post: martin@bageri.se

Fér intervju med vinnaren i Arets Konditor 2015, kontakta:
Johan Axelsson

Tel: 070-910 10 43 E-post: johan.axelsson@prat.se

Mer information och hégupplésta pressbilder fran tavlingen finns for nedladdning pa: www.aretskonditor.se

Om Arets Konditor

Arets Konditor &r det svenska masterskapet for professionella konditorer. Tavlingen arrangeras for att lyfta det hantverk
som dagligen sker pa landets alla konditorier och for att ytterligare stimulera utvecklingen och kreativiteten inom
branschen. Tavlingen anordnades forsta gangen 1988 och arrangeras i ar den 8-9 oktober under Bak- & Chokladfestivalen
pa Alvsjdmassan. Arrangér av Arets Konditor &r branschorganisationen Sveriges bagare & konditorer och huvudsponsor &r
Arla.

Om Sveriges bagare & konditorer

Sveriges bagare & konditorer ar en branschorganisation for bageribranschen i Sverige. Organisationen grundades ar 1900
och har sedan dess arbetat for att framja utvecklingen av bagerier och konditorier i Sverige. Sveriges bagare & konditorer
har cirka 450 medlemsféretag. Férutom Arets Konditor arrangerar organisationen bland annat Arets Bagare, Mack-SM samt
driver Svenska Bagarlandslaget och Svenska Konditorlandslaget. For mer information: www.bageri.se




