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Arets sommarfrimarken illustrerar kafferepet
- med sju sorters smakakor

Hela svenska folket bakar och bjuder pa kafferep med vailfyllda kakfat mer @n
nagonsin. Vi vill ater njuta av en kaffe med bakverk till och tillbringa timmar pa mysiga
och lite gammaldags konditorier. Kaktrenden uppméarksammas nu i och med arets
sommarfrimérken: Sju sorters smakakor.

Den 8 maj slapper Posten arets sommarfrimarken med
smakakor illustrerade. Idén till frimarkena kommer ur
den enorma populariteten som rader kring smakakor.
Smakakorna vittnar om en svunnen tid med lyxiga
kafferep och valfyllda kakfat. Det &r en starkt vaxande
trend kring de angenama bakverken.

Johan Hoérberg debuterar som formgivare av frimarken i
och med arets sommarfrimarken: Smakakor. Johan
Hoérbergs forsta tanke med frimarkena Smakakor var att
ge illustrationerna rorelse och energi.

- Efter lite skissande for hand bestdmde jag mig for att
satta kakorna i centrum. De flyger runt som ett givet
samtalsamne vid det dukade kaffebordet och pdminner om sommarens héjdpunkter:
fikastunder i bersan, pa stranden eller ett konditori nadgonstans i Sverige, sager Johan
Horberg.

Sveriges bagare & konditorer, som &r proffs pa fika, valkomnar de nya friméarkena. Aven om
kakor, fika och tartor ar en standig trend fér branschorganisationen, har det heta uppsvinget i
trenden inte gatt dem obemarkt forbi.

- Nu vill alla baka och fika med kakfat fyllda med de mumsigaste kakor. Att vara konditor ar
superhett och vi glader oss at att det prestigefylida hantverket uppmarksammas med arets

sockersodta sommarfrimarken, sager Martin Lundell, VD pa branschorganisationen Sveriges
bagare & konditorer, som arbetar for att uppmarksamma yrket och branschen.

Smakakan ar sot bade i smak och utseende.

Redan under medeltiden fanns yrkesbagare i
Sverige; huvudsakligen bakades kringlor vilket
aven ar kant fran kontinenten sedan 400-talet. D4
ingredienserna till smakakan - mjolet, smoret,
sockret och fyllningen visade pa valstand var
smakakor nagot mycket exklusivt.

Smakakor bakas oftast pa en deg baserad pa
mjol, smor, socker och olika smaksattare t ex
korinter, kakao, sylt. Seden med de sju smakakorna ar kdnd sedan slutet av 1800-talet.
Traditionen kommer sig troligen av att vardinnorna tavlade i att évertraffa varandra i antalet
bakverk vid bjudningarna. Sju kakor ansags vara god ton, bjoéds det fler ansags vardinnan
vara hogfardig och farre an sju sorter visade pa snalhet.

Kafferepet, i den form som vi kdnner, med sju sorters hembakade kakor, med vackert
dukade bord och med den finaste kaffeservisen blev en typisk umgangesform i bérjan av
1900-talet.



Fakta om de nya frimarkena

Frimarkena, som har formgivits av Johan Hérberg, har tryckts med offset. Férpackningen ar
"Kakor pa rad” frimarke pa rulle och "Smakakor” hafte/10 st sjalvhaftande frimarken valor

6 kr, for inrikes brev.

For ytterligare information, kontakta:
Martin Lundell, vd Sveriges bagare & konditorer
Mobil: 0703 - 646 794

E-post: martin@bageri.se

Kristina Olofsdotter, Chef Utveckling & Design, Posten Frimarken
Telefon 010-436 59 74
E-post: kristina.olofsdotter@posten.se

For bilder, kontakta:

Malou Rénnmark, Prat PR, presskontakt
Mobil: 0707 - 94 42 64

E-post: malou.ronnmark@prat.se

Om Sveriges bagare & konditorer: Sveriges bagare & konditorer AB &r en branschorganisation fér bageribranschen i Sverige.
Organisationen grundades ar 1900 och har sedan dess arbetat fér att frdmja utvecklingen av bagerier och konditorier i Sverige.
Sveriges bagare & konditorer AB har cirka 500 medlemsféretag. Fér mer information: www.bageri.se

Posten ingar i PostNord-koncernen. PostNord bildades 2009 genom samgéendet mellan Post Danmark A/S och Posten AB.
Koncernen erbjuder kommunikations- och logistikiésningar till, fran och inom Norden och har en omséttning pa cirka 40
miljarder SEK och cirka 40 000 medarbetare. Verksamheten bedrivs i affirsomréddena Breve Danmark, Meddelande
Sverige, Logistik och Stralfors. Moderbolaget &r ett svenskt publikt bolag med huvudkontor i Solna, Sverige.



