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Prinsessan Estelle firas med rosa prinsesstarta
och lacker tartbok

Nar Prinsessan Estelle dops den 22 maj vill alla Sveriges bagerier och
konditorier lata svenska folket att vara med och fira med rosa prinsesstartor.
Tillfallet anvands ocksa for att hjdlpa barn och ungdomar genom att samla in
pengar till Victoriafonden. Bakom insamlingen star hela branschen under
ledning av branschorganisationen Sveriges bagare & konditorer.

| samband med dverlamnandet av de insamlade pengarna, fran de rosa
prinsesstartorna till Victoriafonden, ges ocksa en gava med konditorernas basta
tartrecept for att formedla vara svenska tarttraditioner vidare till nasta generation
inom kungafamiljen.

Sveriges bagare & konditorer kommer under maj manad
att salja rosa prinsesstartor smyckade med en guldkrona
till forman for Victoriafonden. For varje sald tarta med

guldkrona skanks tio kronor, och for varje sald prinsess-

bakelse skanks 2,50 kronor, till arbetet for funktions- AL
hindrade och kroniskt sjuka barn i Sverige genom .
Victoriafonden.

"
— Gladjen over den nya prinsessan har verkligen smittat il ‘{,ﬁ
av sig pa svenskarna och konditorierna runt om i landet e s p

laddar nu som bast infor dopet med rosa prinsesstartor.

Nar Prinsessan Estelle foddes blev det rusning efter rosa

prinsesstartor och rosa prinsessbakelser. Genom tartorna

vill vi vara med och fira prinsessan och samtidigt kunna hjalpa behévande barn och
ungdomar via Victoriafonden, sager Martin Lundell, vd pa branschorganisationen
Sveriges bagare & konditorer.

Prinsessan pa Haga far mojlighet att fora familjens tarttraditioner vidare
Sveriges bagare & konditorier har aven tagit initiativet till att samla in Sveriges alla
konditorers basta tartrecept till en enda stor tartbok som kommer att éverlamnas i
gava till Prinsessan Estelle i samband med éverlamnandet av de insamlade
pengarna till Victoriafonden.

Tartorna med guldkrona kommer att finnas till férsaljning pa de flesta konditorier
| Sverige fran bdrjan av maj.



Ursprungsreceptet till prinsesstartan harstammar fran Prinsessornas kokbok som
utgavs pa 1930-talet av hushallslarare Jenny Akerstrom. Hon undervisade bland
andra prinsessorna Martha, Margaretha, och Astrid (dottrar till prins Carl och
Prinsessan Ingeborg). | boken heter tartan "Gron tarta" men den fick sedan namnet
"prinsesstarta" eftersom prinsessorna sags ha varit speciellt fortjusta i den.

Prinsesstartan var inte bara Haga-prinsessornas favorittarta utan ar aven manga
barns favorit. Stockholms bagerier samarbetar med Stockholms Stad och later alla
4-6-aringar njuta av prinsesstarta i Kungstradgarden under dopdagen den 22 maj.

Bakom firandet och insamlingen till Victoriafonden star Sveriges bagare & konditorer i
samarbete med Arla, Aromatic/Bakels, Kobia, KadKa, Nord Mills, Nordic Sugar och
Norlanders/Elljis.

For mer information kontakta garna:

Martin Lundell, vd for Sveriges bagare & konditorer
Telefon: 08-762 67 94

Mobil: 0703-646 794

E-post: martin@bageri.se

Bilder finns att ladda ner pa www.bageri.se.

For mer information angaende Victoriafonden besok:
http://svt.se/2.94472/victoriafonden

Om Sveriges bagare & konditorer

Sveriges bagare & konditorer AB ar en branschorganisation fér bageribranschen i Sverige.
Organisationen grundades ar 1900 och har sedan dess arbetat for att framja utvecklingen av bagerier
och konditorier i Sverige. Sveriges bagare & konditorer AB har ca 500 medlemsféretag. For ytterligare
information se: www.bageri.se



