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PRESSMEDDELANDE - 10 MARS, 2026
ICA Maxi Skelleftea viljer Swegreen for nista generation butiksodling.

Swegreen fortsditter att stérka sin position som ledande aktor inom héllbar livsmedelsproduktion. ICA Maxi
Skelleftea viiljer nu Swegreens hyperlokala odlingslésning fér produktion av sallader och érter direkt i butik.
Den nya anléiggningen tas i drift under varen 2026 och erséitter den tidigare odlingsinstallation som varit i

drift i butiken sedan 2022.

Den nya Freja anlaggningen, som tas i drift under véren 2026, kommer att leverera dagsfarska sallader och 6rter direkt i butiken.
Med en kapacitet p& 300 plantor per dag starker satsningen butikens erbjudande av hyperlokalt producerade livsmedel.

Efterfrégan pé lokalt producerade, smakrika och hallbara grénsaker 6kar snabbt och Swegreens teknik gor det majligt for
butiker att erbjuda produkter odlade pé plats - utan transporter, utan bekampningsmedel och med ett minimalt klimatavtryck.
For ICA Maxi Skellefted innebér satsningen ett steg mot kad kundupplevelse med fokus p& héllbar forsérining.

Ett tydligt teknikskifte i dagligvaruhandeln

"Vivill nu kunna erbjuda véra kunder ndgot som verkligen gér skillnad - férska produkter med hog smak, hog kvalitet och lagre
klimatp&verkan. Nar vi utvarderade ndsta steg var Swegreens [6sning det sjalvklara valet. Stabil drift, hég produktivitet och
tydlig hdllbarhet och skalbarhet gér att vi kan ta vér satsning vidare”, sager Ake Persson, handlare p& ICA Maxi Skelleftes.

En ny era for lokalproducerade grénsaker

Sverige ar fortsatt starkt importberoende av gronsaker, sarskilt vintertid. Med Swegreens system f&r ICA Maxi Skellefted
tillgéng till hogpresterande aret-runt-odling direkt i butik. Systemet minskar vattenforbrukningen med upp till 99 procent,
eliminerar transporter och anvander inga bekampningsmedel.

Swegreens vision - och vigen framat

Swegreen ser en vaxande marknad for butiksodling i takt med att konsumenter efterfrdgar hallbarhet, kvalitet och transparens.
Den teknologiska utvecklingen gor att odlingar kan integreras i allt fr&n dagligvarubutiker och restauranger till sjukhus och
storre arbetsplatser.

"Precis som bagerier blev en sjalvklar del av butiksmiljon ser vi nu hur butiksodlade gronsaker tar plats och férandrar synen pé&
farskhet och héllbarhet - det grona bageriet, helt enkelt.” sager Anders Eriksson, VD for Swegreen.

Om Swegreen

Swegreen ar ett svenskt agtech-foretag och en pionjar inom hyperlokal livsmedelsproduktion. Bolaget utvecklar och driver
avancerade odlingssystem som gor det mojligt att producera farska gronsaker direkt i dagligvarubutiker, restauranger, hotell
och andra verksamheter dar maten konsumeras.

Med hjalp av hydroponisk odlingsteknik majliggér Swegreen effektiv &ret-runt-produktion av sallader och &rter nara konsumenten.
Genom att flytta produktionen narmare forsaljningsplatsen minskar behovet av transporter, vattenférbrukningen reduceras
kraftigt och inga bekampningsmedel anvands.

Swegreens odlingsteknik ar skalbar och kan integreras i ett brett spektrum av verksamheter, fr&n dagligvaruhandel och restau-
ranger till sjukhus och hotell dar behovet av farska, lokalproducerade gronsaker ar stort.

Efterfrégan p& héllbara och lokalt producerade livsmedel dkar snabbt och Swegreen ser stora mojligheter att skala modellen till
fler marknader och verksamheter.

P& samma satt som bagerier blev en sjalvklar del av livsmedelsbutiker for ndgra decennier sedan ser Swegreen nu hur butiks-
odlade gronsaker vaxer fram som ett nytt inslag i handeln - ett gront bageri for farska bladgronsaker.
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