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Svenskarna valjer mousserande vin nar kvalitet
prioriteras framfor mangd

Farre flaskor men mer genomtankta val. Nar svenska konsumenter blir allt mer prismedvetna tar
mousserande vin stérre plats infor sommaren 2026. Enligt champagneexperten Fredrik Schelin handlar
utvecklingen inte om att spendera mer pengar, utan om att hitta hégre kvalitet och mer upplevelse for
pengarna.

Svenskarnas vinkonsumtion fortsatter samtidigt att minska. Enligt branschdata fran RFMA, ett
analysforetag som féljer utvecklingen pa den svenska dryckesmarknaden, ligger vinkonsumtionen i
Sverige nu pa den lagsta nivan sedan 2008. Bade RFMA och CAN, Centralférbundet fér alkohol- och
narkotikaupplysning, beskriver en langsiktig trend dar svenskarna dricker mindre totalt men blir mer
kvalitetsmedvetna i sina val.

— Manga dricker mer séllan idag, men vill samtidigt att det man valjer ska kinnas mer genomténkt och
vart pengarna. Mousserande vin ger ofta mycket upplevelse for priset och passar den typen av
konsumtion valdigt bra, sager Fredrik Schelin.

Det som tidigare framst forknippades med hogtider och stérre firanden valjs idag lika garna till
sommarens middagar, grillkvallar och sociala kvéallar med vanner. Enligt Schelin soker manga konsumenter
idag smartare val snarare an dyrare prestige.

— Manga tror fortfarande att bra mousserande maste vara dyr champagne, men idag finns det mycket
kvalitet i exempelvis crémant, battre cava, torrare prosecco, cap classique och mindre
champagneproducenter. Konsumenter ar betydligt mer palasta idag och vagar valja smartare snarare dn
bara dyrare, sager Fredrik Schelin.

Han ser ocksa hur mousserande blivit en del av en bredare livsstilstrend dar mindre och mer spontana
upplevelser prioriteras framfor stora och formella tillfallen.

— Tidigare var mousserande starkt kopplat till nyar, bréllop och stora firanden. Idag handlar det mer om
vardagslyx, sociala sammanhang och att skapa guldkant i stunden. Det har blivit ett mer avslappnat och
tillgangligt vin an tidigare, sager Fredrik Schelin.

Samtidigt fortsatter intresset for friskare och lattare vinstilar att vdxa under sommarmanaderna. Manga




soker idag drycker med hog syra, lagre alkohol och storre flexibilitet snarare dn tyngre och mer alkoholrika
alternativ. Rosébubbel och torrare mousserande stilar 6kar ocksa i popularitet, sarskilt bland yngre
konsumenter.

— Vi ser ett tydligt skifte bort fran tyngre réda viner under sommaren. Manga vill ha viner som kanns
friskare, piggare och fungerar i fler sammanhang. Mousserande passar valdigt bra in i den utvecklingen,
sager Fredrik Schelin.

Enligt Schelin ar det ocksa darfér mousserande fungerar sa bra till sommarens matvanor, nagot som
manga konsumenter fortfarande underskattar.

— Manga tanker fortfarande att mousserande bara fungerar som aperitif, men det &r ofta ett battre
matvin &n manga tror. Syran och friskheten gor att vinet klarar allt fran grillat och skaldjur till sallader och
kryddigare ratter betydligt battre an manga traditionella stilla viner, sdger Fredrik Schelin.

Han menar att utvecklingen drivs av konsumenter som idag vill ha stérre anvandningsomrade, hogre
kvalitet och mer gastronomiska vinupplevelser utan att konsumera mer.

Fredrik Schelin tipsar om fyra prismedvetna bubbel med hog kvalitet:

Casalforte Prosecco Extra Dry - Nr 772001 - Pris 99 kr

Ett mycket prisvart och lattgillat prosecco med frisk paronfrukt, citrus och
mjuka bubblor. Perfekt som aperitif, till mingel eller som bas i somriga
drinkar. Ett tryggt kdp for dig som vill ha mycket charm for pengarna.

Pongracz Brut - Nr 762801 - Pris 139 kr

Sydafrikansk klassiker som levererar imponerande kvalitet i férhallande till
pris. Gjord enligt traditionell metod med elegant mousse, friska dpplen,
citrus och latt brodig ton. Ett stilrent och mycket prisvart mousserande vin
med fin balans och langd.

FERRARI

Ferrari Brut Organic - Nr 772101 - Pris 195 kr

Ekologiskt premiumbubbel fran Trentino som visar hur seriost italienskt mousserande kan vara. Stram,
mineraldriven och elegant med fina toner av citrus, brioche och gréna dpplen. Ett mycket stilrent vin med hog
kvalitetskansla for pengarna.

Cava Aurelia Brut Nature Gran Reserva 2019 - Nr 792301 - Pris 169 kr

Torr och frisk cava med klassiska toner av citrus, gula dpplen och latt rostad karaktar. Lang lagring ger extra
djup och komplexitet samtidigt som fraschoren halls kvar. Valdigt anvandbar bade som aperitif och till mat. Ett
fynd for dig som soker serids cava med ren stil och bra energi.

Fredrik Schelin ar vinexpert med ett sarskilt intresse fér mousserande viner och champagne. Han ar
Champagne Master Specialist Educator fér CIVC och chefredaktor for Vinsverige, Sveriges forsta tidning
helt dedikerad till svenskt vin. Intresset for vin vacktes tidigt och fascinationen fér champagne tog fart
redan vid 18 ars alder. Det som borjade som nyfikenhet har med aren utvecklats till ett fordjupat
engagemang, vilket i dag dven innebér att Fredrik bor delar av aret i Champagne. Han drivs av att dela
med sig av sina erfarenheter och kunskaper pa ett tillgangligt och inkluderande satt, med fokus p3
samspelet mellan vin, mat och manniskor. | sitt arbete foljer han vinvarldens utveckling, trender och
utmaningar, inte minst hur klimatférandringar paverkar vinodling och stiluttryck. Fredrik 6ppnade sin
forsta restaurang tillsammans med familjen 1995 och grundade Sweden Wine Club 2005. Sedan 2009
driver han dven det digitala magasinet DinVinguide.se, tillsammans med systersajten DryckesListan.se.

For mer information eller intervjuférfragningar, kontakta garna:
Magdalena Hoglund, presskontakt, tel: 0733 338840 eller e-post: magdalena@highlandpr.se



mailto:magdalena@highlandpr.se

