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Druvan chardonnay rose gor historisk aterkomst i
Champagne efter hundra ar i glomska

Efter mer an ett sekel i glomska gér druvan chardonnay rose comeback i Champagne. Den rosa
varianten av den klassiska chardonnay har nu officiellt godkadnts av Comité Champagne och blir den
attonde tillatna druvsorten i regionen. Beslutet markerar ett historiskt 6gonblick for virldens mest
kdanda vinomrade och dppnar fér nya uttryck i framtidens champagner.
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Chardonnay rose ar en naturlig mutation av den valkanda chardonnay blanc, pa samma satt som pinot
noir, pinot gris och pinot blanc ar genetiska varianter av samma druva. Mutationen innebar att druvans
skal utvecklat en latt rosa ton, utan att paverka vinets farg namnvart. Den upptacktes i Champagne i
borjan av 1900-talet men foll snabbt i glomska nar odlarna valde att fokusera pa de tre dominerande
sorterna pinot noir, meunier och chardonnay.

Drygt hundra ar senare har historien tagit en ny vandning. Ar 2025 beslutade Comité Champagne att
aterinféra chardonnay rose som en tillaten druva i appellationen. Producenter far nu ratt att odla och
anvanda druvan inom det officiella regelverket, nagot som ses som bade ett erkdnnande av dess
historiska rotter och ett steg mot 6kad mangfald i regionen.

De forsta rapporterna tyder pa att chardonnay rose paminner mycket om sin vita slakting. Vinerna far
samma fraschor, mineralitet och eleganta syra som klassisk chardonnay fran Champagne, men med en
nagot fruktigare och mer aromatisk ton. Den rosa skalnyansen tros dessutom ge druvan 6kad
motstandskraft mot rota och solbrdnna, egenskaper som blivit allt viktigare i takt med att klimatet
forandras.

— Chardonnay rose kan bli ett riktigt spannande tillskott i Champagne. Den har samma struktur och
elegans som klassisk chardonnay, men med en ny dimension av frukt och karaktar. Samtidigt bidrar den
till stérre biologisk mangfald, vilket &r helt avgérande i en tid da klimatférandringarna paverkar
vinodlingen pa djupet, sager vinexperten Fredrik Schelin.




Chardonnay rose blir nu den attonde druvan som tillats i Champagne, tillsammans med pinot noir,
meunier, chardonnay, pinot blanc, pinot gris, petit meslier och arbane. For odlarna innebar beslutet nya
mojligheter att experimentera med bade smakprofil och hallbarhet.

Utdver de klassiska champagnedruvorna finns dven den nyare sortenen Voltis, som godkandes for
provodling 2021. Druvan &r tillaten att odlas pa upp till 5 % av vingardsarealen och far inga med hogst
10 % i en blend. Till skillnad fran de traditionella sorterna &r Voltis en modern korsning framtagen for att
battre sta emot sjukdomar och for att klara ett varmare klimat. Den ses som en viktig del i Champagnes
langsiktiga satsning pa hallbar vinodling, men ar annu inte formellt inskriven i Champagnes vinlag, utan
odlas pa forsoksbasis fram till efter 2030.

— Jag tror att vi kommer att fa se champagner som uttrycker sig pa ett lite nytt satt. Chardonnay rose kan
ge vinerna en aning mer aromatik och fruktighet, men samtidigt behalla den klassiska elegansen och friska
syran som Champagne ar kdnd for. Det ska bli valdigt spannande att folja utvecklingen, sager Fredrik
Schelin.

Flera producenter har redan visat intresse for att plantera
mindre mangder av den rosa druvan, och de forsta cuvéerna
vintas nd& marknaden inom nagra &r. An s& ldnge finns inga
kommersiella champagner som tydligt lyfter fram chardonnay
rose, men nyfikenheten ar stor. F6r manga vinalskare handlar
det inte bara om att prova nagot nytt, utan om att uppleva ett
stycke ateruppvackt historia i varje glas.

-lh

Fredrik Schelin &r en av landets framsta vinexperter och har en
forkarlek for mousserande viner i allmanhet och champagne i
synnerhet. Han bevakar det som rér branschens utveckling,
utmaningar, trender och nyheter, exempelvis klimatpaverkan.
Han fascinerades redan som 18-aring av hantverket bakom
bubblorna. Hans forsta méte med drycken blev en livslang
relation, vilket ocksa har lett till att han idag bor delvis i
Champagne. Fredrik drivs av att dela med sig av sina
erfarenheter, kunskaper och av sin passion for dryck i
kombination med god mat. Han vill pa ett inbjudande, enkelt
och inkluderande vis inspirera till mer kunnande om vin och
mousserande viner for att just du ska hitta dina basta
smakupplevelser.

Redan 1995 6ppnade Fredrik tillsammans med sin familj sin férsta restaurang. Stockholm Wine Club
grundades 2005 som via vanner och kontakter spridit sig 6ver landet och numera finns i manga stader
under namnet Sweden Wine Club. Ar 2009 startade Fredrik det digitala magasinet DinVinguide.se som
sedan dess fatt ett systermagasin med topplistor, DryckesListan.se.

For mer information eller intervjuférfragningar med Fredrik Schelin, kontakta gdrna:
Magdalena Hoglund, presskontakt, tel: 0733 338840 eller e-post: magdalena@highlandpr.se
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