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Argang 2025 i Champagne vintas bli en av de
mest framstaende genom tiderna

Champagneregionen har just avslutat den tidigaste skérden nagonsin. Pa bara tolv dagar togs
druvorna in och trots sma volymer viantar en argang som redan beskrivs som en av de mest
lovande i modern tid, med koncentrerad smak och stor lagringspotential.

— 2025 &r ett skolboksexempel pa hur sma volymer kan ge viner med enorm koncentration och
komplexitet. Det har &r en argang som vinalskare kommer att vilja folja lange, sager champagneexperten
Fredrik Schelin.

Bakom de sma volymerna ligger bade medvetna beslut och naturliga forutsattningar. Infor arets skord
faststallde Comité Champagne en grans pa 9 000 kilo druvor per hektar, jamfort med 10 000 kilo aret
innan. Syftet &r att balansera produktionen mot en minskad global efterfragan pa champagne.

Sjalva skoérden blev den tidigaste nagonsin. Samtliga tre druvsorter, chardonnay, pinot noir och meunier
nadde mognad nastan samtidigt, vilket krdvde en snabb och effektiv insats fran odlarna. Resultatet ar en
liten men kraftfull skérd med koncentrerad smak.

— Efter ett utmanande 2024, da frost och kyligt vader slog hart mot avkastningen, visar 2025 en helt
annan bild. Pinot noir har aterhamtat sig starkt, meunier har gett fina resultat for de som vagade vénta in
mognaden och dven chardonnay nadde hog kvalitet trots mindre klasar. Sammantaget gor det har 2025
till en argdng som redan spas bli en av de mest intressanta i modern tid, sager Fredrik Schelin.

Skorden 2025 vacker ocksa forvantningar pa lang sikt. Manga i branschen menar att det ar en argang som
kommer att vinna pa lagring och utvecklas under lang tid.

— 2025 &r en argang som kan visa sin fulla potential forst om tio, femton ar. Fér den som samlar pa
champagne ar det héar definitivt ett ar att halla 6gonen pa, sager Fredrik Schelin.




Fredrik Schelin ar en av landets framsta vinexperter och har en forkarlek for mousserande viner i
allmanhet och champagne i synnerhet. Han bevakar det som ror branschens utveckling, utmaningar,
trender och nyheter, exempelvis klimatpaverkan. Han fascinerades redan som 18-aring av hantverket
bakom bubblorna. Hans forsta mote med drycken blev en livslang relation, vilket ocksa har lett till att han
idag bor delvis i Champagne. Fredrik drivs av att dela med sig av sina erfarenheter, kunskaper och av sin
passion for dryck i kombination med god mat. Han vill pa ett inbjudande, enkelt och inkluderande vis
inspirera till mer kunnande om vin och mousserande viner for att just du ska hitta dina basta
smakupplevelser.

Redan 1995 6ppnade Fredrik tillsammans med sin familj sin férsta restaurang. Stockholm Wine Club
grundades 2005 som via vanner och kontakter spridit sig 6ver landet och numera finns i manga stader
under namnet Sweden Wine Club. Ar 2009 startade Fredrik det digitala magasinet DinVinguide.se som
sedan dess fatt ett systermagasin med topplistor, DryckesListan.se.

For mer information eller intervjuférfragningar med Fredrik Schelin, kontakta gdrna:
Magdalena Hoglund, presskontakt, tel: 0733 338840 eller e-post: magdalena@highlandpr.se
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