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SVENSK LAX

Sveriges forsta landbaserade laxodling byggs i Varmland efter
historiskt myndighetsbeslut

Efter att miljéprovningsenheten gett klartecken och 6verklagandetiden gatt ut startar bygget av Sveriges férsta landbaserade
laxodling i Séffle, Varmland. En miljardinvestering som véntas ge 100-tals arbetstillfidllen och hdja den nationella
sjalvférsoérjningsgraden av mat. Fullt utbyggd kommer laxodlingen att sta fér ca 20 procent av svenska totalkonsumtionen av
lax.

Laxodlingen som omfattar 58 000 kvadratmeter kommer att byggas utanfor Séffle, Varmland.

Premium Svensk Lax AB &r bolaget som skriver industrihistoria. | mer an tva ar har bolaget arbetat med projektet, en av de stérsta
svenska industrisatsningarna inom Foodtech. Basen for projektet &r en omfattande, grundlig process dar miljdaspekten har varit i
central fran start. Anlaggningen kommer att uppta 58 800 kvadratmeter pa industrimark strax vaster om Séaffle. Fullt utbyggd ar
produktionskapaciteten 10 000 ton hel fisk per ar.

Foér en manad sedan fick projektet klartecken som Sveriges forsta landbaserade laxuppfédning av miljgprévningsmyndigheten i
Orebro. Den 30 september gick prévningstiden ut. Darmed inleds markarbetet redan i &r och 2024 &r anlaggningen Klar fér fullskalig
produktion.

Vi skriver industrihistoria ndr Premium Svensk Lax som forsta svenska foretag sétter spaden i marken for ett av de stérsta
industriprojekten inom svensk foodtech. Det faktum att var I6sning svarar mot de hdga miljokrav som svenska
myndigheter stéller, &r en bra grund for fortsatt expansion med liknande anldggningar i Sverige”, séger vd, Sanja Miljevic.

Anlaggningen bygger pa en miljovanlig teknik som &r anpassad till inlandsférutsattningar utan direkt kontakt med intilliggande
vattendrag. Vattnet tas fran kommunalt VA och renas i anlaggningens eget reningsverk innan det distribueras till det lokala
reningsverket i Séffle.

Per Lindberg, tidigare vd i Epiroc och BillerudKorsnas, ar nytilltrddd styrelseordférande i Premium Svensk Lax AB.

Vi ér de forsta som fatt klartecken av svenska myndigheter f6r en miljévénlig och kostnadseffektiv produktion av lax pa land. Med
detta projekt tar vi tillvara den potential som den nya tekniken innebér, vilket skapar attraktiva méjligheter fér investerare, kunder och
fortsatt expansion”, séger Per Lindberg.

For Séaffle kommun innebér den inlandsbaserade laxodlingen 100-tals nya jobb.

"Frén Séffle kommun upplever vi satsningen som metodisk och seriés och vi har stort fértroende fér intressenterna bakom
projektet. En satsning inom hallbar matproduktion har framtiden for sig och stdmmer vél 6verens med kommunens vision, Vi



leder hallbar utveckling”, sager Dag Rogne, kommunstyrelsens ordférande.

Genom en landbaserad laxodling far svenska konsumenter tillgang till farsk, lokalt producerad lax utan miljégifter. Premium Svensk Lax
kommer att anvanda dioxinfritt fiskmjél och alger i foder. Miljdavtrycket minskas d&ven genom kortare transporter och minskat matsvinn
da laxen kan halla sig farskare jamfort med den lax som importeras idag.

Fér mer information:

Sanja Miljevic VD, Premium Svensk Lax AB
+47 488 43 838

sanja@svensklax.com

Per Lindberg, styrelseordférande Premium Svensk Lax AB

+46 702 481 517



