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Presseinformation  
 

 „Mini-Snäckebrot“ ergänzt beliebtes Snäckebrot-
Sortiment der Bohlsener Mühle 

 
Bohlsen, 26.05.2025 – Mit der Einführung des Mini-Snäckebrots reagiert die Bohlsener 
Mühle auf den wachsenden Trend zum bewussten Snacken – und trifft damit den Nerv 
der Zeit. Der norddeutsche Bio-Pionier bringt seine beliebten Snäckebrote jetzt im 
praktischen Mini-Format auf den Markt. Ab Mai 2025 ist der neue Bio-Kräcker in vier 
Sorten erhältlich – ideal für unterwegs, im Büro oder für den kleinen Hunger 
zwischendurch. 

Mit dem Launch knüpft die Bohlsener Mühle an den anhaltenden Erfolg ihrer 
Snäckebrote an, die im Naturkostfachhandel bereits seit Jahren zweistellig wachsen 
und laut BioVista 2024 Umsatz- und Absatzsieger in der Kategorie „Knäcke/Zwieback“ 
sind. 

Bunte Snack-Vielfalt: Mini-Snäckebrot in vier Sorten 

 Lauge & Brezelsalz – der herzhafte Allrounder (vegan) 
 Curry & Kürbiskern – die würzig-süße und aromatische Variante (vegetarisch) 
 Sesam & Dinkel – der kernige Klassiker (vegan) 
 Cheese & Onion – die neue, besonders herzhafte Sorte (vegetarisch) 

Alle Varianten sind Bioland-zertifiziert, palmölfrei und werden aus hochwertigen Bio-
Zutaten in der hauseigenen Backstraße in Bohlsen schonend gebacken – nicht frittiert. 
Das Getreide stammt aus Deutschland und wird in der eigenen Wassermühle 
vermahlen.  
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Impulse für Snackregal und Kassenzone 

Das neue Mini-Snäckebrot eignet sich durch sein kompaktes Format und die 
sortentypische Würze ideal für Impulskäufe in der Kassenzone. Mit einem UVP von 
1,99 Euro ist es besonders attraktiv für preisbewusste Snack-Fans. Auch im Snack- oder 
Gebäckregal bietet das Mini-Snäckebrot eine ideale Ergänzung zu bestehenden 
Produkten. 

Bohlsener Mühle, Mini-Snäckebrot, 95 g, UVP: 1,99 € 
Sorten: Lauge & Brezelsalz, Curry & Kürbiskern, Sesam & Dinkel, Cheese & Onion 

Text und druckfähiges Bildmaterial unter: https://news.cision.com/de/bohlsener-muhle 

Pressekontakt:  
Bohlsener Mühle GmbH & Co. KG 
Barbara Vieths 
+49 (0) 58 08 / 9 87 - 776   
b.vieths@bohlsener-muehle.de 
 
Unterstützt durch: 
modem conclusa gmbh 
Manuela Jagdhuber 
+49 (0) 89 / 74 63 08 -31 
jagdhuber@modemconclusa.de  
 
Über die Bohlsener Mühle: 
Die Bohlsener Mühle zählt zu den Pionieren der Biobranche. Mit der Übernahme der elterlichen 
Getreidemühle durch Volker Krause 1979 – dem Mühlensterben zum Trotz – folgte die Umstellung auf 100 
Prozent Bio. Was ihn schon damals antrieb, ist seither spürbarer Bestandteil der 
Unternehmensphilosophie: Die Achtung gegenüber der 700 Jahre alten Mühlengeschichte, die 
Verbundenheit zum eigenen Zuhause und zur Region sowie die Überzeugung, durch nachhaltiges, 
zukunftsfähiges Wirtschaften Verantwortung zu übernehmen und Wertvolles zu schaffen. Die rund 250 
Mitarbeiterinnen und Mitarbeiter des mittelständischen Unternehmens arbeiten in der Wassermühle, der 
handwerklichen Frischebäckerei, in der Produktion der Müslis, Snäckebrote, Kekse und Fertiggerichte sowie 
der Verwaltung. Gemeinsam für mehr Vielfalt auf dem Acker und auf dem Teller. Das umfassende Bio-
Produktsortiment der Bohlsener Mühle ist im Naturkostfachhandel, im gut sortierten 
Lebensmitteleinzelhandel sowie im eigenen Webshop erhältlich. 


