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Presseinformation  

 

Bohlsener Mühle zieht positive Bilanz aus Mehrwegtest 

mit Edeka 
Bohlsen, 16.05.2025. Gemeinsam mit Edeka hat die Bohlsener Mühle das neue 

Pfandsystem des Mannheimer Start-ups CU Mehrweg für Trockenprodukte getestet. 

Die Pilotphase lief von Januar bis April in 15 Edeka-Märkten in Baden-Württemberg. 

Der Bio-Hersteller brachte drei Warengruppen in den Praxistest ein: Kekse, Müsli und 

Schnellgerichte. Aufgrund der positiven Resonanz wurde die Testphase verlängert 

und durch ein erweitertes POS-Konzept ergänzt. 

„Als Bio-Marke mit klarem 

Nachhaltigkeitsanspruch war 

es für uns eine logische 

Entscheidung, am Projekt mit 

CU Mehrweg und Edeka 

teilzunehmen“, erklärt Finn 

Naujoks, Marketingleiter der 

Bohlsener Mühle. „Unsere 

Bio-Sortimente verbinden 

Genuss mit Convenience und 

bieten zugleich die 

Möglichkeit, innovative 

Verpackungslösungen zu erproben. Besonders spannend war für uns, zu beobachten, 

in welchen Produktkategorien die Kundinnen und Kunden besonders offen für 

Mehrweglösungen sind.“ 

Im Bereich Convenience Food – bei der Bohlsener Mühle vertreten durch Couscous-

Linsen-Salat – zeigte sich eine überdurchschnittlich hohe Nachfrage. „Das belegt: 

Kundinnen und Kunden sind bereit, nachhaltige Verpackungslösungen anzunehmen, 

wenn Produkt, Nutzen und Preis stimmen“, so Naujoks. 

Tatsächlich war die Nachfrage nach den Couscous-Linsen-Salaten im Mehrwegbecher 

so hoch, dass einzelne Märkte die Produkte innerhalb der verlängerten Testphase 

zusätzlich prominent in der Kategorie platzierten. Auch das Crunchy Müsli und die 

Haferling-Kekse wurden gut angenommen und gehörten in mehreren Märkten zu den 

absatzstärksten Artikeln im Testsortiment. 

Unterstützung kam auch seitens des Handels: Karsten Pabst, Geschäftsführer von 

Edeka-Hieber, sprach sich klar für den geschlossenen Mehrwegkreislauf über den 

Leergutautomaten aus. „Das Beispiel des Bohlsener Mühle Haferlings zeigt, wie sich 
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beliebte Produkte erfolgreich in ein nachhaltiges Mehrwegsystem integrieren lassen – 

ganz ohne zusätzlichen Verpackungsmüll. Die Rückgabe über den Leergutautomaten 

sorgt für einen geschlossenen Kreislauf und macht die Handhabung sowohl für 

Kundinnen und Kunden als auch für den Handel einfach und effizient.“ 

Die Bohlsener Mühle sieht in der Weiterentwicklung von Mehrweg-Konzepten großes 

Potenzial – vorausgesetzt, die wirtschaftlichen Rahmenbedingungen stimmen. „Mehr 

zahlen für die Umwelt – dazu sind viele Kundinnen und Kunden oft nicht bereit“, sagt 

Naujoks. Hinzu kommt der zusätzliche Aufwand für die Rückgabe der Behälter. Damit 

das System erfolgreich ist, müssen die Gebindekosten deshalb markttauglich kalkuliert 

werden.  

 

Quelle Fotos: CU Mehrweg 

Mehrweg statt Einweg: In Kooperation mit CU Mehrweg und Edeka hat die Bohlsener Mühle 
Mehrwegbecher für die Warengruppen Kekse, Müsli und Schnellgerichte getestet. Die mit 50 Cent 
bepfandeten Boxen können an bestehenden Leergutrücknahmeautomaten zurückgegeben werden. 
Anschließend werden sie gereinigt und wieder zur Abfüllung transportiert. 
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Text und druckfähiges Bildmaterial unter: https://news.cision.com/de/bohlsener-muhle 

Pressekontakt:  
Bohlsener Mühle GmbH & Co. KG 
Barbara Vieths 
+49 (0) 58 08 / 9 87 - 776   
b.vieths@bohlsener-muehle.de 
 
Unterstützt durch: 
modem conclusa gmbh 
Manuela Jagdhuber 
+49 (0) 89 / 74 63 08 -31 
jagdhuber@modemconclusa.de  
 
Über die Bohlsener Mühle: 

Die Bohlsener Mühle zählt zu den Pionieren der Biobranche. Mit der Übernahme der elterlichen 

Getreidemühle durch Volker Krause 1979 – dem Mühlensterben zum Trotz – folgte die Umstellung auf 100 

Prozent Bio. Was ihn schon damals antrieb, ist seither spürbarer Bestandteil der 

Unternehmensphilosophie: Die Achtung gegenüber der 700 Jahre alten Mühlengeschichte, die 

Verbundenheit zum eigenen Zuhause und zur Region sowie die Überzeugung, durch nachhaltiges, 

zukunftsfähiges Wirtschaften Verantwortung zu übernehmen und Wertvolles zu schaffen. Die rund 250 

Mitarbeiterinnen und Mitarbeiter des mittelständischen Unternehmens arbeiten in der Wassermühle, der 

handwerklichen Frischebäckerei, in der Produktion der Müslis, Snäckebrote, Kekse und Fertiggerichte sowie 

der Verwaltung. Gemeinsam für mehr Vielfalt auf dem Acker und auf dem Teller. Das umfassende Bio-

Produktsortiment der Bohlsener Mühle ist im Naturkostfachhandel, im gut sortierten 

Lebensmitteleinzelhandel sowie im eigenen Webshop erhältlich. 
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