HASCAN

Scans egen styckmaéastare Benny Granqvist utsedd till arets
Butcher

Under fredagen den 26 april annonserades Arets Butcher i the Butcher Prize. Vinnaren 2019 ir Scans egen styckmistare Benny
Granqvist som med sin passion att inspirera, utbilda och enbart leverera det allra béasta, kammar hem férstaplatsen.

Med féljande motivering har Benny annonserats som vinnare och Arets Butcher:

"Vi tycker att Benny &r en otroligt vardig vinnare av vart pris! Han nar ut med sin kunskap till manga, hjélper en stor industri att kdnnas mer
mansklig och kan med sin enorma passion fortséatta att inspirera och férhoppningsvis sprida sin kunskap till bade restauranger, butiker och
privatpersoner.”

Benny haller regelbundet i utbildningar och beséker massor och butiker dar han bjuder pa sin kunskap. Han &r ett valkant namn inom
restaurangvarlden, vilket lett till att han har fatt uppdraget att handplocka och vélja ut extra fina styckdetaljer fran Scans sortiment till nagra
av landets framsta kéttrestauranger. Han har &ven varit delaktig i arbetet bakom Scans stora digitala kéttguide som innehaller kunskap om
bade styckdetaljer, djurslag och tillagning. Under 2018 lanserade Scan konceptet "Styckméastarens utvalda” och &ven déar var Benny
engagerad i arbetet med att vélja ut ratt styckdetaljer av n6t och lamm. Produktserien, som finns hos ICA, Coop, Axfood och Bergendahls,
vill inspirera och skapa matgladje kring vart svenska kétt och vander sig till bade professionella och hemmakockar.

- Det ar verkligen en stor &ra att bli utsedd till arets Butcher! Jag ar stolt 6ver mitt yrke och kénner ett enormt intresse och engagemang fér
svenskt kétt och alla de kvaliteter som kommer med det. Det kdnns véldigt roligt att detta uppmarksammats och till och med tilldelats ett pris,
séger Benny Granqvist, styckmastare fér koncernen HKScan.

The Butcher Prize &r ett pris som skapats av Lively Wines och Schwarz Wein i syfte att lyfta yrkespersoner och féretag som arbetar med
kott och samtidigt framjar en mer hallbar kéttkonsumtion. Férhoppningen ar ocksa att kunna visa pa all den kunskap som finns runt om i
Sverige och prisa de som genom sitt hantverk lyckas inspirera och férandra var kéttkonsumtion. | juryn for tévlingen sitter krégaren och
kéndiskocken Christian Hellberg, matjournalisten Tove Oscarsson Henckel och Henning Kvick, kéttkunnig farskvaruspecialist hos
grossisten Menigo och forfattare till boken "Meat cravings”.

| kampen om férstaplatsen till the Butcher Prize fanns &ven Karolina Wilczynska (Rosa Skattladan) och Géran Svartengren (Restaurang
Svartengrens) som finalister.
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HKScan &r ett nordiskt kott- och maltidsféretag. Nara 7 200 yrkeskunniga medarbetare stravar efter att servera varldens mest kravande
konsumenter och sékerstalla kvalitet genom hela vardekedjan, fran gard till gaffel. HKScan producerar, marknadsfor och séljer hogkvalitativa
och hallbart framtagna produkter av flask-, n6t-, fagel- och lammkott samt charkuterivaror och fardigmat, med starka konsumentvarumarken
som HK®, Scan®, Rakvere®, Kariniemen®, Rose®, Parsons® och Tallegg®. Vara kunder finns inom detaljhandel, food service, industri- och
exportsektorn och vara hemmamarknader utgérs av Finland, Sverige, Danmark och Baltikum. Vi exporterar till nastan 50 lander. Ar 2018 hade
HKScan en omséattning pa 1,7 miljarder euro. www.hkscan.com



