Fontana breddar med smakrik grekisk salladsost

Familjeféretaget Fontana fortsétter att bredda ostsortimentet. Efter flera sorters feta kommer nu en
grekisk salladsost gjord enbart av komjélk. Fér att vara salladsost &r den ovanligt smakrik och fast.

Men s& kommer den ocksa frdn samma omrade i Grekland dar féretagets fetaost tillverkas.

Sedan 80-talet har Fontana forsett oss med fetaost gjord av grekisk far- och getmjélk. Nu kommer en
grekisk salladsost gjord av komjolk fran familjedgda gardar i samma omrade, dar korna betar ute stora
delar av aret. Med en smakrik och omsorgsfullt framstalld matlagningsost vill det svenska
familjeféretaget hjalpa till att hoja kvaliteten och férandra synen pa det som lite vagt gar under

bendmningen “salladsost”.

En vélgjord smakrik salladsost
Foérutsatt att salladsosten ar gjord med samma omsorg och av riktigt bra ravaror behéver inte
skillnaden mellan den traditionella fetaosten och den allt vanligare salladsosten vara sa stor som den

ofta &r, menar Fontana Foods vd Loizos Papadopoulos.

"Tittar man pa var feta och var salladost ar den stora skillnaden mjélksammansattningen. Komjolken
gor salladsosten nagot mildare, men den har &ar ovanligt smakrik. Jag &lskar feta, men nér salladsost
smakar sa har far den plats hemma i min kyl. Den kommer att passa perfekt pa pizzan, i réror — och till

sallad, sa klart.”

Feta &ar en ursprungsskyddad grekisk ost
Bara feta far heta feta. Fetaosten ar ursprungsskyddad, vilket innebar att den alltid kommer fran nagot
av sju utvalda omraden i Grekland. Den innehaller ocksa alltid minst 70 % farmjolk och hégst 30 %

getmjolk.

Manga ostar kallas salladsost

Det som kallas salladsost eller vitost omfattas inte av nagot krav pa ursprung. Ofta &r salladsost gjord
av komjolk, men det varierar. Fontanas salladsost tillverkas pa liknande satt som fetaost och ravaran
ar alltid 100 % komijolk.

Mjolk fran familjedgda gardar

Mijolken till alla Fontanas far-, ko- och getostar kommer fran familjeagda gardar kring Olympusberget,
dar djuren betar pa de frodiga sluttningarna. Osten lagras i minst tvd manader, och laggs i lake. Sa
lange osten ligger i laken pagar lagringen, vilket innebar att smaken fortsatter att utvecklas i butiken —

eller hemma i kylskapet.



Fakta om Fontana Grekisk Salladsost
Fontana Grekisk Salladsost 150 g ar gjord av pastériserad grekisk komjélk och lagrad i saltlake.
Rekommenderat pris ar 16.90 SEK. Produkterna finns pa Hemkop, Willys Coop och Citygross fran

vecka 7.
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Vice vd & Marknadsansvarig
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Fontana Food AB &r ett svenskt familjeféretag som sedan 1978 ser till att god mat fran Grekland,
Cypern och landerna kring Medelhavet finns i Sverige. Lika l&nge har familjen Papadopoulos arbetat
for ett hallbart samhélle som varnar om manniska, djur och natur. 2015 startade Fontanas grundare
Frixos stiftelse for att stotta entreprendrskap som framjar social, ekologisk och ekonomisk hallbarhet
och motverkar utanférskap. Fontana drivs idag av andra generationen Papadopoulos, syskonen

Loizos och Corina.



