Pressmeddelande fran EatGood Sweden AB
Boras den 19 december 2025

EatGood erhaller ytterligare order pa marin Lightfry till nytt
fartyg under byggnation i Spanien

EatGood Sweden AB (publ) har mottagit en andra order pa en marinversion av Lightfry till
ytterligare ett nytt fartyg under byggnation i Spanien. Affiren sker genom en av vara danska
distributorer och markerar ett viktigt steg i var satsning pa maritima applikationer dar efterfragan
pa sdkra, energieffektiva och oljefria l6sningar véxer stadigt. Utleverans sker under januari manad
2026. Lightfry-enheten ar sald till ordinarie pris med avdrag for distributorsrabatt.

Nu borjar det rora pa sig i dessa projekten som ar och har varit langa och strategiska, dar
upphandling tar lang tid innan ordrar kommer in. Detta galler sarskilt pa den marina marknaden av
nyproducerade fartyg dar ledtider ar [anga. Arbetet med offerten har pagatt i cirka 1,5-2 ar, dar
kundens tekniska krav, sdkerhetsstandarder och installationsforutsattningar successivt har
specificerats i takt med fartygsprojektets utveckling. Att Lightfry valts ut som |6sning bekraftar
teknikens konkurrenskraft inom segment som stéller hoga kravinom manga omraden som
brandsakerhet, lagre kostnad vid installation da Lightfry och Air Fry Technology inte kraver
brandslackningsutrustning, mer kostnadseffektiv ventilationslésning med mindre underhall, lagre
driftsekonomi och en férbattrad arbetsmiljé samt i manga fall stort fokus och krav pa hallbarhet.

Eatgood har bearbetat den marina marknaden globalt under mer &n sju ars tid och det borjar ge
resultat genom Okat intresse och forfragningar fran aterforsaljare och nya marina aktérer. Denna
marina ordern starker EatGoods position inom en expansiv nischmarknad och 6ppnar for ytterligare
installationer i kommande fartygsprojekt for nyproduktion inom bade Danmark, 6vriga Norden och
pa en global marknad. Norden ar starka pa utrustning och l6sningar avseende restaurangkok, galleys,
for den marina marknaden totalt sett globalt.

”Det ar mycket positivt att marknaden fér marina Lightfry enheter 6ppnar upp sig 4n mer med
inkommande foérfragningar och ordrar. Det bekraftar bade engagemanget fran oss och den marina
marknaden till forandrigar vilket visar pa den starka potentialen for vara Lightfry-produkter och var
teknologi pa den marina marknaden med fokus pa sdkerhet, miljé & hallbarhet samt halsa”, sager
Josef Ibrahim, vd for EatGood Sweden AB.

Eatgoods Lightfry-teknologi tillagar maten med hjalp av varmluft i kombination med anga samt
rorelse och erbjuder stor mangsidighet vad géller vilka ratter den kan tillaga samtidigt som den
varken kraver dyr olja eller stora energimangder. En Lightfry-enhet ar ocksa betydligt enklare
och mindre arbetskravande att rengdra dn en traditionell oljefritds eftersom den har en
integrerad funktion for sjalvrengoring
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For ytterligare information, vanligen kontakta:

Josef Ibrahim, VD EatGood Sweden AB
E-post: Josef@eatgood.se

Kort om EatGood

EatGood Sweden AB har utvecklat Lightfry-ugnen for att tillaga mat sa som pommes frites utan
frityrolja, vilket paverkar arbetsmiljon positivt for de som arbetar i restaurangkéken men framforallt
ger betydligt nyttigare mat fér konsumenterna. Utover att replikera fritering med olja sa kan Lightfry
angkoka, grilla, rosta och torka ravaror som skapar odndliga mojligheter. EatGood star infor en
kommande expansion av verksamheten med mojlighet till forsaljning pa en internationell marknad,
inkluderandes marina installationer, till ett antal storre kunder inom snabbmatsbranschen och
restaurangbranschen samt andra matstallen sa som skolor, sjukhus, och personalmatsalar.
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