Pressmeddelande fran EatGood Sweden AB
Boras den 16 december 2025

EatGood erhaller order pa Lightfry i marinversion fran global
tredjepartsaktor inom drift av restaurangkok

EatGood Sweden AB (publ) har mottagit en order pa en marinversion av Lightfry for installation i ett
restaurangkék pa en oljeplattform. Ordern kommer fran en global aktér som driver restaurangkék at tredje
part inom bland annat offshore-industrin, offentlig verksamhet som skolor, sjukhus, fangelser, storforetag
och militara anldggningar. Affaren sker genom EatGood Swedens brittiska distributér, Whitco, och leverans
sker under december i ar. Férsdljning sker enligt ordinarie prislista och distributérsrabatt.

”Affaren ar ett viktigt steg i var fortsatta satsning pa marknaden fér maritima applikationer men aven for vara
satsningar inom offentliga restaurangkok dar efterfragan pa sékra, energieffektiva och oljefria I6sningar vaxer
stadigt”, sdger Josef Ibrahim, vd for EatGood Sweden AB.

Eatgood har bearbetat den globala marina marknaden under mer &n sju ars tid vilket har resulterat i 6kat
intresse och fler forfragningar fran aterférsaljare och nya marina aktérer. Den nu tagna ordern starker
EatGoods position pa en expansiv nischmarknad och 6ppnar for ytterligare installationer i kommande globala
projekt inom saval offshore-industrin som inom redan existerande anldaggningar, sa kallad refit.

”Det 6kande intresset fran marknaden for marina Lightfry-enheter ar en mycket positiv signal eftersom det ar
ett bevis for att vart marknadsarbete ger resultat. Ordern visar ocksa att den marina marknaden har foérstatt de
tydliga fordelar var teknologi har nar det galler centrala omraden sasom sakerhet, miljé och hélsa”, séager Josef
Ibrahim, vd for EatGood Sweden AB.

Restaurangkok inom olika industrisegment samt offentlig finansierad verksamhet &r ett prioriterat
marknadssegment for EatGood Sweden och dess ledande airfry-baserade storkdksutrustning Lightfry.
Segmenten dr mindre konjunkturkansliga och erbjuder over tid darfor en mer férutsagbar affar och mer stabila
orderfléden.

Eatgoods Lightfry-teknologi tillagar maten med hjalp av varmluft i kombination med anga samt rorelse och
erbjuder stor mangsidighet vad galler vilka ratter den kan tillaga samtidigt som den varken kraver dyr olja eller
stora energimangder. Fritering med hjalp av varmluft ger ocksad mer hilsosam mat samt vasentligt lagre risker
for bander och personskador jamfort med oljefritering och kan anvandas pa ett sdkert satt av personal utan
omfattande storkdkserfarenhet.

For ytterligare information, vanligen kontakta:

Josef Ibrahim, VD EatGood Sweden AB
E-post: Josef@eatgood.se

Kort om EatGood

EatGood Sweden AB har utvecklat Lightfry-airfryern for att tillaga mat sa som pommes frites utan frityrolja,
vilket paverkar arbetsmiljon positivt for de som arbetar i restaurangkéken men framforallt ger betydligt
nyttigare mat for konsumenterna. Utover att replikera fritering med olja sa kan Lightfry angkoka, grilla, rosta
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och torka ravaror som skapar oandliga méjligheter. EatGood star infor en kommande expansion av
verksamheten med mojlighet till férsaljning pa en internationell marknad,inkluderandes marina installationer,
till ett antal storre kunder inom snabbmatsbranschen och restaurangbranschen samt andra matstéllen sa som
skolor, sjukhus, och personalmatsalar.
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