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Eatgood — Lightfry-enhet skickad till Australien fér Watermark-
certifiering

Eatgood har skickat den forsta Watermark-anpassade Lightfry-enheten till Australien fér laboratorietest
infér Watermark-certifieringen. Detta f6r att kunna sélja fullt ut och brett pa den Australiensiska marknaden.
Hittills har bolaget haft viss forsaljning till den Australiensiska flottan men for att kunna ga brett pa
marknaden s3 krdavs denna Watermark-certifiering. Inom fyra veckor bor test vara klart och darefter sa
kommer det ske en audit — granskningsprocess for ett slutgiltigt godkdnnande i certifieringsprocessen.

Eatgood kommer genom en godkand Lightfry-enhet med Watermark-certifiering att fa avsevart battre tillgang
till hela den Australiensiska marknaden vilket kommer att bli ett lyft och steg framat for att 6ka forsaljningen.
Godkand certifiering galler i fem ar. Eatgood och var distributér SAFCO i Australien ser fram emot att kunna
sdlja Lightfry och marknadsfora Lightfry Cooking System nu med Watermark-certifiering. Lightfry Cooking
System ar ett multiverktyg som bade replikerar oljefritering, grillar, rostar, angkokar och torkar produkter pa
ett fantastiskt satt. Vi kan konstatera generellt fran marknaden utifran det visade intresset fran manga olika
aktorer att marknaden har fordndrats mycket pa grund av stigande vegetabiliska oljepriser tillika energipriser
pa en global niva vilket ar positivt for Lightfry.”Lightfry kommer att vara en del av att framtidssékra
restaurangverksamheter och vidareutveckla koncept inom alla marknads-segment genom att i manga fall ta sig
ifran oljeberoendet och med Air Fry Technology modernisera sin produktion pa ett hallbart satt. Sarskilt viktiga
faktorer for restaurangbranschen ar hallbarhet, miljovanlig produktion, utrustning med laga driftskostnader,
ingen oljeforbrukning, anvandarvanlighet, enkelhet, energieffektivtet, battre for hdlsan, 6kad sdkerhet,
effektivisering samt flexibilitet vilket &r exempel pa faktorer som alla passar valdigt val in pa Lightfry — AIR IS
THE NEW OIL — siger Henrik Onnermark, VD pa Eatgood Sweden AB”

For ytterligare information, vanligen kontakta:

Henrik Onnermark, VD EatGood Sweden AB
Telefon: 0736-87 21 26
E-post: henrik@eatgood.se

Kort om EatGood

EatGood Sweden AB har utvecklat Lightfry-ugnen for att tillaga mat s& som pommes frites utan
frityrolja, vilket paverkar arbetsmiljon positivt for de som arbetar i restaurangkoken men framférallt ger
betydligt nyttigare mat for konsumenterna. Utover att replikera fritering med olja sa kan Lightfry
angkoka, grilla, rosta och torka ravaror som skapar oandliga méjligheter. EatGood star infor en
kommande expansion av verksamheten med mgjlighet till férsaljning pa en internationell marknad,
inkluderandes marina installationer, till ett antal stérre kunder inom snabbmatsbranschen och
restaurangbranschen samt andra matstallen sa som skolor, sjukhus, och personalmatsalar.
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