Pressmeddelande fran EatGood Sweden AB
Boras den 3 november 2023

Eatgood — Order av Lightfry-utrustning for 0,7 Msek till
Storbritannien

Eatgood har erhallit ytterligare order motsvarande 0,7 Msek avseende Lightfry-enheter och utrustning till
Storbritannien, fran var distribut6r Cuisinequip. Efter mycket méssaktivitet sa blir det resultat med order
fran Storbritannien igen. Marknaden tar till sig argumenten och uppskattar férdelarna och Lightfry’s ”Benefit
package”(lightfry.com/benefits). Dessutom blir resultatet efter process av manga olika ravaror och
produkter fantastiskt bra. Marknaden pushas i sin helhet till att s6ka alternativa tillagningsmetoder ifran
oljefritering bl.a for att bli mer kostnadseffektiva och sinka rérliga kostnader i restaurangdriften. Aven
politiska beslut fér battre folkhalsa hjdlper oss att fa marknaden till luftfritering och Air Fry Technology som
ett steg i att finna mer hdlsosamma och hallbara metoder langsiktigt. Leverans av dessa Lightfry-enheter och
utrustning kommer ske i slutet av november manad. Lightfry-enheterna ir salda enligt ordinarie prislista
med avdrag for distributorsrabatt.

Storbritannien accelererar férsdljningen och det ar valdigt intressant. Storbritanninen ar en intressant marknad
och efter USA samt Kanada sa ar det ofta inkdrsporten for nya produkter och ny teknologi in pa den Europeiska
marknaden. Vi ser fram emot att bearbeta alla segment pa den Brittiska marknaden inkluderandes
utbildningssektorn med grundskolor, hégskolor och universitet som har en stor marknadspotential. Den har
potential till att bli ett mycket bra kundsegment for Lightfry Cooking System med optimala 6ppettider, normalt
under vardagar och dagtid vilket ur service och support ar ett perfekt upplagg. Vi kan konstatera generellt fran
marknaden utifran det visade intresset fran manga olika aktorer att marknaden har férandrats mycket pa grund
av stigande vegetabiliska oljepriser tillika energipriser pa en global niva vilket ar positivt for Lightfry.”Lightfry
kommer att vara en del av att framtidssakra restaurangverksamheter och vidareutveckla koncept inom alla
marknads-segment genom att i manga fall ta sig ifran oljeberoendet och med Air Fry Technology modernisera
sin produktion pa ett hallbart satt. Sarskilt viktiga faktorer for restaurangbranschen ar hallbarhet, miljovanlig
produktion, mer ekonomisk utrustning genom lagre driftskostnader, ingen oljeférbrukning, anvandarvanlighet,
enkelhet, energieffektivtet, battre for halsan, 6kad sdkerhet, effektivisering samt flexibilitet vilket ar exempel
pa faktorer som alla passar vildigt vl in pa Lightfry — AIR IS THE NEW OIL — sager Henrik Onnermark, VD p3
Eatgood Sweden AB”

Denna information &ar sddan information som EatGood Sweden AB ar skyldigt att
offentliggdra enligt EU:s marknadsmissbruksférordning. Informationen lamnades, genom
ovanstaende kontaktpersons forsorg, for offentliggérande den 3 november 2023.

For ytterligare information, vanligen kontakta:

Henrik Onnermark, VD EatGood Sweden AB
Telefon: 0736-87 21 26
E-post: henrik@eatgood.se
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EatGood Sweden AB har utvecklat Lightfry-ugnen for att tillaga mat s& som pommes frites utan
frityrolja, vilket paverkar arbetsmiljon positivt for de som arbetar i restaurangkoken men framférallt ger
betydligt nyttigare mat fér konsumenterna. Utover att replikera fritering med olja sa kan Lightfry
angkoka, grilla, rosta och torka ravaror som skapar oéndliga mojligheter. EatGood star infor en
kommande expansion av verksamheten med mgjlighet till férséljning pa en internationell marknad,
inkluderandes marina installationer, till ett antal stérre kunder inom snabbmatsbranschen och
restaurangbranschen samt andra matstéllen s& som skolor, sjukhus, och personalmatsalar.
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