Pressmeddelande fran EatGood Sweden AB
Boras den 1 november 2023

Eatgood — USA-order pa Lightfry-enheter om 2 Msek

Eatgood har fatt in en repeat order pa den 4-ledade, USA specificerade, Lightfry-
modellen fran var distributor i USA, Lightfryusa vilket ar ett dotterbolag till HB
Specialty Foods motsvarande 2 Msek. Ordern avser den senaste versionen av 4-
ledade Lightfry enheter som ar den mest gangbara versionen och elektriska
konfigurationen for USA marknaden. Alla order som kommer in nu och framfér allt
fran USA ar valdigt positivt da vi ser att efterfragan finns dar samt det pavisar ocksa
forsaljningsaktivitet hos distributor och aterforsaljare. Lightfry-enheterna ar salda till
ordinare listpris minus distributérsrabatt. Utleverans av denna order ar planerad till
den 30:e november 2023.

Order fran USA ar alltid valkommet vilket vi ser som ett tecken pa en marknad som &r aktiv
och dar det finns en efterfrdgan pa Lightfry. For tillfallet sa ser vi ett extra stort intresse fran
utbildningssektorn samt sjukhus. Utbildningssektorn har alla mojligheter till att bli ett stort
segment med tillvaxtpotential. Utvecklingen for kommersiell luftfritering tar steg framat och
visat intresse fran manga olika typer av aktorer inom restaurangbranschen kommenterar att
vi ligger helt ratt i tiden med var produkt Lightfry och att marknaden gar mot luftfritering och
bort fran ohalsosam oljefritering. "Vi fortsatter att supporta var USA distributér och ser fram
emot en fortsatt och dkande tillvaxt pA USA-marknaden fram igenom. Lightfry kommer att
vara en del av att framtidssékra restaurangverksamheter och vidareutveckla koncept inom
alla marknads-segment genom att i manga fall ta sig ifran oljeberoendet och med Air Fry
Technology modernisera sin produktion pa ett hallbart satt. Sarskilt viktiga faktorer for
restaurangbranschen ar hallbarhet och mer ekonomisk utrustning genom lagre
driftskostnader, ingen oljeforbrukning, anvandarvanlighet och enkelhet, energieffektiv, battre
for halsan, miljévanlig och hallbar produktion, 6kad séakerhet, effektivisering samt flexibilitet
vilket ar exempel pa faktorer som alla passar valdigt val in pa Lightfry Cooking System — AIR
IS THE NEW OIL — sager Henrik Onnermark, VD pa Eatgood Sweden AB”

Denna information ar sadan information som EatGood Sweden AB &r skyldigt att
offentliggdra enligt EU:s marknadsmissbruksforordning. Informationen lamnades, genom
ovanstaende kontaktpersons forsorg, for offentliggérande den 1 november 2023.

For ytterligare information, vanligen kontakta:

Henrik Onnermark, VD EatGood Sweden AB
Telefon: 0736-87 21 26
E-post: henrik@eatgood.se
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EatGood Sweden AB har utvecklat Lightfry-ugnen for att tillaga mat s& som pommes frites
utan frityrolja, vilket paverkar arbetsmiljon positivt for de som arbetar i restaurangkok men
framforallt ger betydligt nyttigare mat fér konsumenterna. Utdver att replikera fritering med
olja sa kan Lightfry angkoka, grilla, rosta och torka ravaror som skapar oandliga mojligheter.
EatGood star infor en kommande expansion av verksamheten med méjlighet till forsaljning
pa en internationell marknad, inkluderandes marina installationer, till ett antal storre kunder
inom snabbmatsbranschen och restaurangbranschen samt andra matstallen sa som skolor,
sjukhus och personalmatsalar.
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