Pressmeddelande fran EatGood Sweden AB
Boras den 29 december 2022

Eatgood — Forsta leveransen till Kanada med Kanada-
certifierade Lightfry enheter

Forsta omgangen av Kanada-certifierade Lightfry-enheter &r klara for utleverans motsvarande 1,4 Msek.
Kanada har véantat ldnge pa att Lightfry, LF12C, skulle bli godkdnd fér den Kanadensiska marknaden och nu
kan vi dntligen borja leverera till TFI — Eatgoods distributor i Kanada och vidare ut pa marknaden. Detta ar
starten pa ett intensivt ar 2023 pa den Kanadensiska marknaden, med fokus pa att skapa forsaljning, bygga
upp efterfragan I6pande och parallellt skapa produktionskapacitet for den Kanadensiska marknaden i tatt
samarbete med TFI. Forséljning har skett till ordinarie villkor och distributorsrabatter enligt tidigare
pressmeddelande.

Den Kanadensiska marknaden dr mer dn redo for Lightfry
och Air Fry Technology i en marknad som praglas av hoga
energipriser i kombination med hoga priser for
vegetabiliska oljer samt pa en marknad som &r
intresserad av halsa och mer halsosam mat. Det passar
med andra ord valdigt val in med att kunna fa ut den
forsta leveransen av Lightfry LF12C till Kanada och var
distributor TFI. Vi har sett fram lange med att kunna
borja leverera Lightfry LF12C till den Kanadensiska
marknaden och nu &r vi antligen dar. Lightfry kommer att
vara en del i att framtidssakra restaurangverksamheter
genom att ta sig ifran oljeberoendet och med Air Fry
Technology modernisera sin produktion pa ett hallbart
satt. Detta ar viktigt fér manga aktorer och det driver
affarer till Lightfry’s férdel. Men manga aktorer ar dven
intresserade av att bredda deras menyer utan att behova
anvanda en oljefritos. Faktorer sarskilt sdisom ekonomi
genom kraftigt stigande vegetabiliska oljepriser, ingen
oljeférbrukning, energieffektiv, battre for halsan,
miljovanlig, sdkerhet, effektivisering, flexibilitet etc ar alla
intressanta faktorer som passar valdigt val in pa Lightfry
pa en ny marknad som Kanada &r— AIR IS THE NEW OIL —
sager Henrik Onnermark, VD pa Eatgood Sweden AB”

For ytterligare information, vanligen kontakta:

Henrik Onnermark, VD EatGood Sweden AB
Telefon: 0736-87 21 26
E-post: henrik@eatgood.se
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Kort om EatGood

EatGood Sweden AB har utvecklat Lightfry-ugnen for att tillaga mat s& som pommes frites utan
frityrolja, vilket paverkar arbetsmiljon positivt for de som arbetar i restaurangkoken men framférallt ger
betydligt nyttigare mat fér konsumenterna. Utover att replikera fritering med olja sa kan Lightfry
angkoka, grilla, rosta och torka ravaror som skapar oéndliga mojligheter. EatGood star infor en
kommande expansion av verksamheten med mgjlighet till forséljning pa en internationell marknad,
inkluderandes marina installationer, till ett antal stérre kunder inom snabbmatsbranschen och
restaurangbranschen samt andra matstallen s& som skolor, sjukhus, och personalmatsalar.
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