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Eatgood — Lightfry med TFl i Kanada — en perfekt partner med
”nycklar” till marknaden

Far vi lov att presentera var distributor i Kanada, TFl. Eatgood har signat upp en optimal distributér for den
Kanadensiska marknaden genom distributorsavtalet med TFI fér de ndstkommande tre aren, 2023 till och
med 2025, i ett forsta steg med méjlighet till férlangning. TFI far exklusivitet i Kanada med krav pa resultat
avseende férsdljningsvolymer som I6pande kommer att féljas upp kvartalsvis. TFl har en setup avseende
sdljteam, 60 stycken servicetekniker och ett stort showroom med sina vil valda fyra varumarken
inkluderandes Lightfry. Lightfry far i detta sammanhang umgas i premiumsegmentet av restaurangutrustning
tillsammans med Taylor, Henny Penny och Franke. Med ett fokus pa ett litet antal exklusiva
premiumvarumarken borgar detta for ett totalt 100 procentigt engagemang och expertis i varje enskild
produkt som marknadsfors, séljs och servas 6ver tid i tdtt samarbete med anvandarna — vara kunder. | TFI’s
showroom finns Lightfry tilsammans med dvrig val utvald och kompletterande restaurangutrustning for
demonstrationsdndamal. TFI har i sin kundportfolj alla de storsta kedjorna och franchiseupplaggen i varlden
samt sjukhus, skolor/universitet och dlderdomshem med manga fler som existerande kunder som nu
dessutom far Lightfry-enheten, LF12C, Kanada-modellen presenterade fér sig. Detta kommer 6ppna upp
dérren till manga nya intressanta kunder framfor allt nar en etablerad distributor som TFI star bakom
produkten Lightfry som nu ingar i deras produktportfolj. Utover sjdlva produkten Lightfry sa dr detta avtal
och samarbete det storsta och viktigaste som har hdnt for Eatgood och produkten Lightfry. Detta kommer
inte passera obemarkt pa marknaden utan det &r snarare en borjan pa manga och mycket ringar pa vattnet
effekt i kombination med de forsta leveranserna av Lightfry 12C-enheterna till Kanada och TFl under januari
2023.

Den kanadensiska marknaden ar mycket intresserad av Air Fry Technology och Lightfry dar vi kdnner av en mer
mogen marknad for produkten Lightfry. Leverans av ordern om 2,6 Msek ar 6nskad att ske omgaende till var
distribut6r TFI i Kanada och kommer att landa i en forst omgang i Januari 2023. Kanada har vantat lange pa att
Lightfry skall kunna levereras till den Kanadensiska marknaden och nu kan vi dntligen borja leverera vilket ar
efterlangtat. Storleken pa den Kanadensiska marknaden med 40 miljoner invanare ar intressant for Lightfry. Nu
skall vi arbeta tillsammans med TFI pa den Kanadensiska marknaden och skapa forsaljning, bygga upp
efterfragan och produktionskapacitet for den Kanadensiska marknaden. Ett intensivt méssprogram ar spikat for
2023 i Kanada och dessa kommer att laggas till i mass-kalendern pa var hemsida www.Lightfry.com.
Marknadsforutsattningarna med vegetabiliska oljepriser som fortsatt att stiga i kombination med 6kande
energipriser skapar ett annu storre intresse och efterfraga pa Lightfry. Den Kanadensiska marknaden ar mer &n
redo for Lightfry och Air Fry Technology pa en marknad som &r intresserad av halsa och mer hdlsosam mat. Vi
ser och kdnner ett stort intresse fran den Kanadensiska marknaden vilket ar riktigt spannande sarskilt med
avseende p3 vilka aktdrer som visar intresse. Antligen kan levereranserna av Lightfry till den Kanadensiska
marknaden dra igédng i storre volymer och hjalpa dem till halsosammare och battre mat samt att framtidssakra
verksamheter genom att ta sig ifran oljeberoendet. Detta ar viktigt for manga aktorer och det driver affarer till
Lightfry’s fordel. Men manga aktorer ar dven intresserade av att bredda deras menyer utan att behdva anvanda
en oljefritos. Faktorer sarskilt sdisom ekonomi genom kraftigt stigande vegetabiliska oljepriser, ingen
oljeférbrukning, energieffektiv, battre for halsan, miljovanlig, sdkerhet, effektivisering, flexibilitet etc ar alla
intressanta faktorer som passar valdigt val in pa Lightfry och pa en ny marknad som Kanada — AIR IS THE NEW
OIL — sager Henrik Onnermark, VD pa Eatgood Sweden AB”
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For ytterligare information, vanligen kontakta:

Henrik Onnermark, VD EatGood Sweden AB
Telefon: 0736-87 21 26
E-post: henrik@eatgood.se

Kort om EatGood

EatGood Sweden AB har utvecklat Lightfry-ugnen for att tillaga mat s& som pommes frites utan
frityrolja, vilket paverkar arbetsmiljon positivt for de som arbetar i restaurangkéken men framforallt ger
betydligt nyttigare mat for konsumenterna. Utover att replikera fritering med olja sa kan Lightfry
angkoka, grilla, rosta och torka ravaror som skapar oandliga méjligheter. EatGood star infor en
kommande expansion av verksamheten med mgjlighet till férsaljning pa en internationell marknad,
inkluderandes marina installationer, till ett antal stérre kunder inom snabbmatsbranschen och
restaurangbranschen samt andra matstallen s& som skolor, sjukhus, och personalmatsalar.

Sida2av2


mailto:henrik@eatgood.se

