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Eatgood — Ventless huv till Lightfry - antligen tillganglig pa
Nordamerikamarknaden

Nu finns dntligen ventless huven tillgdnglig for den Nordamerikanska marknaden efter en lang
certifieringsprocess av sjdlva huven och certifiering av produktionsanlaggningen i USA. Ventless I6sningar ar
av stort intresse pa USA och Kanada marknaden. Pa Webstaurant onlinebutik for restaurantutrusning finns
nu Lightfry med ventless huv att bestdlla. Webstaurant ar den storsta onlinekanalen for restaurantutrustning
pa den Nordamerikanska marknaden. En ventless huv dr ett mycket kostnadseffektivt satt fér att kunna
komma igang med luftfritering i lokaler som saknar ventilationsanlidggning for t.ex matlagning pa stekbord
eller i oljefritoser. De forsta producerade ventless huvarna ar redan levererade och salda och fler ligger pa
order och for produktion.

Ventless huven ar en viktig pusselbit i I6sningen till att kunna luftfritera, silja efterfragade matratter, i princip
alla mojliga anldaggningar exempelvis i bensinmackar och andra conveniencebutiker - motsvarande anlaggningar
sa som Seveneleven butiker. Conveniencebutiker, sa kallade C-stores, dr en stor marknad dar Lightfry passar
valdigt val in och dar Lightfry kan bidra till att bredda menyer och utbud som &r efterfragat fran marknaden och
kunder. “Antligen har vi borjat att kunna leverera Lightfry med ventless huv ut p& marknaden i USA och
Kanada. Detta ger manga verksamheter pa den Nordamerikanska marknaden ratt férutsattningar till att kunna
servera hdlsosammare och battre mat samt att framtidssakra verksamheter genom att ta sig ifran ett
oljeberoende. Ventless huven kommer vara en del i vart utbud och som kommer driva annu mer affarer till
Lightfry. Nu kan vi ldgga till ytterligare en viktig funktion och fordel till Lightfry som ventless-l6sningen utgor
tillsammans med de andra fordelarna sdsom battre ekonomi utan oljeférbrukning och kostnad for olja,
energieffektiv, battre for halsan, miljovanlig, héjd sakerhet, effektivisering, flexibilitet etc vilka alla &r
intressanta faktorer som skapar intresse for Lightfry pa den Nordamerikanska marknaden, USA & Kanada — AIR
IS THE NEW OIL — séger Henrik Onnermark, VD p& Eatgood Sweden AB”

For ytterligare information, vanligen kontakta:
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Kort om EatGood

EatGood Sweden AB har utvecklat Lightfry-ugnen for att tillaga mat s som pommes frites utan
frityrolja, vilket paverkar arbetsmiljon positivt for de som arbetar i restaurangkéken men framférallt ger
betydligt nyttigare mat for konsumenterna. Utover att replikera fritering med olja sa kan Lightfry
angkoka, grilla, rosta och torka ravaror som skapar oandliga mojligheter. EatGood star infor en
kommande expansion av verksamheten med mgjlighet till férsaljning pa en internationell marknad,
inkluderandes marina installationer, till ett antal stérre kunder inom snabbmatsbranschen och
restaurangbranschen samt andra matstéllen s som skolor, sjukhus, och personalmatsalar.
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