Pressmeddelande fran EatGood Sweden AB
Boras den 16 mars 2022

Eatgood —, Den 4-ledade versionen av Lightfry - utlevererad for
skeppning till USA

Sandning skickas med sjofrakt, enligt tidigare kommunicerat pressmeddelande om order den 18 februrii ar,
motsvarande 1,7 Msek av den 4-ledade Lightfry-enheten till USA f6ér att kunna méta behovet i de dldre
byggnaderna som kraver en annan elektrisk konfiguration som saknats tidigare. De dldre byggnaderna i USA
star for c:a 85% av det totala bestandet vilket gér att denna enhet och modell ir bade efterldngtad och
mycket gangbar for USA marknaden. Enheterna har salts till ordinarie pris med avdrag fér sedvanlig
distributors rabatt. Denna enhet kommer underlitta forsiljningen bade for vara MAFSI aterforsiljare likval
som ett valkommet tillskott fér var nitbaserade digitala férsiljning via Webstaurant.com. Eatgood ser fram
emot ett forsiljningslyft med dessa enheter tillsammans med den nya ventless huven som ar pa vag ur
produktion i USA.

4-ledad Lightfry-enhet samt USA godkdnd ventless huv gor skillnad pa marknaden

Nu kommer vi verkligen kunna bérja se effekterna av vart byggande da ratt produktmix samt en mangd mycket
relevanta forsaljningskanaler ar pa plats i USA. ”"Detta ar en spdnnande utveckling och ett stort steg framat for
Lightfry och Eatgoods fortsatta resa inom restaurangutrustningsindustrin. Vi fortsatter marknadsarbetet med
att skapa de béasta forutsattningarna for vara Mafsi aterforsaljare for att sdlja Lightfry nu med ventless huven.
Kickstart och lansering sker pa International Pizza Show i Las Vegas den 22-24 mars. For varje steg och ny
position vi tar pa marknaden sa ligger Lightfry allt mer ratt i tiden med varden som halsa, hallbarhet,
matkvalitet, miljd, sikerhet, stabilitet och battre ekonomi etc — sdger Henrik Onnermark, VD pa Eatgood
Sweden AB”

For ytterligare information, vanligen kontakta:
Henrik Onnermark, VD EatGood Sweden AB
Telefon: 0736-87 21 26

E-post: henrik@eatgood.se

Kort om EatGood

EatGood Sweden AB har utvecklat Lightfry-ugnen for att tillaga mat s som pommes frites utan
frityrolja, vilket paverkar arbetsmiljon positivt for de som arbetar i restaurangkéken men framférallt ger
betydligt nyttigare mat for konsumenterna. Utover att replikera fritering med olja s& kan Lightfry
angkoka, grilla, rosta och torka ravaror som skapar oandliga méjligheter. EatGood star infor en
kommande expansion av verksamheten med mgjlighet till férsaljning pa en internationell marknad till
ett antal strre kunder inom snabbmatsbranschen och restaurangbranschen samt andra matstallen sa
som skolor, sjukhus, och personalmatsalar
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