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Eatgood — Brist pa vegetabiliska oljor under kvartal 4 med
kraftiga pris6kningar innan dess

I sparen av Covid-19 och en aterstart av samhallen och daribland restaurangbranschen med en nast intill
global omfattning sa har oljepriset for vegetabiliska oljor gatt upp i pris avsevirt under kort tid. Aven innan
Covid-19 sa kdnde marknader av skenande priser med uppgangar pa flera 100% bland annat i Sydafrika.
Utover detta sa ar det ocksa ett politiskt driv mot fossilfria branslen sasom t.ex diesel till de tunga fordonen i
transportsektorn vilket gor att det dr dnnu fler aktorer som sldss om samma produkt och ravara vilket i detta
fallet dr vegetabiliska oljor som prissétts pa en global marknad - ravarubdrser - pa samma satt metaller,
kakao och andra ravaror. Efter att demokraterna tog 6ver makten i Vita huset, USA sa har den nya ledningen
med president Joe Biden i spetsen aviserat tydliga satsningar pa en mer hallbar miljo vilket inkluderat
satsningar pa fossilfria drivmedel baserat pa vegetabiliska oljor. Riskkonsulter fran USA, som kontaktat
Eatgood avseende Lightfry och luftfritering, anser att oljebranschen som ar riktad mot att sdlja drivmedel till
fordon &r i en starkare position och har littare att ta ut ett hogre pris fran konsumenter och kommersiella
aktoérer dn vad restaurangnadringen har gentemot sina kunder. Restaurangndringen dr mycket mer priskéanslig
framfor allt i USA. Nar fler aktorer efterfragar samma ravara och inga storre nya mangder tillfors marknaden
kommer den 6kade efterfragan driva upp priset pa vegetabiliska oljor med risk och stor sannolikhet for brist
och eller ransonering under det fjarde kvartalet 2021. Detta scenario innebor att man bor se 6ver sin
situation och restaurangverksamhet om den till stor del baseras pa oljefritering fér att kunna tillaga mat till
forsiljning. Vad hdnder om och nir det blir oljebrist? Hur kan en restaurang/restaurangkedja sdkerstélla drift
av sin verksamhet? For att hantera dessa risker sa ar Lightfry med luftfriteringsteknik ett spar som blir och
ter sig allt mer intressant pa marknaden fér manga aktorer. ”Air is the new oil” — renare, billigare och battre -
med oandlig tillgang!

Mojligheten med Lightfry att fritera utan olja skapar mojligheten att sakerstéalla och framtidssdkra driften av sin
verksamhet och pa ett klokt satt eliminera yttre faktorer som far stor inverkan pa sin verksamhet. Det
vegetabiliska oljepriset som fortsatter att stiga i kombination med en kraftfull 6kning av efterfragan skapar en
"driver” som riktar affarer mot luftfriteringsteknik och produkten Lightfry vilket ar en faktor som verkligen
forandrar marknaden markant i ett slag. | detta sammanhang &r det fortsatt mycket intressant med
mojligheten att replikera oljefritering men dven att kunna angkoka, grilla, rosta samt torka olika produkter
vilket skapar oanade majligheter for restaurangkdken och 6ppnar manga nya mojligheter till att servera mat
med optimerad kvalitet och smak. ”Att fa en marknadseffekt som trycker affarer och aktorer pa marknaden
mot Lightfry och luftfritering ar fantastiskt, och detta i kombination med att luftfritering pa konsumentniva
fortfarande boomar ar strdlande. Denna forandring av férutsattningar pa marknaden kommer vi dra nytta av
och maximera effekten for att satta Lightfry pa marknaden i allt stérre antal. Vi valkomnar alla nya kunder med
intresse och nyfikenhet av teknik med fokus pa hallbarhet, hdlsosammare och battre mat likvdl som sakerhet i
sina restaurangkdk” — sdger Henrik Onnermark, VD p& Eatgood Sweden AB

Denna information dr sGdan information som EatGood Sweden AB dr skyldigt att offentliggéra enligt
EU:s marknadsmissbruksférordning. Informationen Idmnades, genom ovanstdende kontaktpersons
férsorg, for offentliggérande den 7 juli 2021.

Sidalav2



For ytterligare information, vanligen kontakta:

Henrik Onnermark, VD EatGood Sweden AB
Telefon: 0736-87 21 26
E-post: henrik@eatgood.se

Kort om EatGood

EatGood Sweden AB har utvecklat Lightfry-ugnen for att tillaga mat s& som pommes frites
utan frityrolja, vilket paverkar arbetsmiljon positivt for de som arbetar i restaurangkok men
framforallt ger betydligt nyttigare mat for konsumenterna. Utbver att replikera fritering med
olja sa kan Lightfry angkoka, grilla, rosta och torka ravaror som skapar oandliga mojligheter.
EatGood star infor en kommande expansion av verksamheten med méjlighet till forsaljning
pa en internationell marknad, inkluderandes marina installationer, till ett antal storre kunder
inom snabbmatsbranschen och restaurangbranschen samt andra matstallen sa som skolor,
sjukhus och personalmatsalar.
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