Pressmeddelande fran EatGood Sweden AB
Boras den 23 juni 2020

Eatgood — ny UL-certifiering av Lightfry for USA

Eatgood har certifierat ytterligare en variant av Lightfry for USA marknaden med godkant resultat.

Denna certifiering, som har gjorts av Intertek, ar ett viktigt komplement vilket innebar att Lightfry nu kan
installeras dven i dldre byggnader som normalt satt bygger pa 4-ledad el istdllet fér den nya standarden som
bygger pa 5-ledad el kompletterad med neutral. Denna fordndring innebdr att Lightfry nu dr anpassad till den
stora och breddare marknaden vilket innebar dldre fastigheter som star fér c:a 85% av alla byggnader. Detta
kommer underldtta och méjliggéra mer forsaljning till fler kunder och passar perfekt for lansering pa
uppkommande massan NACS-show i Las Vegas den 12-14 oktober.

Electrical code(elstandard) som galler idag for USA innebér en 5-ledad elkabel med 3 faser + Jord +
Neutral(3Ph+PE+N). Den nya certifierade versionen, med 4-ledad elkabel 3 faser + Jord(3Ph + PE) &r den
Overlagset vanligaste typen av elinstallation som man finner i nagot dldre byggnader. Detta tillskott till
Lightfry’s produktportfolj ar ett stort lyft vilket férenklar inforsaljningen i valdigt hog grad da det bara ar till att
anvanda befintligt elinstallation utan nagra férandringar eller kompletteringar 6ver huvud taget. Denna variant
ar dven ett bra komplement till Kanada och Sydamerika. Nu kan vi ge méjligheten med Lightfry, inte bara med
att fritera, utan dven att angkoka, grilla samt rosta olika produkter som darigenom skapar oanade majligheter
for restaurangkokens kockar med att servera mat med optimerad kvalitet och smak. Trenden med vegetariska
och veganska inslag i menyerna okar, da efterfragan framfor allt bland den yngre publiken valjer dessa, vilket
passar Lightfry och AirFry Technology mycket val. Vi ser fram emot att den nya Lightfry-enheten éppnar upp
marknaden i USA och att de Amerikanska kundernas intresse och nyfikenhet av nyare teknik pa fokus mot
hdlsosammare och battre mat likvdl som sdkerhet i sina restaurangkok kan tillgodoses.”Lightfry ligger allt mer
ratt i tiden med varden som halsa, matkvalitet, miljo, sdkerhet, battre ekonomi etc — sdger Henrik Onnermark,
VD pa Eatgood Sweden AB”

Denna information dr sGdan information som EatGood Sweden AB dr skyldigt att offentliggéra enligt
EU:s marknadsmissbruksférordning. Informationen Idmnades, genom ovanstdende kontaktpersons
férsorg, for offentliggérande den 23 juni 2020.

For ytterligare information, vanligen kontakta:

Henrik Onnermark, VD EatGood Sweden AB
Telefon: 0736-87 21 26
E-post: henrik@eatgood.se

Kort om EatGood

EatGood Sweden AB har utvecklat Lightfry-ugnen for att tillaga mat s& som pommes frites utan
frityrolja, vilket paverkar arbetsmiljon positivt for de som arbetar i restaurangkéken men framférallt ger
betydligt nyttigare mat fér konsumenterna. EatGood star infér en kommande expansion av
verksamheten med majlighet till forsaljning pa en internationell marknad till ett antal stérre kunder
inom snabbmatsbranschen och restaurangbranschen samt andra matstallen s& som skolor, sjukhus,
och personalmatsalar
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