@ HURTIGRUTEN

Arctic Awakening-sdsongen startar den 1 april

Nya vardventyr: Hurtigruten presenterar Lyngenfjorden och en
varmeny

Tromsg, mars 2014 — Fran och med april seglar Hurtigruten in i den vackra Lyngenfjorden. Samtidigt far vara gaster njuta av en
nykomponerad meny med de bésta ravarorna fran kusten.”The Arctic Awakening”-sidsongen startar den 1 april och varar till den 31 maj pa
alla Hurtigrutens fartyg langs den norska kusten.

Ny fjordupplevelse bland varens resor

"En upplevelse for livet!” Hurtigruten seglar for forsta gangen till vackra Lyngenfiorden, som stracker sig omkring 85 km in i Troms I&n. Fjorden omges av de
maktiga Lyngsalpera med sina héga och spetsiga toppar.

— Lyngen &r en spektakuldr fjord med en viktig historisk bakgrund och med fjordaktiviteter savdl sommar som vinter. Nu kan vara géster plocka
Lyngenrékor medan de seglar forbi stupbranta fjéll som gar rakt ner i havet, beréttar produktutvecklingschef Vebjem Jacobsen pa Hurtigruten.

Varen &r vidunderlig i nom. Gastema far uppleva tre arstider pa en och samma resa samt kontrastema mellan nord och syd i Norge. Pa utfiyktema ligger
huwdfokus pa faglama som har kommit tillbaka efter sin vistelse i sydligare strak. | Troms aker \ till exempel pa en kajaktur, dér vi kommer néra flera
sorters sjofaglar och far uppleva den gryende varen fran ett fint perspektiv. Kulinariska delikatesser som farska rékor och stekt torsktunga &r ocksa en del av
konceptet "The Arctic Awakening”. Gastema far veta allt om norsk skrei och stockfisk och far sjélva vara med och rensa fisk och skéra torsktunga ute pa
déck. Alla aktiviteter leds av lokala fiskare som kommer ombord pé fartygen. Hurtigrutens dwiga utflykter, som sightseeing i Bergen, Alesund och Bergen,
hundkéming, havsémsafari, frukost pa Nordkap m.m. utgdr naturligtvis ocksa en central del av varprogrammet.

Ny varmeny:

Den nya varmenyn introducerar de forsta “fruktema” i konceptet "Norway's Coastal Kitchen”. Den nya sésongsbaserade menyn tar va@ra géster ndrmare de
norska matparioma och lokal mat fran kusten. Nar vi satter kurs norrut fran Trondheim far géstema smaka pa varens delikatesser med saltade lammilar fran
Hellesylt vid Geirangerfiorden och stekt ishavsroding fran Sigerfiorden i Vesteralen samt gullgyepotatis fran Tromsg och renstek fran Finnmarken. Allt detta
inleds med en forratt pa ost fran Aalens gard i Lofoten. Pa dessertsidan kan Vi erbjuda glass pa havtom och akvauit tillagad av ysteriet pa Gangstad gard i
Nord-Trendelag och farsk ekologisk ost med barkompott fran Grendalens gard. Vi kan ocksa bjuda pa nagra traditionella norska populdra ratter:
restaurangen senerar t.ex. Kvaefiordkaka, en specialitet pa marang, vaniljkram och mandlar som harstammar fran ett litet kafé i Harstad i Vesteralen, eller
"Marthe Knipe”, en sagopudding med russin och mandlar.

Kvallsmenyn kompletteras av en annan nyhet. Till varje ratt rekommenderar v ett speciellt vin fran den exklusiva vinmenyn — optimalt anpassat efter ratten
och dess ingredienser.

For att fira invigningen av Lyngenfjorden har vi sinkt priset pa avgangar i april:
o Arktiska Vildmarksupplewelser - 2-dagars resa utan maltider i insideshytt, Kirkenes—Tromsg fran 1 495,-
o Vildmarksupplewelser och magiska Lofoten - 4-dagars resa inkl. frukost i insideshytt, Kirkenes—Trondheim fran 4 195,-
o Tre arstider pa en resa - 6-dagarsresa inkl. helpension i insideshytt,
Kirkenes—Bergen fran 7 095,-
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Om bolaget:

Hurtigruten ASA ér originalkryssningen ldngs kusten sedan 1893. Bolaget transporterar gods, passagerare och turister till 34 hamnar ldngs
den unika norska kusten mellan Bergen och Kirkenes — varje dag, aret om. Hurtigrutens upptécktsfartyg MS Fram seglar i Antarktis, i Europa,
pa Spetsbergen och kring Grénland.



