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Sinebrychoff kierrattda panimossa syntyvan hiilidioksidin

Sinebrychoffin panimolla on saatu valmiiksi Eco2Brew-laitteiston asennustyét ja panimolla tahdatéaan hiilidioksidin 80 % omavaraisuuteen
vuonna 2015. Kotimainen, suomalaisista raaka-aineista valmistettu olut on ekologinen elintarvike (*1) ja hiilidioksidin hyotykaytolla tama
lisddntyy entisestaan.

Panimolla hiilidioksidin paakaytto on vinoitusjuomien hiilihapottamisessa. Sita kaytetaan myds esimerkiksi suojakaasuna, jolloin happi ei padse
kosketuksiin tuotteen kanssa. Aikaisemmin Sinebrychoffin kdyttdma hiilidioksidi on ostettu kaasuntoimittajilta, jatkossa vain osa pitd& hankkia panimon
ulkopuolelta.

"Kéymisen yhteydessa sokerista syntyy alkoholia, l&mpd4 ja hiilidioksidia. On hienoa ettd saamme talteencttolaitoksen kayntiin ja omavaraisuutemme
hiilidioksidin suhteen kasvaa. Ennen kaikki hiilidioksidi puhallettiin ilmaan. Hiilidioksidin hinta oli aikaisemmin silla tasolla, etté sen talteen kerdamiseen ei
kannattanut investoida ennen kuin nyt. Hiilidioksidin kerddminen talteen on tullut ajankohtaiseksi myds siksi, etté laitteiden tekniikka on kehittynyt ja
hiilidioksidi on aiempaa puhtaampaa,” Sinebrychoffin tuotantojohtaja Bo Ranta kertoo.

Sinebrychoff pyrkii olla 80 % omavarainen CO2:n osalta wionna 2015. Hyvid kokemuksia on saatu emoyhtié Carlsbergin Tanskan Fredericiasta, jossa
Eco2Brew-aitteisto on ollut toiminnassa jo kaksi wotta.

Vuosittain tullaan ottamaan talteen aniolta noin 6000 — 7 000 tonnia hiilidioksidia, ja kokonaistarve on noin 9000 tonnia. Jatkossa Sinebrychoff ostaa
hiilidioksidia erotuksen verran kotimaiselta toimijalta.

Sinebrychoff on liséksi mukana Motivan energiansaastéohjelmassa ja sitoutunut alentamaan energiankulutusta vuoden 2005 tasosta yhdeksan prosenttia
woteen 2016 menness3, siind ollaan nyt jo maalissa. Sinebrychoffin tdmanhetkinen vedenkulutus 2,4 litraa vetta / valmis tuotantolitra alittaa liséksi
Suomen Panimoaliiton keskianvon 2,7 litraa ja on kansainvélisestikin hyvin tehokas.

Suomalainen olut on Idhijuomaa, 18hes kaikki raaka-aineet humalaa lukuun ottamatta saadaan l&helté panimoa. Vuonna 2014 suurin osa
olutpakkauksistakin, eli tdlkit, valmistetaan laheisellda Mantsélan Rexamin tehtaalla.

*1 http://www.sll.fi/mita-me-teemme/tuotanto-ja-kulutus/mips/mips-lukuja/Elintanikkeet
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Téné syksyna 195 vuotta tayttdva Sinebrychoff on Suomen johtava oluiden, siidereiden seka virvoitus- ja energiajuomien valmistaja, joka tarjoaa myds
kattavan valikoiman kansainvélisié oluita ja yhteistyk umppaniensa kautta lagjan valikoiman muita alk oholijuomia. Sinebrychoff aloitti panimotoiminnan
1819 ja on ténéén Pohjoismaiden vanhin panimo ja Suomen vanhin elintarvikealan yritys. Sinebrychoff on osa kansainvélistd Carisberg-konsemia.
wwwsinebrychoff.fi — wwwfacebook.convSinebrychoff1819 — Twitter: @Sinebrychoff — YouTube: Sinebrychoff1819 — wwwkohtuullisesti. fi



