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EIN SERVICE FUR JOURNALISTEN

Herzlich willkommen zur Sonderausgabe Hamburg des GUMMIG SPIRITSLETTER. Hamburg hat sich in den letzten Jahren zur heimlichen Spirituosenhauptstadt
Deutschlands entwickelt. Junge Produzenten hochwertiger Craft-Spirituosen, Traditionsmarken, deren Produkte wiederentdeckt werden und eine lebendige und
anspruchsvolle Barszene treffen auf genussfrohe Hanseaten und eine interessierte Medienlandschaft. Fur uns ein guter Grund, mit dieser Sonderausgabe den Blick

auf die Hansestadt und ihre Spirits-Szene zu richten. Ein guter Aufhanger fur eine Geschichte, finden Sie nicht?
In dieser Sonderausgabe beschaftigen wir uns u.a. mit TONKA GIN, Elephant Sloe Gin 2017, CLOCKERS 3-A-GIN, RON ELBA, THE OSTHOLSTEINER, BIRDS, Lehmitz

Kdmmel und Nordischer Aquavit - viel Spaf3!

Alle Inhalte sind frei und kostenfrei nutzbar, gerne schicken wir lhnen bei Bedarf weiterfiihrende Informationen und Bildmaterial. Uber Hinweise auf Veréffentlichung

oder Belegexemplare freuen wir uns.

HAMBURGER SPIRITUOSEN

EXPERTENMEINUNG:
RUCKKEHR EINES KLASSIKERS
.Kimmel gehort zu Hamburg wie der Hafen. Aquavit
st eine Kimmelspirituose, die mit Botanicals ver-
edeltund gelagert wird. Wie ein Gin, nur ohne Wachol-
der. Eine Spirituose, die sich unter

Hamburgern wieder wachsender __

Beliebtheit erfreuen wird. Eine

besondere Variation des Klassikers

ist Nordischer Aquavit von der =2
Spirituosen Manufaktur Hein-
rich von Have aus Hamburg-
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Bergedorf.  Hergestellt aus i) e
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feinen Destillaten aus Dill- it =77
samen und mit

Kimmel, = = P!
Koriander, Fenchel und Zitrus- >

schalen abgestimmt. Seine besondere Milde erhalt
der Aquavit durch die Lagerung in Keramikgefaf3en”,
erklart Jens Luhmann vom Traditionshandelshaus
Weinquelle Lihmann.

(Nordischer Aquavit, 15,45€, www.weinquelle.com)

RON ELBA - HAMBURG DRY RUM MIT
KOMPROMISSLOSEM QUALITATSANSPRUCH
Mit RON ELBA Hamburg Dry Rum kommt ein Hoch-
karater auf den deutschen Spirituosenmarkt, der
_mit seinem trockenen und fruchtigen Aroma
) einzigartig ist. RON ELBA ist tatsachlich ein
besonders .trockener”™ Rum, da er ungesiift
Ist und auf kunstliche Aromen sowie Zusat-
ze komplett verzichtet wird. Mit kompro-
| ‘ misslosem Qualitatsanspruch in jedem
RONY Herstellungsschritt wird der einzigartige
- LBA Dry Rum von zwei Hamburgern produziert.
N Dic erlesenen Zutaten von hochster Gite
WA\ crdeninvollstindigerHandarbeitineinem
modernen Brennverfahren destilliert.
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[RON ELBA, 37,90€, www.weinquelle.com)

LEHMITZ KUMMEL - EIN HAMBURGER ORIGINAL
Lehmitz Kimmel wird in kleinen Chargen in Hand-
arbeit nach altem Familienrezept im Norden
Hamburgs hergestellt. Das Rezept stammt von
Heino Lehmitz, Destillateur und Grindervom
Weinhaus am Stadtrand, das seit 1956 seinen =

Sitz in Hamburg-Langenhorn hat. Sein Enkel ——
Marco Lehmitz lasst die Familientradition
mit der Manufaktur Lehmitz wieder aufle-
ben. Lehmitz Kimmel gehort mit 32% Vol.
zu den milden Vertretern, hat eine feine
Kimmelnote und bei der Herstellung wird 23 |
auf Zucker verzichtet.
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[Lehmitz Kimmel, 14,95€,
www.manufaktur-lehmitz.de)

TONKA GIN - LIMITIERTE LEIDENSCHAFT

Mit viel Leidenschaft wird TONKA GIN in einer limi-
tierten Auflage von 750 Flaschen je Charge von Hand
gefertigt. Seinen unverwechselbaren, eleganten und
einzigartigen Geschmack erhalt der Gin
durch die Tonkabohne. Noten wie sufle
Vanille, herbe Bittermandel und wurzige
Heublumen tragen zu diesem beson-
deren Geschmackserlebnis bei. Nach
einer Spanien-Reise hatte der Ham-
burger Daniel Soumikh die Idee, den
Gin mit dem exotischem Gewdirz zu
verfeinern. Die Tonkabohne fand dort
nicht nur Verwendung in der Kuche,
sondern war bereits eine etablierte
T ~ | Zutat in der Barszene.

[Tonka Gin, 34,90 €, www.weinquelle.com)

CLOCKERS 3-A-GIN - ENTWICKELT AUF ST. PAULI
MIT LIEBE ZUM DETAIL

Zum 3. Bargeburtstag der clockers BAR wurde
die streng limitierte Sonderabfullung von den drei
Gastronomen auf St. Pauli ein Jahr lang entwickelt.
Wacholder, Bergamotte, Mandarine und
! Konstantinopler Quitte sorgen fiir eine un-
verwechselbare spritzig-fruchtige Note,
die durch jedes Tonic zu schmecken ist.
Alle Frichte und Zutaten sind zu 100
Prozent naturbelassen und kommen
aus dem direkten Umkreis der Destil-
W lerie. Jede der 1.000 Flaschen wurde
B ber Hand mit ihrer Nummer signiert.

[CLOCKERS 3-A-GIN, é4,90€,
www.clockers.hamburg)

BIRDS - HEIMISCHER WEIN TRIFFT 12 BOTANICALS
AUS ALLER WELT
Birds ist eine weinbasierte Craft Spirituose und wird
aus fruchtigem Mosel-Riesling sowie 12 handver-
lesenen, biologisch angebauten Botanicals aus funf
Kontinenten hergestellt. Vor den Toren Hamburgs
wird in einem zweifachen Destillations-
@ vorgang die Spirituose produziert, drei
' Monate gelagert, anschlieBend mit Quell-
wasser auf Trinkstarke herabgesetzt
| und von Hand in kleinen Chargen ab-
| gefullt. Birds ist im Geschmack voll-
| mundig und weich. Frische Zitrusnoten
zusammen mit Muskat, Kakao, Nelken
und Pfeffer runden das Aroma ab. Die
ldee aus Riesling eine Spirituose her-
zustellen, kam den Grundern wahrend
Ihres Studiums in Hamburg.
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[(BIRDS, 35€, www.weissbrand.de)

ELEPHANT SLOE GIN 2017: SAFTIGE SCHLEHEN -
AUSGEZEICHNETES AROMA

Der letzte Schlehenjahrgang war besonders saftig,
dadurch erhielt die neue Abfullung des Elephant
Sloe Gin ein tieferes Aroma und einen intensiveren
Geschmack. Die aktuelle Charge wurde beim World
Spirits Award 2017 mit einer Goldmedaille honoriert.
Die hochwertigen Schlehen wurden vier Monate in
dem Elephant London Dry Gin maze- 1

riert und anschlieBend gepresst. Im j_; :
Geschmack finden sich die komplexen,
aber auffallend zarten, floralen,
fruchtigen und pikanten Noten des
preisgekronten Elephant London
Dry Gin zusammen mit dem typi-
schen Aroma der frischen Schlehe.
Ab sofort ist Elephant Sloe Gin 2017
Im Handel erhaltlich. -
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[Elephant Sloe Gin, 35,95 €, www.weinquelle.com]

THE OSTHOLSTEINER - EIN SCHLUCK HEIMAT
Korn erfreut sich wieder immer grof3erer Beliebtheit.
Die deutsche Traditionsspirituose ist im Kommen -
diverse Medien u.a. DER SPIEGEL, der
7 STERN und die Siiddeutsche Zeitung be-
}. richteten vonder, Rickkehr”. EinVorreiter
& dieses Trends ist THE OSTHOLSTEINER
Doppelkorn, der bereits seit 2013
Tradition und hohen Qualitatsan-
spruch neu verbindet. Erfinder des
ISTHOLSTEINER  Premium-Doppelkorns  aus  dem
schleswig-holsteinischen Lutjenburg
ist der Hamburger Werber Christian

=g 0Oummig. Pur und zum Mixen ist THE
== — (OSTHOLSTEINER ein milder Genuss.

[THE OSTHOLSTEINER, 31,90€,
www.the-ostholsteiner.com)

CIVILIZATION
BEGINS WITH

DISTILLATION.

HINWEISE/IMPRESSUM

Honorarfreie Veroffentlichung fir redaktionelle Zwecke. Abdruck oder Veréffentlichung im Internet bitte unter Angabe der Quelle (www.gummig.de]. Belegexemplar erbeten. Der GUMMIG SPIRITSLETTER

ist ein Branchenservice exklusiv fur Print- und Online-Medien.

UBER GUMMIG:

GUMMIG ist mit der eigenstandigen Abteilung GUMMIG SPIRITS auf Kommunikationsdienstleistungen fir Spirituosenmarken und -handel spezialisiert. Zu den Kunden der 2011 gegrindeten Hamburger
Agentur zahlen u.a. Tito’s Vodka, No. 209 Gin oder Pyrat Rum im Vertrieb von Schneider & Levi, der Pfefferminzlikor Litje Minze und die Marken des Traditionsunternehmen D.H. Boll in Litjenburg.

Arbeiten entstanden fiir den venezolanischen Ron BOTUCAL, den philippinische Don Papa Rum und die Vodka- und Ginmarken PURITY und Hayman's. Mit THE OSTHOLSTEINER, einem Premium-Doppelkorn,
vertreibt die Agentur zudem eine eigene Marke - einzigartig in der deutschen Agenturlandschaft.

PRESSEKONTAKT:

GUMMIG GmbH & Co. KG | Poststr. 25 | 20354 Hamburg | +49 40 325 096 33-20 | spiritsdgummig.de

www.gummig.de
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