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10 trendiga och pulserande restauranger i Bangkok

Mat- och dryckeskulturen i Bangkok ar kdnd for sin varierade smak- och doftpalett som kan tilltala alla besékare. Traditionell
thailandsk mat kombineras med modern fine dining, véxt- och grénsaksrika ritter och unika restaurangupplevelser. Har ar 10
tips pa stadens kulinariska utbud att njuta av.
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Saneh Jaan - traditionell thailandsk fine dining med modern twist
Saneh Jaan ar berémd for sin moderna, thailandska fine dining med naturliga och lokala ingredienser i autentiska ratter inspirerade av
traditionell thailandsk matlagningskultur — fran norr till séder. Restaurangen har en modern, elegant design med hogt i tak och med vaggar
tackta av foton av landets manga sevardheter.

Adress: 130-132 Wireless Road

https://www.glasshouseatsindhorn.com/restaurant/saneh-jaan

Anotai — en vegetarians drom

Anotai ar belaget i ett ansprakslost omrade nara Rama 9 Hospital. Det &r I4tt att missa entrén fran utsidan, men val inne finns en trendig och
héalsosam vegetarisk restaurang. P4 menyn finns manga thaildndska matrétter, ekologiska sallader, pastaréatter och ett utbud av farska orter.
Inredningen och atmosfaren reflekterar restaurangens olika sidor med en handfull bord och stolar i mérkt tra, ljusgula vaggar, ddmpad
belysning, ett kinesiskt valv som leder fram till en tratrappa och vaggar fulla av krukor med &rter och kryddor.

Adress: 976/17 Soi Rong Phayaban Rama 9

http://bk.asia-city.com/restaurants/bangkok-restaurant-reviews/anotai



Paste — en hérlig blandning av smaker
Denna nya restaurang ligger pa tredje vaningen i det exklusiva kdpcentret Gaysorn och serverar enkel och frasch thaimat. Gasterna sitter
antingen vid ett vanligt bord eller i en av de sma alkoverna vid de enorma fonstren med utsikt 6ver kdpcentret Central World. Komplexa och
sprakande smaker skapas av harliga blandningar av ingredienser, dédribland anksalladen som serveras med bananblomma, koriander, chili,
litchi, vita sesamfrén, gurka, rostat ris, rostade kokosskivor, bongroddar, stekt vitlok, sma bitar av sjogras, schalottenlok och vietnamesisk
mynta — utsokt!

Adress: Gaysorn képcentrum, tredje vaningen, 999 Ploenchit Rd.

https://pastebangkok.com/

Broccoli revolution — innerestaurangen fér veganer

Broccoli Revolution Bangkok ar en trendig, vegansk restaurang i centrala Sukhumvit med egen juicebar dar kallpressad frukt serveras.
Restaurangen &r 100 % vegetarisk och har mestadels ekologiska ratter med lokalt odlade ingredienser. Den gréna menyn har influenser fran
hela varlden — fran Italien till Sydafrika inklusive smaker fran de burmesiska, japanska och thailandska koken. Libanesisk meze, viethamesiska
varrullar och quinoaburgare &r nagra av de fantastiska bastsaljarna.

Adress: 899 Sukhumvit Soi 49 Road

http://www.broccolirevolution.com/



Hyde & Seek Peek-a-Boo — en lekfull matupplevelse
Peek-a-Boo ligger i hjartat av Bangkok, i képcentret Groove Central World. Deras mal &r att erbjuda nagot extra fér sinnena och ge gésterna
en avslappnad upplevelse dar stressen lamnas utanfér. Menyn ar som en lekplats for smaklékarna med inslag fran varldens alla hérn och
influenser fran Asien, Europa och USA, ackompanjerade med enastaende cocktails. Brunch serveras hela dagen tillsammans med soppor,
burgare, pasta, skaldjur och desserter.

Adress: Groove at Central World, 1 st Floor, Rama 1 Rd

http://www.hydeandseek.com/



The Never Ending Summer — ett arv fran generation till generation med riktiga thailandska smaker

Det smoériga namnet gor inte rattvisa at denna thairestaurang som ar 6verraskande sofistikerad och beldgen i en fore detta lagerbyggnad vid
Chao Phraya-floden. Hang med Bangkoks coolaste manniskor och ét traditionella thailandska matratter som kuber av vattenmelon med en torr
“dressing” av fisk, socker och friterad schalottenlok, eller en smakrik grén curry med flask och férsk thaildndsk chili.

Adress: 41/5 Charoen Nakorn Rd

https://www.facebook.com/TheNeverEndingSummer/



Sala Rattankosin — en restaurang vid floden med takbar
Sala Rattankosin har en av de mest ikoniska utsikter som finns 6ver Bangkok. Restaurangens tva vaningar erbjuder platser bade inomhus och
utomhus samt en vattennéra terrass. De serverar en blandning av utsokta internationella matratter och ett varierande utbud av traditionella
thaifavoriter som till exempel Tom Kha Gai och sétt klibbigt ris med mango. Restaurangen ligger vid flodkanten, mitt emot Gryningstemplet Wat
Arun och agaren till boutiquehotellet har gjort det basta av det fantastiska laget med en vagg helt i glas som tillvaratar den magnifika utsikten.
Adress: 39 Maharat Road Tha Thien

http://salaresorts.com/rattanakosin/dine/

Na Aroon - prisbeldnt grén restaurang

Denna vegetariska restaurang ligger i ett hus med traditionell thaildndsk stil och hégt i tak. Aven fast restaurangen klassas som vegetarisk
finns &ven skaldjur pa menyn for att gora alla gaster nojda. De vegetariska signaturratterna ar bland annat kryddig bénsallad, farska varrullar
med syrlig tamarindsas och héarliga desserter med bade thailandska och vasterlandska smaker.

Adress: 65 Sukhumvit Soi 1 Klongtoey Nua

http://www.ariyasom.com/vegetarian-restaurant-bangkok.html




Soul Food Makanakorn - sjélfull thaimat
Halsosamma ingredienser, genuin matlagning och seriésa drinkar &r slagorden fér restaurangen och cocktailbaren Soul Food Mahanakorn.
Beléaget i det populdra omradet Thonglor, serverar kdket genuin thaimat med kétt, skaldjur, curry, grénsaker, nudlar, sallad och tilltugg. Soul
Food Mahanakorn bryr sig om maten de serverar och var ravarorna kommer ifran — ofta fran mindre gardar i nordéstra Thailand och en meny
anpassad efter sdsong.

Adress: 56/10 Sukhumvit Soi 55

http://www.soulfoodmahanakorn.com/

Err — urban och rustik thairestaurang

Err Restaurant Bangkok ar ett avslappnat middagskoncept dér utsékta thaildndska smaker och tilltugg kan avnjutas tillsammans med goda
cocktails. Menyn innehaller vallagade streetfood-favoriter som smakrika curryratter, goda woker och godbitar fran kolgrillen till planboksvénliga
priser. Det ar ett fantastiskt stalle for alla matintresserade med en meny skapad av Bo och Dylan fran den uppskattade och ambititsa
restaurangen Bo.lan.

Adress: 394/35 Maha Rat Rd

http://www.errbkk.com/#urban-rustic-thai

Johan Englundh, SpoilConcept Communication

E-post: johan.englundh@spoilconcept.se
Tel: 46 (0)739 82 34 00

Om Thaildndska Turistbyranl

Tourism Authority of Thailand (TAT) grundades 1960 och var den férsta organisationen i Thailand med sérskilt ansvar att framja turismen i
landet. Thailandska Turistbyran i Stockholm etablerades 2002 och ansvarar for de nordiska och baltiska landerna. Thailandska Turistbyran
tillhandahaller reseinformation till allmanheten, resebyraer och media och arbetar dven for att uppmuntra invanare i de nordiska och baltiska
landerna att resa till Thailand. L&s mer om Thaildndska Turistbyran pa www.tourismthailand.org/se. Under 2017 fokuserar Thailandska
turistbyran pa att uppmarksamma provinsen Nakhon Si Thammarat som &r ett charmigt alternativ till de hektiska turistomradena i Thailand.
Provinsen &ar belédgen i sédra Thailand, med lang kustlinje langs den thailandska gulfen med vackra strénder, orérd gronskande skog och med
ett gediget kulturarv. Nakhon Si Thammarat &r en dold pérla for natur- och kulturalskare, med en historia som stracker sig nastan 2000 ar
tillbaka.



