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Jattestenskolan i Grums vinner pris som Sveriges basta grona
skolkok

Skolor 6ver hela landet har under hosten tavlat om att skapa Sveriges basta vegetariska
servering. Tavlingen Let’s Go Greener ar initierad av Findus och ar en del av foretagets arbete for
att gora skolkdken grénare. Vinnare av arets tavling Let’s Go Greener blev Jattestenskolan i
Grums, som vinner en konsert med barnens favoritartist Hasse Andersson som pris.

En Sifo-undersokning fran 2018 visar att sju av tio unga oroar sig for klimatférandringar. Findus vill
latta pa den oro som manga unga gar och béar pa genom att inspirera fler skolkok till att servera och
underlatta for barn att valja vegetariska ratter. Genom tavlingen Let’s Go Greener erbjuder Findus
informationsmaterial, klimatberdknade recept och en tavling som utmanar skolkoken att skapa
Sveriges basta servering av vegetariskt. For att tavla har skolor skickat in bilder och motivering till
varfor deras vegetariska servering ska vinna.

Kampen om en konsert med den populira artisten Hasse Andersson har varit hard. Arets tivlande
skolor presenterade ett brett spektrum av kreativa idéer och valsmakande matratter. Juryns
motivering till Jattestenskolans vinst var bland annat att skolan lyckades kombinera mat och
kunskap for att enkelt lara barnen vilken positiv skillnad deras matval kan gora.

— Nar vi pa Findus valde vinnare letade vi efter den skola som bast lyckats kombinera kreativ
servering och vdlsmakande ratter. Jattestenskolan ligger verkligen i framkant med serveringen av
gront och vegetariskt. Det ar inspirerande att se hur skolan med deras framatdriv och positiva
installning har hittat de ratta vagarna for att géra bade gronsaker och vegetariskt till en sjalvklarhet
for eleverna, sager Maria Svantemark, Nordic Sustainability Manager pa Findus.

Genom att exempelvis byta ut kycklingen i nuggets och kottet i kottbullar till vegetariska alternativ
har Jattestenskolan lyckats skapa maltider som har varit uppskattade av alla elever. For att 6ka
elevernas engagemang och intresse for vegetarisk mat har skolan dven ett matrad dar en elev fran
varje klass ingar. Matradet tar fram forslag pa vegetariska ratter som de far tillaga tillsammans med
skolans hemkunskapslarare. Ratterna provsmakas sedan av kostchef, kékspersonal, rektor,
hemkunskapsldrare och matrad. De basta ratterna hamnar pa skolans meny.

— Vi ar valdigt glada 6ver att fa ta emot Findus pris for Sveriges basta grona servering. Detta ar ett
kvitto pa att vi arbetar hart for att fa in mer gront och vegetariskt pa skolans meny, bade for
halsans och klimatets skull, sdger Eva Hamnebo, kostchef pa Grums kommun.

For ytterligare information, kontakta: Findus Sverige AB pa presstelefon, 070-145 28 91.

Findus Sverige AB, som ar en del av Nomad Foods, ar ett av landets ledande livsmedelsforetag. Kvalitet och smak samt hélsa och
hallbarhet ar sedan starten pa 1940-talet nyckelord for verksamheten. Vart engagemang bygger pa att vi vill hjalpa alla som lagar
mat att gora livet battre i flera avseenden. Oavsett om du lagar mat privat - till dig sjalv, till vanner eller familj - eller om du i din
yrkesroll lagar mat - till skolbarn, restaurangbesokare eller aldre - vill Findus bidra med naturlig, naringsrik och hallbar mat, varje
dag.

Findus Sverige ar marknadsledande inom frysta gronsaker, fisk och lagade ratter i Sverige. Bolaget omsatter ca 2,2 mrd kronor och
har 500 produkter i sitt sortiment. Verksamheten leds fran huvudkontoret i Malma. Findus Sverige ingar i Nomad Foods (NF),
Europas storsta livsmedelsbolag inom kategorin fryst mat. Bolaget har 4 800 medarbetare i 15 lander samt 13 egna fabriker i Europa.
Nomad Foods marknadsfor produkter under varumarkena Findus, Birds Eye, Iglo, la Cocinera, Lutosa, Goodfella's och Aunt Bessie's.

Folj Findus pa: www.findus.se, www.facebook.com/FindusSverige




