K-ryhma valmistautuu Havikkiviikkoon — Tavoitteena vahentaa K-
kaupoissa syntyvaa ruokahavikkia 10 % vuoteen 2020 mennessa

K-RYHVA LEHDISTOTIEDOTE 8.9.2017 KLO 8.15

Ruokahévikki on merkittdva globaali ongelma, jonka vahentamiseksi K-ryhmia tekee aktiivisesti tydta. Kaikkiaan maailman
ruoasta 25-30 %arvioidaan paatyvan roskiin. K-ryhma asetti jo vuonna 2013 tavoitteekseen vihentida K-ruokakaupoissa
syntyvaa ruokahévikkid kymmenen prosenttia vuoteen 2020 mennessa. Havikki vihenee tilla hetkelld 1-2 %n vuositahdilla.

Lukuisat K-ruokakauppiaat lahjoittavat ruokaa hyvantekevaisyyteen. Noin 90 % K-ruokakaupoista tekee tai on tehnyt yhteistyéta
jonkin paikallisen hyvantekevaisyystoimijan kanssa. Havikkiruokaa lahjoitetaan paikallisille hyvantekevaisyysjarjestoille, jotka
jakavat sen ruoka-apuna avun tarvitsijoille.

— Tuntuisi hullulta heittda kayttdkelpoista ruokaa roskiin. Aloitimme ruoan jakelun hyvéntekevéisyyteen kaupassani jo 17 vuotta
sitten. Espoonlahden seurakunnan vapaaehtoiset noutavat joka arkiaamu lahelld viimeistd myyntipdivaa olevia ruokatuotteita
Seilorista, ja jakavat ne apua tarvitseville, kertoo K-Supermarket Seilorin diplomikauppias Heimo Vélinen.

— Lahtékohtaisesti biojatteeseen ei sydmakelpoista ruokaa tana paivana enaa paady, vaan kaikki sydmékelpoinen ruoka pyritédén
ohjaamaan ruoka-apuun. Biojatteeseen menee ruoka, joka on pilaantunutta tai sen katsotaan olevan siind kunnossa, etté se ei ole
enaa sydtavaksi kelpaavaa, kertoo K-Supermarket Torpparinméen kauppias Teemu Tikkala.

Biojatetta hyddynnetéaan kiertotalousmallin mukaisesti

P aakaupunkiseudun biojate kuljetetaan Labio Oy:lle Lahteen ja jatteista syntyy raakabiokaasua, jonka Gasum jalostaa
koostumukseltaan maakaasua vastaavaksi biokaasuksi. Kaasu johdetaan Gasumin maakaasuverkostoon ja se soveltuu
esimerkiksi liikenteen polttoaineeksi. Madatysjaannés kompostoidaan kompostointilaitoksella. Myllyn Paras ja Wursti hyddyntavat
tatd Gasumin biokaasua uusien Pirkka-tuotteiden valmistuksessa. Talla kiertotalousmallilla Pirkka-tuotteiden valmistuksessa
vahennetdan vuodessa hiilidioksidipaastdja 380 tonnia.

K-ryhma tutki asiakkaiden mielipiteitéd ruokahavikista

K-ryhma tutki viime vuonna toteutetussa ruokahévikkitutkimuksessaan asiakkaidensa kokemuksia ja ajatuksia ruokahé&vikista. 90
% tutkimukseen vastanneista on harmissaan ihmisten jattdmasta suuresta ruokahévikin maéarasta. 80 % asiakkaista kokee
tekevansa kaikkensa, ettd ruokaa ei paatyisi roskiin. Kuitenkin vain 25 % kokee, ettd omassa taloudessa heitetdan liikaa ruokaa
roskiin.

Kysely tehtiin Plussa-asiakkaille ja tutkimukseen vastasi 516 vastaajaa. Yksityiskohtainen tutkimus luettavissa tiedotteen liitteesta
ja taalta:
http://www.k-ruoka.fi/k-kaupassa/havikkiviikko/havikkiruokatutkimus/

Ennusteperéinen tilausjarjestelméa ehkiisee havikkia

Tehokkaimmat h&vikinhallinnan vélineet ovat kaupan ennuste- ja tilausjarjestelmat, joita on kehitetty viime vuosina aktiivisesti.
Ohjelmat auttavat kauppiaita ennustamaan menekkia entista tarkemmin, jolloin kauppaan saadaan tilattua oikea méara ruokaa.

Lisdksi tehokkaiden kuljetusratkaisujen avulla tavarantoimitukset ovat aikataulussa ja tuotteet saapuvat tuoreina kauppaan.
Havikkia ehkaisee my6s viimeista kayttdpaivaa lahestyvien tuotteiden hintojen alennus.

— Kaupan henkilékuntaa koulutetaan aktiivisesti ruokahavikin hallinnassa. My&s aukioloaikojen vapautuminen on pienentanyt
havikkia, kertoo Keskon vastuullisuuspaallikké Timo Jaske.

Kaupan osuus kokonaishavikista 18 %, kotitalouksien osuus 35 %

K-ryhmén tavoitteena on saada myd6s kotitaloudet mukaan ruokahévikin torjuntaan, silléd suurin ruokahévikki tapahtuu
kotitalouksissa. Esimerkiksi K-ruoka-mobiilisovelluksen avulla on mahdollista suunnitella ruokaostokset tarkemmin. Klruoka.fi:ssa
puolestaan tarjotaan havikkiruokaan liittyvia resepteja, joilla saadaan tahteet hy6tykayttoon.

K-ryhma osallistuu viidettad kertaa Havikkiviikko-kampanjaan 11.9.—-17.9.2017. Havikkiviikon tavoitteena on kannustaa
ruokahavikin vahentdmiseen ja ruuan arvostuksen lisdamiseen. K-ryhma osallistuu my6s Havikkifestareille Helsingin
Teurastamolla lauantaina 16.9.2017. K-ryhman Viimeiseen muruseen -teeman osastolla téhtikokki Alex Nurmen johdolla
naytetdan, kuinka kotitalouksien havikkiruoasta valmistetaan maistuvia uusia aterioita, Léhetykset ovat katsottavissa myds livena



tapahtumapaivana K-ruoka Facebook-kanavalla.

Liitteet ja lisatietoa:

K-ryhmén havikkiruokatutkimus, PDF

Lue lisda K-ruokakauppojen ruokahavikin torjunnasta: https://www.k-ruoka.fi/havikkiviikko

Ruokahavikin jakautumisesta lisétietoa Motiva Oy:n siwuilla: http:/www.saasyoda.fi/ruokah%C 3%A4vikki-suomessa

Liséatietoja:

Keskon péivittaistavarakaupan vastuullisuuspaallikké Timo Jaske, p. 050 529 2028
K-Supermarket Seilorin diplomikauppias Heimo Valinen, p. 0400 506 699
K-Supermarket Torpparinmaen kauppias Teemu Tikkala, p. 050 502 2060

Keskon paivittdistavaratoimiala, Otto Heinonen, tuottaja, p. 050 566 2236

Noin 1400 K-ruokakaupan asiakastyytyvéisyydesta vastaavat K-ruokakauppiaat, joiden kanssa Keskon
péivittéistavarakauppa toimii ketjuliiketoimintamallilla. K-ruokakauppojen ketjuja ovat K-Citymarket, K-Supermarket, K-Market
ja Neste K. K-ruokakaupat ovat alansa vastuullisimpia maailmassa. Liséksi vahvuuksia ovat ylivoimaiset tuoreosastot,
ammattitaitoinen palvelu, laajimmat valikoimat, suomalaiset tuotteet ja Pirkka. K fuokakaupat ovat seké laadukkaita ettd
edullisia.

K — jotta kaupassa olisi kiva kdyda.



